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DEAR CUSTOMERS,

we thank to you for the acquisition of our technology.

We are convinced that you have made a right choice.
This product which satisfies the high quality demands
and corresponds to world comprehensive standards
realizes your cookeries, and his modern appearance
which has been developed by the best European
designers will decorate your kitchen splendidly.

We ask you to read the operating instructions before
usage thoroughly. The consideration of
recommendations  protects you from  possible
inconveniences which can appear as a result of the
wrong use of the oven, and allows you to reduce the
consumption of electric energy. If the use corresponds to
the present operating instructions, the oven will bring
you a lot of pleasure for a long time.

Our ovens correspond to the main demands of the
security, hygiene and environment protection, according
to the directives of the EU which is confirmed with
certificates DIN 1SO 9001, ISO 1400, according to the
norms counting within the frames of the EU, they also
correspond to the Gosstandart of Russia, standards of
the CIS, which is confirmed with the corresponding
certificates.

With the thoughts of a constant improvement of the
quality of our ovens the changes in design and
equipment which lead only to positive changes of the
technical qualities are reserved by the manufacturer.

We wish you an effective use of our oven.

Yours faithfully

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

We Inform you that our devices which are the object of the present
operating instructions are precertain exclusively for the domestic
use.
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LIEBE KUNDIN, LIEBER KUNDE,

wir danken lhnen fir den Erwerb unserer Technik.

Wir sind iberzeug, dass Sie eine richtige Wahl getroffen
haben. Dieses Produkt, das die hohen Forderungen zur
Qualitat befriedigt und weltumfassenden Standards
entspricht, verwirklicht Ihre Kochkiinste, und sein
modernes Aussehen, das von besten europdischen
Designer entwickelt worden ist, wird lhre Kiiche
prachtig schmiicken.

Wir bitten Sie die Bedienungsanleitung vor der Nutzung
aufmerksam zu lesen. Die Beachtung von Empfehlungen
schitzt Sie von eventuellen Unannehmlichkeiten, die als
Folge der falschen Nutzung des Backofens auftreten
kénnen, und ermdglicht lhnen den Verbrauch von
Elektroenergie zu reduzieren. Der Backofen bringt
lhnen viel Vergniigen auf lange Zeit, wenn der
Gebrauch der vorliegenden Bedienungsanleitung
entsprechen wird.

Unsere Backdfen entsprechen den Hauptforderungen
der Sicherheit, der Hygiene und des Umweltschutzes,
laut den Direktiven der EU, was mit Zertifikaten DIN
ISO 9001, I1SO 1400, entsprechend den im Rahmen der
EU geltenden Normen, bestatigt ist, und genauso auch
den Anforderungen von Gosstandart in Russland und
Standards anderer GUS Lé&nder, was durch die
Identifikationszertifikate bestatigt ist.

Mit den Gedanken der standigen Verbesserung der
Qualitat unserer Backofen sind Anderungen bei Design
und Einrichtung, die nur zu positiven Verdnderungen
der technischen Eigenschaften fihren, vom Hersteller
vorbehalten.

Wir winschen lhnen die effektive Nutzung unseres
Backofens.

Hochachtungsvoll

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

Wir Informieren Sie, dass unsere Geréte, die der Gegenstand der
vorliegenden Bedienungsanleitung sind, sind ausschlieRlich fiir den
hauslichen Gebrauch vorbestimmt.

RU

YBANKAEMBIH ITOKYIIATEJIb,

bnacodapum Bac 3a npuobpemenue nawieti mexuuxu.

Mbi ysepenwi, umo Bubl coenanu npasuivhvlil 66100p.
Jlanunwviii npodykm, y0081emeopaowiuil CamviM 8blCOKUM
mMpebdoBaHUAM U OMBEUAIOWULL MUPOBLIM CTHAHOAPMAM,
nozeonum Bam  neexo  eonmnomums  6ce  Bawu
KYIUHAPHbIE CNOCOOHOCMU, A €20 COBPEMEHHbI U0,
Pa3paboOmManublil AYHMUMU e8PONeUCKUMU OU3AHEPaAMU,
8eUKOIenHO yKpacum Bawy kyxuio.

Ilpocum Bac uumamenvHO HpoYUMams UHCIMPYKYUIO
no  00CIYICUBAHUIO U OKCHAyamayuu 00 NycKa
yempoticmea.  Cobniodenue  cooepicauuxcs 6 Hell
pexomendayuii  3awumum Bac om  603mooicHbIxX
Henpussmuocmetl. npu  HenpaguIbHOl  IKCIIYyamayuu
0yxX06020 wiKaga, a makdice nozeorum Bam ymenvuumeo
pacxoo snexmposuepeuu. Ecnu sxcnayamayus 0yxo8020
wxaga  O6yoem  CcOOMEEMCMBEOBAMb  HACMOSAUEL
UHCMPYKYUU, Haw 0yxo8oll wikag) 6yoem padosams Bac
00/120¢€ 8peMmsi.

Hawu oyxoevle wkagvl nonnocmuvio coomeemcmesyom
OCHOBHbIM  MpebOBaHUAM OE30NACHOCMU, 2USUeHbl U
3awumsl oKpydHcaioweli cpeovl, CO2NACHO OUPEKMUBam

Esponeiickoeo Corosa, umo nOOMBEPHCOeHO
cepmugpuxamamu DIN 1SO 9001, ISO 1400, s
coomeemcmeuu c Hacmoawumu Hopmamu,
Oeticmgyiowumu  Ha — meppumopuu  Eeponeiickoco

coobwecmea, a mMakdice NOIHOCMbIO OMEEYaArm 6cem
mpeboganuam [ occmandoapma Poccuu u cmanoapmos
opyeux cmpan  CHI, wumo  noomeepocoaemcs
cepmuguxamamu coomeemcmeus.

C mbicavio 0 OanvHeliuem NOSbIUEHUU MEXHUYECKUX U
IKCNILYAMAYUOHHBIX XAPAKMEPUCTNIUK HAULUX ObIMOBLIX
npubopos mvl ocmasniaem 3a coboli npaso Ha 6HeceHue
U3BMEeHeHULl 8 OU3AUH U YCIMPOUCMEO, BIUAIOUUX MOTBKO
NOJOJCUMENbHO HA NOompebumenvckue Kaiecmea u
ceoticmea npooyKma.

HKenaem Bam s¢hgpexmusnozo nonv3osanus 0yxoebim
wixkagom Haweti pupmol.

Yeaorcarowuii Bac

Caiser
OLAN-Haushaltsgerate
Berlin Germany

HUngpopmupyem, umo nawu npubdopwl, asiaowuecs npeomemom
nacmoswel Hucmpykyuu, npeonasHauenvl UCKIIOYUMENbHO O
domauiHe20 noab308aAHUSL.
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INSTALLATION INSTRUCTIONS

ELECTRICAL CONNECTION

Before connecting the oven to the mains power
supply, make sure that:
e The supply voltage corresponds to the
specifications on the data plate on the front
of the oven.

e The mains supply has an efficient ground
connection complying with all applicable
laws and regulations.

Correct grounding is a legal requirement. If the
appliance is not pre-fitted with a power cable
and/or plug, use only suitable cables and plugs
capable of handling the power specified on the
appliance's data plate and capable of resisting
heat. The power cable should never reach a
temperature 50 °C above ambient temperature at
any point along its length.

If the appliance is to be connected directly to
mains terminals, fit a switch with minimum
aperture of 3 mm between the contacts. Make sure
that the switch is of sufficient capacity for the
power specified on the appliance's data plate, and
compliant with applicable regulations. The switch
must not break the yellow-green earth wire. The
socket or switch must be easily reachable with the
oven fully installed.

Attention! Installation and electrical
connection must be made by a qualified
@ | expert only.

Attention! The manufacturer declines all
responsibility for damage or injury if the
above instructions and normal safety
precautions are not respected.
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FUR DEN INSTALLATEUR
STROMANSCHLUSS

Vor der Durchfiihrung des Stromanschlusses muss
sichergestellt werden, dass:

o die Eigenschaften des Stromnetzes mit den
Werten auf dem angebrachten Typenschild
auf der hinteren Wand des Backofens
Ubereinstimmen;

e das Stromnetz gemall den geltenden
Bestimmungen und Rechtsvorschriften
geerdet ist.

Die Erdung ist eine notwendige Voraussetzung der
Nutzung des Gerates. Falls der Backofen nicht mit
Kabel und/ oder Netzstecker ausgestattet ist, muss
geeignetes Material verwendet werden, das der auf
dem Typenschild auf der hinteren Wand des
Gerates angegebene Stromaufnahme und der
Betriebstemperatur entspricht. Das Kabel darf an
keiner Stelle keinesfalls eine Temperatur von utber
50 °C erreichen.

Wenn ein direkter Netzanschluss gewilnscht wird,
muss ein allpoliger Schalter mit Kontaktéffnung von
min. 3mm vorgesehen werden, der erlaubt das
Gerat vom Netz zu trennen, der den technischen
Daten der geltenden Vorschriften entsprechen
muss (das gelb-griine Erdungskabel darf nicht vom
genannten Schalter unterbrochen werden). Der
Stecker bzw. der allpolige Schalter missen bei
installiertem Gerét problemlos zugénglich sein.

RU

MHCTPYKLUUA MO MOHTAXY
NOAKIMIOYEHUE K SJNIEKTPOCETH

Mepen nogknioyeHnem AyxoBoro wkada K an.
ceTn, Heobxoammo yoeanTbCs, YTOo:
e napameTpbl CETM COOTBETCTBYIOT AaHHbLIM B
Tabnnyke Ha 3agHen CTeHKe [AyXOBOro
Wwkada,

e OJl. CeTb 3a3emMrieHa B COOTBETCTBUM C
OENCTBYOLWMMY NpeanucaHnsiMu.

3asemneHve saBnseTcs HeobxoAWMbIM YCNOBUEM
npaBunNbLHOM aKcnnyatauun. Ecnn gyxoson wkady

He ocHaweH kabenem W/ wNUM LWTEKEPOM,
NPUMEHsINTe TONbKO maTepuansl,
COOTBETCTBYWOLIME  AaHHbIM,  YKa3aHHbIM B

Tabnuyke Ha 3agHen cTeHke npubopa, KoTopble
MOryT (YHKUMOHMpPOBaTb B paboyem pexume
Temnepatyp. Kabenb HM B KkoeM cnyyae He
OOMKeH HarpeBaTbCsl Bbille TemnepaTypbl 6onee
50 °C.

B cnyyae nogcoegnHeHUs HEMOCPEACTBEHHO K 3.
ceTn, HeobxoAMMO ucnonb3oBaTb CcreunanbHbIN
aBTOMaTUYECKUA BbIKIIOYATENb C 3a30pOM Mexay
KOHTakTamMm He MeHee 3 MM, MNO3BOMAIOLWNA
OoTCOeAuHATL Npubop OT CeTW, COOTBETCTBEHHO
TEXHUYECKUM AaHHbIM AEeNCTBYOLMNX
npeanMcaHnn (xenTo-3eneHbIn kabenb
3a3eMneHnss He [OSKeH npepbiBaTbCA AaHHbIM
BblkntoyaTenem). Ltekep wnu aBToMaTUYECKUI
BblKMNtoYaTenb Ha MpaBUMbHO YCTAHOBIIEHHOM
npubope gormkeH ObITb BCerga nerko Aocsiraem.

obenangefuhrten Anweisungen nicht befolgt
werden.

' Achtung! Die Montage und ' BHumaHue! MoHTaX u  nogknioyveHue

Stromnetzanschluss soll nur von einem OyxoBOro wkadga [OMKHbI NpoBOAUTLCA

® | qualifizierten Fachmann durchgefihrt @® | TonbKo KBannuumpoBaHHbIM
werden. cneunanncTom.

' Achtung! Der Hersteller ist nicht haftbar, ' BuumaHune! WMarotoButenbo He  HeceTt
wenn bei der Installation des Gerates alle HWKaKoM  OTBETCTBEHHOCTW, €Cnu npwu

o o

yCTaHOBKe anl6opa He cobntogatTca Bce
BblLLlenpuneeaeHHble npeanncaHuna.
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INSTALLATION OF THE OVEN

The oven can be installed under a work top or in a
cooking column. Figure shows the installation
dimensions. Make sure that surrounding materials
are heat resistant. Align the oven centrally with
respect to the side walls of the units surrounding it
and fix it in place with the screws and Allen screws
provided.

See the accompanying instructions for combining
the oven with multi-functional gas or gas-electric
cookers.

PREPARATION

Clean the oven thoroughly with soapy water and
rinse well. To remove the lateral frames from
smooth-walled ovens, proceed as shown in the
figure.

Operate the oven for about 30 minutes at
maximum temperature to burn off all traces of
grease which might otherwise create unpleasant
smells when cooking.

Important!!!

As a safety precaution, before cleaning the oven,
always disconnect the plug from the power socket
or the power cable from the oven. Do not use acid
or alkaline substances to clean the oven (lemon
juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do not use
chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Attention! You must set the time on the
clock before you can use the oven.

(See chapter Digital clock timer with
sensor).

If the time is not set, the oven will not work!
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EINBAU DES BACKOFENS

Der Backofen kann unter einer Arbeitsplatte oder in
einen Schrank eingebaut werden. Die Einbaumalle
muissen den auf der Abbildung dargestellten
Massen entsprechen. Das Mdobelmaterial muss
hitzebestandig sein. Der Backofen muss zu den
Moébelwanden zentriert, und mit den mitgelieferten
Schrauben und Buchsen befestigt werden.

Fir die Kombination des Backofens mit den Gas-
oder Gas-Elektrokombikochfeldern siehe
beiliegende Anleitungen.

VORBEREITUNG

Vor dem ersten Gebrauch muss der Backofen
grindlich mit Seifenwasser gesaubert und
anschlieend mit klarem Wasser abgewaschen
werden. Die mitgelieferten Einhangegitter auf die
Seitenwande einbauen und die Gitter und Bleche
aufstellen. Den Backofen fir etwa 30 Minuten auf
Hochsttemperatur  aufheizen, auf diese Weise
werden alle fetthaltigen Bearbeitungsriickstande
eliminiert, die beim Backen unangenehme Geriiche
verursachen kénnten.

Wichtig!!!

Als  Sicherheitsvorkehrung muss vor jeder
Reinigung des Backofens immer das Stromnetz
abgeschaltet werden. Zum Reinigen durfen keine
sauren oder alkalischen Substanzen verwendet
werden  (Zitronensaft, Essig, Salz, usw.).
Chlorhaltige Produkte (Bleichmittel u. s. w.) sind
ebenfalls zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Oberflachen

Achtung! Vor dem ersten Gebrauch des
Backofens muss die aktuelle Tageszeit
eingestellt werden. (siehe Kapitel
Elektronische Zeitschaltuhr mit Sensor).
Ohne eingestellte Uhr funktioniert der
Backofen nicht!

RU

YCTAHOBKA

[yxoBow wkad npeaHasHavyeH Anst BCTPONku nnbo
nog paboyyto NOBEpXHOCTb cTona, NMbo B WKad.
Paamepbl, KOTOpbIMU Heobxoanmo
PYKOBOLCTBOBATLCA MPU BCTPOWMKE, YyKa3aHbl Ha
pucyHke. MebGenb gomkHa ObiTb M3roToBieHa U3
HarpeBOCTONKOro maTepuana. YCTPOMCTBO OOSTKHO
OblTb OTLEHTPOBAHO MO OTHOLUIEHUIO K CTEHKaMm
mebenn n HagexHoO 3akpenseHo npyM MNOoMOLLM
noctaBnsieMbix B KOMMMekTe KpeneXHbIX
mMaTepuanos.

Ons komBnHaumm gyxosoro wkada ¢ ra3oBoun unu
raso-arekTpu4eckon MOBEpPXHOCTbI WUCMOMb3ynTe
npuknagbiBaemyto JOKyMeHTauuIo.

noAroToOBKA

lMepen nepBbiM  MNOMb30BaHWEM  TLLATESNbHO
OYUCTUTL AYXOBOM LUKAd MbIIbHBIM PacTBOPOM U
XOPOLLO NPOMbITb AOCTATOYHBIM KONMYECTBOM BOAbI.
HaBecuTb Ha OOKOBble CTEHKW MOCTaBfsieMble B
KOMMNMeKTe JeCTHUYKU W YCTaHOBUTb Ha HUX
peweTkn 1 NpoTuBHU. B TeueHme npumepHo 30
MUHYT NporpeTb AyXOBOMW LWKad 0O MakcMmaribHOM
TemnepaTypbl, NpPW 3TOM HENTPanNU3ylTca Bce
Xnpocoaepxawme BeLLecTBa, UCNonb3yemble npu
Npoun3BOACTBEHHON 006paboTke u3genusi, KoTopble
MOryT  ODYyCrnoBWTb  MOSIBMIEHWE  HEMNPUATHbIX
3anaxoB Npv NEPBOM NPUroToBNEHWM B0,

BaxHo!!!

B KayecTBe Mepbl NpPeaoCTOPOXHOCTU
HeoOXxoaMmo nepen KaXOoW YMCTKOM OyXOBOro
WwKadpa oTknoYaTb ero oT cetn. He npumeHsnTte
ONS YACTKM KUCMOTO- WIK  Lernoyecogepxaiumx
BewecTB (YKCYC, COK JIMMOHa, comnb U T.4.). Hu B
Koem cnydvae He npUMeHsInTe Takke
xfiopocofepxawmne cpencrtea (otbenusaroime u
T.4.). OCOBEHHO 3TO HY)XHO MMETb B Buay npu
YNCTKE 3ManupoOBaHHbIX MOBEPXHOCTEN OYXOBbIX
LWKadooB.

' BHumaHue! Mepen nepsbIM
NCnonb30BaHWEM OyXOBOro Wwkadpa

® HeobXoanMO BbICTaBUTb TEKylLlee BpeMS Ha
yacax (cm. pasgen CeHcopHoe
3NEeKTPOHHOe nporpammMupytoliee
YCTPOMCTBO).
B npotuBHOM crniyyae yctponctso He Oyaet
paboTathb!
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BRIEF DESCRIPTION

LOCATION DRAWING

BUILT-IN OVENS

Arrangement of functional assemblies

1. Rotary handle of the oven temperature
regulator

2. Rotary handle of the oven operating

functions

Control panel

Oven door

Digital clock timer

akrw

CONTROL PANEL

BUILT-IN OVENS

Model range CHEF with sensor control Touch
control and ergonomical rotary handles
PUSH

1. Rotary handle of the oven temperature
regulator

2. Rotary handle of the oven oven operating
functions

3. Digital time switch clock

4. Control lamp ON/OFF (red)
5. Oven function indicator

Different control panels are put on different models according
to their technical equipment on which the operating elements
are arranged sensibly.

Electronic time switch clock can be executed differently
according to the model. See a precise description in the
suitable chapter.
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KURZBESCHREIBUNG

GESAMTANSICHT

EINBAU-BACKOFEN

Anordnung von Funktionsbaugruppen

1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers

2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen

3. Bedienblende
4. Backofentur
5. Elektronische Zeitschaltuhr

BEDIENBLENDE
EINBAU-BACKOFEN
Modellreihe CHEF mit Sensorbedienung

Touch control und und ergonomischen
drehknebeln PUSH

1. Drehknebel des Backofentemperaturreglers

2. Drehknebel der Backofenbetriebsfunktionen

3. Elektronische Zeitschaltuhr

4. Kontrollleuchte ON/ OFF (rot)
5. Backofenfunktionsanzeige

Verschiedene Modelle, je nach ihrer technischen Ausriistung,

sind mit verschiedenen Bedienblenden versehen, an denen
die Bedienelemente sinnvoll angeordnet sind.

Elektronische Zeitschaltuhr kann je nach Modell
unterschiedlich ausgefuihrt werden. Genaue Beschreibung
siehe im entsprechenden Kapitel.

RU
KPATKOE OINMUCAHUE
BHELLUHWA BUA
BCTPAVBAEMbIE IYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABVMCUMBIE)

MpumepHoe pasmelueHne PyHKLMUOHANBHbIX
y3nos

1. Pyyka Tepmoperynsatopa AyXOBKM
2. Pyuyka pexvma paboTbl AyXOBKM
MaHenb ynpaBneHns

[Bepb ayxoBoro wkadga

OnNeKTPOHHOE nporpamMmmMupyoLLee
YCTPOWNCTBO

o ks w

NMAHEJb YINPABJNEHUA

BCTPAVBAEMbIE JYXOBbIE LUKA®bI
(HE3ABVUCUMBIE)

MoaenbHbIn psag CHEF ¢ aneKTpoHHbIM
CeHCOpHbLIM ynpasneHueMm Touch control n
3pProHoMnYHbIMU pyykamu PUSH

1. Pyyka Tepmoperynsatopa AyXOBKu

2. Pyuyka pexvma paboTbl AyXOBKM

3. OnekTpoHHOe nporpammMmupytoLee
YCTPOWNCTBO

KoHTponbHasa namna Bkn/ Beikn (kpacH.)
HOucnnen

ok

OTgernbHble MoAenu, B 3aBUCUMOCTU OT MX TEXHUYECKOTO
060opyLoBaHUsl, UMEIOT Pa3nuYHbIe NaHenm ynpasrneHus ¢
COOTBETCTBEHHO Pa3MeLLEHHbIMU Ha HUX 3neMeHTamu
ynpasneHusi.

3neKTpoHHOEe NporpaMmmupytoLLee YyCTPOWCTBO, B
3aBUCUMOCTU OT MOAENW, MOXKET ObITb Pa3nnyHbIM.

To4HOe onucaHne CMOTpUTE B COOTBETCTBYIOLLIEM pasfene.

11
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EQUIPMENT

MULTIFUNCTION OVEN CONTROL

Oven operation functions are steered through
turning of the rotary handle mode of operation
1 and rotary handle temperature regulator 2
on the control panel 3.

The graphic symbols next to the rotary handles
show the chosen operation modes.

To turn off the oven bring the rotary handle
operating mode 1 and the rotary handle
temperature regulator 2 to position «0».

For more comfort you can use the digital clock

timer 6. It enables you to run the oven in an
automatical, half automatical or manuel cycle.

signalizes by the flashing up of the red

l Important! The activation of the oven is
@ | controlling light on the front panel.

If the red controlling light lapses it signalizes that
the set oven temperature has been reached.

If a cooking recipe advices you to put the meal in
a preheated oven, o this after the lapse of the red
controlling light.

The red controlling light can also glow when the
rotary handle is in the oven inner allumination

position, but in this rotary handle position the
heating element is always off.

* for models with digital time switch clock
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AUSSTATUNG

STEUERUNG VON MULTIFUNKTIONS-
BACKOFEN

Backofenbetriebsfunktionen werden durch Drehen
von Drehknebel Betriebsart 1 und Drehknebel

Temperaturregler 2 auf der Bedienblende 3
gesteuert.

Die graphischen Symbole neben den Drehknebeln
zeigen die gewahlten Backofenbetriebarten.

Zum Abschalten des Backofens den Drehknebel
Betriebsart 1 und den Drehknebel
Temperaturregler 2 in die Position «0» bringen.

Fir mehr Komfort konnen Sie die Elektronische

Zeitschaltuhr* 6 benutzen, die ermdglicht den
Backofen im automatischen, halbautomatischen
und manuellen Zyklus zu betreiben.

RU

OBOPYOBAHUE

YMPABJIEHUE PABOTOW
MHOIMO®YHKUNOHAJIIbHOIO AYXOBOIo
LUKADA

YnpaBneHue pexmumom paboTbl 4yXOBOro Lwkada
OCYLLIeCTBIISIeTCS MOBOPOTOM pyyek Bblbopa
pexuma pabortsl 1 1 Tepmoperynaropa 2
AYXOBKW, YCTaHOBIEHHbIX Ha NaHenu ynpasneHus
AyxoBoro wkada 3.

paduyeckme  060O3HAYEHUsI,  YCTAHOBMEHHbIE
pPSAOM C  pydKamMy  ynpaBrfieHUs  MOKa3biBaloT
BblGpaHHble napameTpbl paboTbl JYXOBKU.

[na OTKNoYeHMs [OyXOBKW YCTAHOBUTb  PYYKU
BblOOpa pexuma paboTbi 1 n
Tepmoperynsaropa 2 B NonoxeHun «0».

Ona 6Gonbwero komdopta Bbl Takke MoxeTte

NCNONb30BaTh ANEKTPOHHOEe NporpaMmvvpyroliee
YCTPOMCTBO* 6, AatoLLee BO3MOXHOCTb yrNpaBnsTb
paboTon OYXOBKM B aBTOMaTMYECKOM,
NnofnlyaBTOMaTM4eCcKOM N PYYHOM pexumax.

' Wichtig! Die Einschaltung vom Backofen
wird  durch  Aufleuchten von  roter
® | Kontrolllampe signalisiert.

' BaxHo! BknioyeHne [OyxoBKW curHanmsm-
pyeTcs BKIHOYEHMEM KPaCHOW KOHTPOMbHON
® | namnoyku Ha naHene ynpasneHus.

Wenn die rote Kontrollleuchte erlischt, signalisiert
es, dass die voreingestellte Backofentemperatur
erreicht worden ist.

Wenn ein Kochrezept empfiehlt, die Speise in den
vorgewarmten Backofen hineinzulegen, so ist es
nach dem Erléschen der roten Kontrollleuchte zu
tun

Die rote Kontrollleuchte kann auch bei der
Einstellung des Drehknebels in der Position
Innenbeleuchtung des Backofens leuchten,
jedoch sind die Heizkorper bei dieser
Drehknebelposition immer ausgeschaltet.

* fir Modelle mit elektronischer Zeitschaltuhr

Mocne Toro, kak Bawa pgyxoBka [JoOCTUrHET
YCTaQHOBIIEHHOW TemnepaTtypbl KpacHas namnoyka
noracHer.

Ecnu KynuHapHble peuenTbl pEKOMEHAYHT CTaBUTb
6nogo B NporpeTyto AyxoBKy, Aenainte aTo nocre
BbIKIOYEHMS KPACHOW KOHTPOMbHOM NaMnoYku.

KoHTponbHas namnoyka MoXeT TakkKe CBETUTLCS B
nonoxeHun pydkn OcCBew,eHue pRyXOBOro

umacba, HO B 3TOM NOJIOXKEeHUN HarpeBaTeribHble
3NNeMeHTbl BCerga BblKIMHO4YEeHbl.

* ans mogeneil ¢ 3MeKTPOHHLIM NPOrpaMMaTopoM
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OPERATION FUNCTIONS OF THE OVEN

CONVENTIONAL COOKING

] | VYV A A 4
|
A classical system in which top and bottom heat
are used to cook a single dish.
Place the food in the oven only once cooking
temperature has been reached, i.e. when the
heating indicator goes out.
If you want to increase top or bottom temperature
towards the end of the cooking cycle, set the
temperature control to the right position. It is

advisable to open the oven door as little as
possible during cooking.

FAN COOKING

S| EN[EY|=)

For this type of cooking a fan positioned at the
back allows the circulation of hot air inside the
oven, creating uniform heat. In this way cooking is
more rapid than conventional cooking. It is a
suitable method for cooking dishes on more than
one shelf, especially when the food is of different
types (fish, meat etc.)

DEFROSTING
ad| b9

By selecting one of the fan cooking functions and
setting the temperature regulator to zero, the
fan allows cold air to circulate inside the oven. In
this way frozen food can be rapidly defrosted.

It is not essential to pre-heat the oven, but you are
adviced to do so when cooking pastries.

GRILL COOKING
| vy vvv| vy
x|
This function is used to grill or brown foods.
Place the shelf with the food to be cooked in the
1st or 2nd position from the top.
Pre-heat the oven for 5 minutes. Set the

temperature regulator to a temperature
between 50 °C and 200 °C.
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BETRIEBSFUNKTIONEN DES BACKOFENS

KONVENTIONELLES BACKEN

| | VYV VY
o
Ein klassisches System, bei dem Unter- oder
Oberhitze verwendet werden, die fir die
Zubereitung nur eines Gerichts geeignet ist.
Die Speisen sollten mdglichst eingeschoben
werden, wenn der Backofen bereits die
vorgegebene Temperatur erreicht hat, das heif3t,
nach Erléschen der Kontrolllampe.
Wenn die Unter- oder Oberhitze gegen Ende des
Backvorgangs erhoht werden muss, ist der
Schalter in die jeweilige gewilinschte Position zu
bringen. Wahrend des Backvorgangs sollte die
Backofentir moglichst wenig gedffnet werden.

UMLUFTBACKEN

2@l A1)

Bei dieser Backofenfunktion bringt der Ventilator,
der sich im hinteren Backofenteil befindet, heille
Umluft in den Backofen und verteilt diese
gleichmaRig, wobei die Zubereitungszeit geringer
als beim konventionellen Backen ist. Diese
Methode eignet sich zum Garen auf mehreren
Einschubhdhen, auch von Speisen
unterschiedlicher Art (Fisch, Fleisch usw.).

AUFTAUEN
FNIP

Falls eine der Umluftfunktionen ausgewahlt und der
Temperaturregler auf Null gestellt wird, fahrt
der Ventilator Kaltluft in den Backofen und fordert
das schnelle Auftauen der Tiefkuhlkost.

Ein Vorheizen des Backofens ist eigentlich nicht
notwendig, aber  fir Patisserie dennoch
empfehlenswert.

GRILLEN
[
~
Diese Funktionen werden zum Grillen oder
Braunen von Speisen benutzt.
Der Rost mit der Speise wird in der 1. oder 2.
Schiene von oben eingeschoben.
Den Backofen 5 Minuten vorheizen. Den

Temperaturregler auf Temperaturen von 50 °C
bis 200 °C einstellen.

RU

PABOYUE ®YHKLN OIYXOBOIO LWKAD®A

OBbI4YHOE NMPUTOTOBJIEHUE

| | YYY \ 4 4
R
Knaccnyeckas cucTema, npwu KoTOpOW
NPUMEHAETCA BEPXHUW WU HWKHUWA  Harpes,
npurogHa Ang NPUroToBNeHUs TOMbKO OAHOro
6nioga. bnoga AomKHbBI NoMelaTbCsl B OYXOBKY,
MO BO3MOXHOCTW, §nuWb Mocrne [OCTUXEHUS
3aflaHHOW TemnepaTypbl, T.e. Korga noracHeT
KOHTPONbHag namno4ka.
Ecnn Kk koHUy npouecca npurotoBnexHus 6nwoga
Bbl kenaete MoOBbICUTb TemnepaTypy BepXHEro
nnm HWXHero HarpesaTtens, yCTaHOBUTE
nepekniovaTtesnb Ha COOTBETCTBYIOLLYIO XenaemMyto
dyHKUMIO. B TeyeHne BbiNekaHus gBepLy AYyXOBKM
PEKOMEHAYETCS OTKPbIBATb Kak MOXXHO pexe.

NPUITOTOBJIEHME C O6[1YBOM

By || Y| Y[

Mpn aTOM pexnme NPUroTOBIEHUS, HAXOAALLNNCS
B [danbHEW 4YacTu  AOyXOBKA  BEHTUNSATOP,
OCYLLECTBMAET UMPKYNAUMIO Fopsiyero BO3AyXa,
paBHOMEPHO €ro pacnpegenss, Tem cambliM
CoKpaLlasi BpeMs NMpPUroToBIEHUS MO CPaBHEHUIO C
0ObIYHbIM NPUroTOBIIEHNEM. 70T MeToA
noaxoauT Anst OgHOBPEMEHHOro MNPUroTOBMEHUS
pasHbIXx BugoB 6nwog (pbiba n maco u 1.4.) Npu
pa3HbIX BbICOTaX NMOJIOXEHUSI NPOTUBHS.

OTTAUBAHUE

AS

Mpn BkNtoYeHHOM 06OyBe M YCTAHOBIIEHHOM Ha
HOJ1b 'repMOperynil'rope, BeHTVIJ'IFITOp

OCYLLECTBMSET UMPKYNALUIO XONOgHOro BO34yxa,
obecneunBass TeM cambliM ObLICTPOE OTTamBaHWe
3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB.
MpenBapuTenbHbIN nporpes
Heobs3aTeneH, oJHakKo npwm
KOHAUTEPCKUX U3OEeNMN PEKOMEHLOBAH.

OYXOBKA
BbiNne4yke

rPUINb
| vy | vy
~
OTOT pexum Ucnonb3yeTca Ans NPUroToBNeHUs Ha
rpune unu nogpymsHMBaHus 6nog.
Pewetka ¢  npurotaenuBaembiM  6roaom
yCTaHaBnuBaeTcs Ha 1-1 unu 2- ypoBeHb CBEPXY.
lMporpeTb OyxOBKY B TeyeHMe 5  MUHYT.
TepMoperynarop yCTaHOBUTb Ha Temnepartypy
o1 50 °C go 200 °C.

|
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SPIT

Some ovens are completely equipped with stick
engine and rotary spit for spit roast. The spit*
allows to roast food in the oven rotary. It serves
primarily for the roasting of shashliks, fowl, small
sausages and similar dishes. The switch on and
off of the spit actuation occurs simultaneously with
the switch on and off of the Grill functions

A~

ATTENTION! No separate controlling rotary
handle is assigned to the spit on the control
panel.

PREPARING OF THE FOOD ON THE SPIT

To do this you have to proceed the following:
e Spear the food on the handle of the spit 3
and fix it on it with the help of forks 4,

e Screw on handle 5, when required,

e Arrange the spit frame 9 in height "lI" in
the oven,

e Shift the end piece of the spit 3 into the
drive coupling 8; besides, is to be noted
that the spit frame hook intervenes in the
groove of the spit clutch metal part,

e Unscrew the handle 5,
e Shift the metal tray 7 in the oven space by
the lowest height and abut the oven door.

To take out food of the oven use the handle 5
implicitly to avoid burns.

COOLING FAN

The cooling fan* is positioned on the upper part of
the oven and creates a circle of cooling air on the
inside of the furniture and through the door of the
oven.lt is turned on automatically when the
temperature of the outer shell of the oven exceeds
60 °C.

By switching on the oven with the thermostat at
200 °C the fan starts working after approx.10 min.
It is turned off when the temperature of the outer
shell of the oven descends under 60 °C.

By switching off the oven with the thermostat at
200 °C the fan stops working after approx. 30 min.


http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=actuation
http://dict.leo.org/se?lp=ende&p=/Mn4k.&search=simultaneously

DE
DREHESPIESS

Einige Backofen sind komplett mit Stabmotor und
Drehspiel3 fur Spiel3braten ausgestattet.

Der SpieR* erlaubt es, Speisen im Backofen
rotierend zu rosten. Er dient hauptsachlich zum
Rosten von Schaschliks, Gefligel, Wirstchen u.a.

Speisen. Die Ein- und Ausschaltung vom
Spiel3antrieb erfolgt gleichzeitig mit der Ein- und
YYV|| VYV

AA 4 |

A

Ausschaltung von Grillfunktionen

ACHTUNG! Dem Spie3 ist kein separater
Steuerdrehknebel an Bedienblende zugeordnet.

GRILLEN AM DREHESPIESS

Um dies zu tun ist wie folgt vorzugehen:

e die Speise auf den Stiel vom Spiel 3
aufspielen und sie darauf mit Hilfe von
Gabeln 4 fixieren,
bei Bedarf den Handgriff 5 aufschrauben,
den SpieRrahmen 9 an der Hohe 11 im
Backofen einordnen,

e Das Endstick vom Spiel 3 in die
Antriebskupplung 8 hineinschieben; dabei
ist Zu beachten, dass der
SpieRrahmenhaken in die Rille des
SpielRgriffmetallteils eingreift,
den Handgriff 5 herausschrauben,

e das Blechtablett 7 in den Backofenraum in
niedrigster Ho6he hineinschieben und die
Backofentir anlehnen.

Beim Herausnehmen von Speisen benutzen Sie
unbedingt den Handgriff 5, um eine
Verbrennung zu vermeiden.

KUHLVENTILATOR

Der Kihlventilator* befindet sich auf der oberen
Seite des Backofens und dient zur Kihlung
sowohl des Einbaumdbels als auch der
Backofentlire. Der Ventilator schaltet sich
selbsttatig ein, wenn das auflere Gehause des
Backofens eine Temperatur von 60 °C
Uberschreitet.

Wird der Backofen z.B. auf 200 °C eingestellt,
schaltet sich die Kihlung nach etwa 10 Min ein.
Der Ventilator schaltet sich selbsttatig aus,
wenn das dul3ere Gehduse des Backofens eine
Temperatur von 60 °C unterschreitet.

z.B. Wenn der Backofen nach Betrieb bei 200
°C ausgeschaltet ist, schaltet sich die Kihlung
nach etwa 30 Min. aus.

RU
BEPTEJ

HekoTopble pOyxoBku 0OOpyAOBaHbl BEPTENOM,
NPMBOAUMbIM BO BpaLLleHMe 351. MOTOPOM,
Bnarogapsi BepTeny* BO3MOXHa BpallaTenbHas
obxapka Onog B AyxoBke. CRyXUT rnaBHbIM
obpasom pgnss  obXapku gomallHen  NTuubl,
LaLnblikoB, konbacok n apyrnx 6ntog. BrniodeHve
N BbIKNIOYEHNE MpuBOAA BepTena MpoUCXoauT
OLHOBPEMEHHO CO BK/HOYEHNEM W BbIKMIOYEHNEM
vy |wv vy

~

OYHKUMI rpuns

BHUMAHUE! Bepten He umeeT oTaenbHomn
PYYKM ynpaBneHus.

NMPUTOTOBJIEHMUE HA BEPTEJE

[nga aToro HeobxogMMO cregytoLlee:

e HaHu3aTb ONAO Ha NpyToK BepTena 3 u
3aKpenuTb ero npu NOMOLLN BUITOK 4,

e nNpu HeoOGXOAMMOCTU HadeTb pyvky 5 Ha
BepTen,

e pamKky 9 noctaBuTb B OyXOBKY Ha YpPOBEHb
W

e KOHelL npyTka BepTena 3 BCTaBbTe B
My Ty npuBoga 8, obpallas BHMMaHME Ha
TO, 4TOObI BbleMKa paMKM nonana B
KaHaBKy MeTaniuMyeckon 4Yactu gepxarens
BepTena,

e BbIBEPHUTE PY4KY 5,
BCTaBbTe€ MNPOTUBEHb 7 Ha CaMbli HU3KWUIA
ypoBeHb [OyXOBOro wkada u mnpukponTe

nsepLly.

Mpy BblHMMaHMKM OnNroaa BO M3bexaHue oxera
o6s3aTenbHO UCNOMNb30BaTh PYUKy 5.

OXJNAXOAIOLWMA BEHTUNATOP

Oxnaxgawwnin  BEHTUNATOP®  HaxoguTca  Ha
BEpPXHEM YacTM [OYyXOBKM UM CRAYXUT  Ons
oxnaxaeHust Kak BCTpPOeHHOW mebenn, Tak u

camMoi ABepubl OyXOBKW. BeHTunatop BknovaeTca
aBTOMATUYECKN MPU  LOCTMKEHUW TemnepaTypbl
BHELLHEN  noBepxHocTM  gyxoBkm 60  °C.
Hanpumep, npu yctaHoBke gyxoBku Ha 200 °C
BEHTUIATOP BKITOUMUTCSA NpMbnnsntensHo Yepes 10
MUH. [lpyM NOHWKEHWM TemnepaTypbl BHELUHEWN
NOBEPXHOCTN AyXoBKM Hwke 60 °C BeHTMRATOP
aBToMaTu4eckn oTknovaeTca. Hanpumep, nocne
BbIKMOYEHUS [YXOBKMW, YycTaHoBrieHHon Ha 200
°C, BEHTUNATOP BbLIKMIOYNTCA MNPUONN3NTENBHO
yepes 30 MUH.
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OVEN LIGHT

The oven is equipped with an oven light. The
oven light stays active during oven operations. If
you want to control your food after preparing it,
bring the rotary handle oven operating mode in
the light position.

USAGE

You can start the process of baking with a few
easy handels.

e Choose the wanted baking function with
the rotary handle 1 oven operating
mode.

e Set the wanted temperature with rotary
handle 2 temperature regulator.

The activation of the oven is signalizes by the
flashing up of controlling light on the front panel.

' Attention! To stop the oven operation turn
the rotary handles 1 and 2 in the zero

® position.
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INNENBELEUCHTUNG
Der Backofen ist mit Innenbeleuchtung ausgestattet.

Die Innenbeleuchtung bleibt wahrend des Betriebes
vom Backofen aktiv. Wenn Sie nach Zubereitung Ihr

Gericht kontrollieren mdchten, stellen Sie den
Drehknebel Backofenbetriebsart in die Position
Licht.

BENUTZUNG

Zum Backen genigen wenige einfache Handgriffe.

e Gewlnschte Backfunktion mit dem
Drehknebel 1 Backofenbetriebsart wahlen.

e Gewinschte Temperatur mit dem Drehknebel
2 Temperaturregler wahlen.

Die Einschaltung vom Backofen wird durch
Aufleuchten von roter Kontrolllampe auf der
Bedienblende signalisiert.

RU
OCBELLUEHUE OYXOBKU

[yxoBon wkad ocHalleH CUCTEMOW OCBELLEHUS.
CBeT ocTaeTcsa BKOYEHHLIM BO Bpemsi. Ecnn Bbl
XOTUTE MPOKOHTPONMPOBATbL COCTOsiHME Gntoga
nocrie ero nMpPUroTOBIIEHUS YCTaHOBUTE pPY4KYy
BblOOpa peXXnmoB AyXOBKM B nonoxeHne CeeT.

MCMNOJNIb3OBAHUE
B Heckonbko nMpoCTbIX AOBWXeHWW Bbl MoOXeTe
HavaTb NPOLECC NPUrOTOBIEHNS.

e Pyuykon 1 pexuma paboTbl AYyXOBOro
wkacpa, BbIOEpUTE XKENaembldi  PEXUM
NPUroTOBIEHNS.

e Pyuykon 2 Tepmoperynsatopa ,Bbibepute
Xenaemyo TemnepaTypy NpuroToBreHus.

BknioyeHne pOyxoBoro Lwkadgpa curHanuaunpyetcs
BKIOYEHNEM KOHTPOSIBHOM NaMMOYkM Ha naHenu
ynpaBneHus.

l Achtung! Um den Backofen auszuschalten,
bringen Sie die Drehknebel 1 und 2 wieder in

® | die Null-Stellung.

' BHumaHume! UT06bI BBIKAYMTL OYXOBOW
wkad, BepHUTE pydkM 1 M 2 B Hynesoe

o NonoXeHwne.
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DIGITAL CLOCK TIMER WITH SENSOR*
Touch control OF THE OVENS CHEF

Symbol 1 will start flashing when the unit is
switched on for the first time.

The symbols 12.00 appear on the display.

Setting the clock
To set the current day time:

e By pressing choice keys 2 or 3 (— or +)
you can set the time.

After a few seconds the controller sets the time
currently displayed and the symbol 1 goes out.

The set time can be also set afterwards. Therefor
you have to:

e Press the middle key 4 repeatedly till the
symbol 1 will start flashing.

e Set the time as described.

Important! If you change the time setting,
you reset the timer and cancel former set
programs.

* _if available
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ELEKTRONISCHE ZEITSCHALUHR MIT
SENSOR-BEDIENUNG* Touch control
VON BACKOFEN CHEF

Wird die Uhr zum ersten Mal eingeschaltet, blinkt
das Symbol 1.

Auf dem Display erscheint 12.00.

Uhrzeiteinstellung
Zur Einstellung der aktuellen Uhrzeit:

¢ Mit den Wahltasten 2 oder 3 (— oder )
die gewlinschte Uhrzeit einstellen.

Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit
automatisch Ubernommen und das Symbol 1
erlischt.

Die eingestellte Uhrzeit kann auch anschliel3end
verandert werden. Dafiir muss man:

o Die mittlere Taste 4 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 1 anfangt zu
blinken.

o Die gewlnschte Uhrzeit
beschrieben einstellen.

wie oben

RU

CEHCOPHOE 3JIEKTPOHHOE
NMPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO* Touch
control AYXOBbIX LULKA®OB CHEF

Mpv nepBOM BKIOYEHUN YAcOB MuraeT cumeon 1.

Ha gucnnee nosasutca 12.00.

YcTaHOBKa TeKyLwero BpeMeHu
UToObl yCTAHOBUTL TEKYLLEE BPEMS:

e C nomowbo KHOMOK Bbibopa 2 unm 3 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XeJlaeMoe BPEMA.

Yepes HecKonbKO CeKyH Ha Auchnee nosiBUTCS
MHOMKAUMS TEeKylero BpemMeHu u cumBon 1
noracHer.

YCTaHOBMEHHOE BpPEMSI MOXHO W3MEHUTb. [ns
3TOro:

e HaxumanTe Ha cpeaHIo KHOMKY 4 roka He
Ha4yHET muratb cumeon 1.

e YcTaHoBuUTe BpeM4d, Kak onnMcaHo BbllLE.

Wichtig! Bei der Anderung der eingestellten
Uhrzeit werden alle vorher gewahlten
Programme geléscht.

BaxHo! [lpn M3MeHeHMn yCTaHOBIIEHHOIO
BpeMeHn Tammep OygeTr  ycTaHOBNeEH
3aHOBO, a BCe BblOpaHHbIE pPEXMMbI
npuroToBrneHns 6yayT OTMEHEHbI.

* _ falls vorhanden

* _ ecnu nmeeTcs

21



22

EN

Electronical countdown timer

The countdown timer works independently of all
other timer functions, and can be used even when
the oven is switched off.

To switch on the countdown timer

o Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e Press the choice keys 3 or 4 (— or +)to
set the duration and wait a few seconds.

After a few seconds the timer starts the
countdown, the display shows the countdown time,

the symbol countdown timer 2 appears. By

pressing the button 1 you can call up the current
time indication for 5 seconds.

After the end of the countdown the oven emits the
double sound signals with interval of 2 seconds

during two minutes. The symbol countdown
timer 2 will continue to flash after the end of
emitting the sound signals.

o Press any key to turn off the sound signals
and the symbol countdown timer 2.

The symbol countdown timer 2 goes out. The
display shows the current time.
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Elektronischer Kurzzeitwecker

Der Gebrauch vom elektronischen Kurzzeitwecker
ist von anderen Funktionen unabhangig und kann
auch bei ausgeschaltetem Backofen verwendet
werden.

Zum Einschalten des Kurzzeitweckers:

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange

dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

¢ Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewlinschte Zeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden startet das
Ruckwertszéhlen, was auf dem Display angezeigt

wird, und erscheint das Symbol Kurzzeitwecker
2. Durch Betédtigen der Taste 1 konnen Sie die

Anzeige der aktuellen Uhrzeit fur 5 Sekunden
aufrufen.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertdonen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang. Nachdem Aufhdren
des Signaltons blinkt das Symbol

Kurzzeitwecker 2 weiter.

¢ Um das Symbol Kurzzeitwecker 2 und
Signalton auszuschalten eine beliebige
Taste dricken.

Das Symbol Kurzzeitwecker 2 erlischt. Auf
dem Display erscheint die aktuell Uhrzeit.

RU
OnNeKTPOHHbLIN MUHYTHUK

ONEeKTPOHHbIN MUHYTHUK paboTaeT He3aBUCUMO OT
Apyrux pyHkumMn. MM MOXHO nornb3oBaTbCs Aaxe
€CIn JyXOBOW LKA BbIKIMIOYEH.

YT106bI BKNIOYUTL MUHYTHUK:

e Haxnmante Ha cpefHIOl0 KHOMKY 1 roka He
Ha4YHET Muratb CUMBON 2.

Ha gucnnee nossutca 0.00.

e C nomouublo KHOMOK Bblbopa 3 win 4 (—

nnn +) YCTaHOBUTE XellaeMoe BpeMA.

Uepe3 HECKONbKO CeKyHO HaudHETCA obpaTHbIn
cyeT, oTobpaxaembll Ha gucnnee, 3aropaeTcs
CUMBOST MMHYTHMKa 2. HaxaTuem Ha KHornky 1
Bbl MoxeTe Bbl3BaTb MoOKasaHuMe  TeKyllero
BpeMeHU Ha 5 cekyHA.

Mo OKOH4YaHMM OGpaTHOro cuyeta OyXoBKa nopaeT
[ABOViHble 3BYKOBblE CUrHanbl C MHTepBarom B 2
CeKyHObl B Te4YyeHunm [AByX MuHyT. Cumson

MMHYTHUMKa 2 npoaosmkaet Muratb nocrne
npekpawleHna nogayvn 3ByKOBbIX CUTHANOB.

L] ,D.J'IFI npekpaweHnda nogayn  3BYKOBbIX
curHanoB wn pAOna OTKIoYeHnAa cCcuMBoOna

MMHYTHMKA 2 HaXMUTE MoBY0 KHOMKY.

CuvBon MMHYTHMKA 2 racHeT. Ha awucnnee
oToOpakaeTcs TeKyllee BpeMH.
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Setting the cooking time

The process in the oven should switch off after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set the
oven operating function and the
temperature (see chapter Usage)

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted duration of the
preparation. After a few seconds the
countdown of the duration starts.

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the end of the countdown the oven emits the
triple sound signals with the interval of 2 seconds
during two minutes to inform you that all processes
in the oven are switched off. The symbol 2 will
continue to flash after the end of emitting the sound
signals.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in the
zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

l Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewiinschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung
eingegeben wird, muassen Sie die

Backofenfunktion und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel Benutzung).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
stellen Sie die gewiinschte Dauer der
Gerichtzubereitung ein. Nach einigen
Sekunden beginnt die Ruckzéhlung der
Zeitdauer.

Auf dem Display erscheint das Symbol 2, was die
erfolgreiche Einstellung bestatigt, und die aktuelle
Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Nach dem das Ruckwertszahlen beendet ist,
ertdonen doppelte Signalténe mit dem Interval von 2
Sekunden zwei Minuten lang, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen
abgeschaltet sind. Nachdem Aufhdren des

Signaltons blinkt das Symbol 2 weiter.

e Bringen Sie die Drehknebel der
Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Dricken Sei eine beliebige Taste um die
Signaltone und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuell Uhrzeit.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
@® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

YcTtaHoBKa n pPoAoJIXNTEJIbHOCTU
npuroToBJrieHUA

[yxoson wkad
OTKIMIOYUTBLCA no
NMPOMEXYTKa BPEMEHW.

AOJKEH
ncrevyeHmnn

aBToOMaTU4eCKu
Xenaemoro

Mpexge 4Yem  3agatb  NPOAOIMKUTENBHOCTb
npuroToBneHus, Bbl AOMKHbI YCTAHOBUTE PeXumM
paborbl ayxoeoro wkaca v Temneparypy
NPUroToBJIEHMA. (cm. pasgen
MUcnonb3oBaHue).

e HaxunmarnTte Ha CpeaHK KHOIMKY 1 noka He
Ha4YHET MUraTb CMMBOS 2.

Ha gucnnee nosiButca 0.00.

e C nomowpbto KHOMOK Bblbopa 3 mnn 4 (—
unn -+) yctaHoBWUTE Xernaemoe Bpems.
Uepes HeCKONbKO CeKyHO HavyHeTcHa oTcyeT
BPEMEHU NPUrOTOBIIEHUS.

Ha paucnnee OTO6pa)KaeTCF| BpeEMA O6paTHOFO
oTcyeTa, NosABUTCA CUMBON 2, I'IOD,TBGp)KLI,GPOLLI,I/IVI
ycnewHoe rnporpaMmmMmnpoBaHune, a Takke BepHéTCFI
NnoKa3aHne TeKyLllero BpemMmeHu.

Mo okoH4YaHun O6paTHOFO c4yeTa OyXOoBKa nogaet
OBOWHbIE 3BYKOBbI€ CUrHarnbl C UHTepBasioMm B 2
CeKyHObl B TEHYEHNN OBYX MUHYT, I/IH(bOpMVIpyFl, 4YTO
BCe (bYHKLI,VII/I pa6OTbI OYXOBKNA  OTKITHOYEHbI.
Cumeon 2 npoaoJrKaeT MuUraTb nocrne
npekpalleHnd nogadn 3ByKOBbIX CUTHanoB.

e [lepeBeneTe BpallaloWMECs PyYKM pexnma
paboTbl W Tepmoperynstopa [OyXOBOro
LLKadba B HyNEBOE MOMOXEHME.

e HaxaB nwobylo  KHOMKY,  OTKMHOYUTE
3BYKOBbI€ CUrHanbl U MUraroLLMin cuMBOS 2.

CumBon 2 racHeT. Ha pgucnnee otobGpaxaetcsa
Tekyllee BpeMs.

l BHumaHue! Ecnn Mo  OTKMKOYEHU

Tanmepa Bbl He nepesepete

® | ppawarowmecs py4yKm B HyneBoe
NnonoxeHuwe,  OyXoBOW wkad  Oyget
npogomkartb padortarhb.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter «Multifunction oven
control»).

e Press the middle key 1 repeatedly till the
symbol 2 will start flashing.

The symbols 0.00 appear on the display.

e By using the choose keys 3 or 4 (— or +)
you set the wanted end of the preparation.
After a few seconds the program is
activated.

Important! You should set a time that
differs from the current day time.
®

The display shows the countdown time, symbol 2
appears on the display to confirm the successful
setting and the current time appears again.

After the set end time is reached a fourfold tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all processes in
the oven are switched off.

e Turn the rotary handles of oven operating
functions and of temperature regulator in
the zero position.

e Press any key to turn off the timer and the
sound signals.

The symbol 2 goes out. The display shows the
current time.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Einstellen der Endzeit

Der Backofen muss in eingegebener Endzeit
ausgeschaltet werden.

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
die Backofenfunktion und die Temperatur
der Zubereitung einstellen (siehe Kapitel
»Steuerung von Multifunktionsbackofen«).

o Die mittlere Taste 1 mehrmals solange
dricken bis das Symbol 2 anfangt zu
blinken.

Auf dem Display erscheint 0.00.

e Mit den Wahltasten 3 oder 4 (— oder +)
die gewiinschte Endzeit der
Gerichtszubereitung einstellen. Nach
wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert.

RU
YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHUA
NPUroToBJIeHUA
Oyxoson LKad JOImKeH aBTOMaTU4YEeCKMN

OTKITIOYUTBLCA B 3apaHee 3ajaHHOE BpeMA.

Mpexoe 4Yem 3agaTb BpeMsi OKOHYaHWSA paboThbl,
Bbl  OOMKHbI  YCTAHOBUTL peXum paboTtbl
AYyXOBOro wkacpa n Temneparypy
npUMroToBnieHMA. (CM. pasgen «YnpaBrneHue
paboTton MHOroyHKUMOHANbLHOrO  OYyXOBOro
wkacpa»).

e Haxunmante Ha CpeaHK KHOIMKY 1 noka He
HayMHaeT MmuraTb CUMBON 2.

Ha gucnnee noasutca 0.00.

e C nomowbto KHOMOK Bblibopa 3 unu 4 (—
unn +) yctaHoBWUTE Xenaemoe BpeEMS.
Uepes HeCKONbKO CeKkyHO HayHeTcs oTcyeT
BpPEMEHN NPUrOTOBIIEHWS.

l Wichtig! Sie sollen die Zeit eingeben, die ' BaxHo! Bbl pomkHbl 3agatb  Bpems,
sich von der aktuellen Uhrzeit unterscheidet! oTnunyaroLieecs oT TekyLlero!

® [ ]

Auf dem Display erscheint das Symbol 2 als Ha aucninee NnosiBUTCHA cvmBON 2,

Bestéatigung der erfolgreichen Programmierung
und die aktuelle Uhrzeit wird wieder angezeigt.

Wenn die programmierte Zeit erreicht ist, ertont ein
dreimaliger Signalton mit dem Intervall von 2
Sekunden und die Symbole fangen an zu blinken,

um Sie Zu informieren, dass alle
Backofenbetriebsfunktionen abgeschaltet sind.
e Bringen Sie die Drehknebel der

Backofenfunktion und des Thermostates in
die Nullstellung.

o Driucken Sei eine beliebige Taste um die
Signaltone und das blinkende Symbol 2
auszuschalten.

Das Symbol 2 erlischt. Auf dem Display erscheint
die aktuelle Uhrzeit.

l Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

I'IO,EI,TBGp)K,CI,GlOLU,I/IVI ycnewHoe nporpaMmmMmmpoBaHue,
a Takxe BepHéTCﬂ NoKa3aHne TeKyLlero speMeHu.

Mo JocTMXeHMo 3anporpaMMMpPOBaHHOIO BpeMeHU
OyxoBKa nofaeT TPExKpaTHbIA 3BYKOBOW CUrHasn ¢
WHTEepBanNoM B 2 CeKyHObl U 3aMuratoT CUMBOIbI,
NHopMUpPYs, 4TO BCE PYHKUUM paboTbl OyXOBKM
OTKIHOYEHDI.

e [lepeBeneTe BpallaloLLMECS PYYKN pexMma
paboTbl W TepMoperynstopa [AyXOBOro
LKadpa B HyNeBoe NonoXeHMe.

e Haxae nwobyld  KHOMKy,  OTKMOYMTE
3BYKOBbI€ CUrHarbl U MUratoLLMin CUMBOS 2.

CumBon 2 racHetr. Ha pgucnnee otobpaxaetcs
Tekylliee Bpemsi.

' BHumaHume! Ecnun no OTKIOYEHUIO

Tanmepa Bl He nepeseneTe

® | spawatoumecs PYYKn B HyrneBoe
NnonoXxeHne,  OyXOBOW wkad  Oyget
npogosnkatb paboTaTtb.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

Set first the duration 1 and then the end of cooking
time 2.

Example: You want to start cooking a dish 30
minutes before you get home so that it will be
ready for you arrival at 12:55.

Before you set the duration and the end of cooking
time, you have to set the oven function 3 ant
the temperature (see chapter «Multifunction
oven control»).

Set the cooking duration 4 (in our example — 30
minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter «Setting cooking
duration»).

The symbol 5 appears on the display, that
confirms a successful programming of the cooking
duration and the current time appears again.
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Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie kdnnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewiinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kdénnen Sie lhren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grof3e Hilfe
in lhrer Kiche.

Zuerst gegeben Sie die Betriebsdauer 1 und
danach die Endzeit 2 ein.

Beispiel: Sie mdchten die Gerichtszubereitung 30
Minuten vor lhrer Rickkehr nach Hause beginnen,
so, dass zu lhrer Ankunft um 12:55 die Speise
fertig ist.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung und die
Endzeit eingegeben werden, missen Sie die
Backofenfunktion 3 und die Temperatur der
Zubereitung einstellen (siehe Kapitel »Steuerung
von Multifunktionsbackofen).

Geben Sie die Betriebsdauer der
Gerichtzubereitung 4 ein (in unserem Beispiel — 30
Minuten).

Dafir muss die gewlnschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel »Einstellen
der Betriebsdauer«)

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestétigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Uhrzeit wird wieder
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa npoAoOITKNTENIbHOCTU N BpeMeHU
OKOH4YaHuA NpUroToBIrieHNA

Bbl MoxeTe koMOWHMpoBaTb (YHKUMM BPEMEHU
NPUrOTOBNEHUS n BpPEMEHMU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS, 3adaBasl Xernaemoe Bpems
BKIMIOYEHNS U BbIKMIOYEHMUS [OyXOBOro Lkada.
Takum o6pasom, Bbl MOXeTe 3anporpaMmMupoBaThb
npoLecc NpUroToBreHNst Ha To BpeMmsi, korga Bac
HeT [OOMa, WM >Xe NpoLecC pasMopaXMBaHUs
NpoaykToB Kk Bawemy npuxoay. Hennoxas nomotib
Ha KyxHe.

3apaiiTe cHayana Bpemsi MNPUroToBreHnss 1 u
3aTeM BpPeMsi OKOHYaHUs 2.

Hanpumep: Bbl xoTuUTe HavaTb roToBUTL 60O 3a
30 MuHYT [0 BO3BpaWeHUa AOMOW, 4YTobbl K
Bawemy npuxogy B 12:55 oHO 6bIn0 roToBO.

Mpexge 4eM  3agatb  NPOAOIMKUTENbHOCTb
NPUroTOBMNEHNSI U BPEMSI OKOHYaHWUsi paboThbl, Bbl
OOJMKHbI YCTAaHOBUTHL peXuM paboTbl AyXOBKMU
3 ©n Temnepatypy npUrotToBrieHMA. (CM.
pasgen «YnpaBneHue paboTomn
MHOro(yHKLMOHaNbLHOro AyXoBOro wkacda»).

3apanTe NpoAOMXUTENBHOCTb NPUroToBneHus 4 (8
Hawwem npumepe — 30 MUHYT).

Ona  aToro  3anporpamMupymTe  Xenaemyro
NPOAOIKUTENBHOCTL NPUrOTOBNEHUS. (CM. pasgen
«YcTaHOBKa NpPOAOIMKUTENBLHOCTHU
NPUroTOBNEHUN»).

Ha avcnnee nosiBUTCS CUMMBON 5,
noaTBEPXAAOLWMIA yCnewHoe nporpaMM1MpoBaHue
MPOAOIMKUTENBHOCTM  MPUTOTOBIEHMS, a Takke
BEPHETCS NoKasaHWe TEKYLLLero BpEMEHMU.
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Now set the wanted end time (see chapter
«Setting the end time»).

The end time 1 appears on the display, that
accords to the current day time plus duration (in
our example 12:45, that means plus 30 minutes).

e Set the wanted end time with the choice
key 2 (+).

A few seconds later this time will be registrated 3
(in our example — 12:55, that means we shifted
the end time 10 minutes).

The oven is in expectance state now. The current
day time is displayed 4 (in our example 12:15).

In our example the oven should be turned on at
12:25 (5) with the functions “Grill +
Thermocirculation” and be turned off at 12:55
according to your setting.

' Attention! If you don't turn the rotary

handles in the zero position after the switch
@® | off of the timer, the oven will continue to
operate.
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Programmieren Sie jetzt die gewlnschte Endzeit
(siehe Kapitel »Einstellen der Endzeit«).

Auf dem Display erscheint die Endzeit 1, die der
aktuellen Tageszeit plus Betriebsdauer entspricht
(in unserem Beispiel 12:45, das heil3t plus 30
Minuten).

e Mit der Wahltaste 2 (+) die gewilnschte
Endzeit einstellen.

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit registriert
3 (in unserem Beispiel - 12:55, das heil3t,
wir haben die Endzeit um 10 Minuten verschoben).

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 4 (in unserem
Beispiel 12:15).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 12:25
(5) bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation®
eingeschaltet und um 12:55 ausgeschaltet werden,
gemalf lhrer Programmierung.

' Achtung! Wenn nach dem Ausschalten
des Kurzzeitweckers, werden Sie die
® | Drehknebel nicht in die Nullstellung
bringen, setzt der Backofen seinen Betrieb
fort.

RU

Tenepb 3anporpaMMupyiTe xenaemoe Bpemsi
OKOHYaHUS npouecca NPUroToBNeHUst (CM. pasaen

«YcTaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
NPUroTOBNEHNA»).
Ha pgucnnee nosiBUTCA  BpeMsi  OKOHYaHWUSA

NpuroToBneHnMs 1, paBHOE TeKylleMy BpeMEHMU,
NMc BpeMs NPOAOIPKUTENBHOCTU NPUrOTOBIEHNS
(B Hawem npumepe 12:45, T.e. nntoc 30 MUH.).

e Vcnonb3ys kHonky BblGopa 2 (1)
yCTaHOBUTE >Xenaemoe BpeMsi OKOHYaHus
NPUroTOBMNEHMS.

Uepe3 HeCKONMbKO CeKyHA Tamep 3apernctpupyer
3TO 3HayeHne 3 (B Hawem npumepe - 12:55, T.e
Mbl COBWHYNW BPEMS OKOHYaHWUSA MPUroTOBIIEHUS
Ha 10 MuH.).

OyxoBoi wWkad nepenger B PexuM OXUOAHUS.
BbicBeTUTCS Tekyllee BpeMs 4 (B HaLLeM npumepe
—12:15).

B Hawem npumepe [OyxXOBOW LKA OOSKEH
Bkntountca B 12:25 (5)B pexume "rpunb + ropayumni
o6ays" Ha 30 MWHYT M BbiknountTcs B 12:55,
COOTBETCTBEHHO 3afaHHoN Bamu nporpamme.

' BHumaHue! Ecnn Mo  OTKMHOYEHU

Tanmepa Bhl He nepesegeTe

® | spawaroumecs pyyKn B HyneBoe
rnosfoxexue, OyxoBou wkad oynet
npogomkartb pabdortathb.
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PRACTICAL ADVICES
Baking

e It is recommended to bake pastry and
cakes on the baking trais, which are
provided as oven equipment. Choose a
matching tray height. Depending on model
the ovens have 4 or 5 heights.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

e After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

The pastry parameters for conventional heating
are summarized in Table 1 and for
thermocirculation in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is adviced in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

o Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen auf den Backblechen zu backen,
die als Herdausristung mitgeliefert sind.
Wahlen Sie passende Hohe fir die
Backbleche. Je nach Modell verfugen die
Backdfen tber 4 bzw. 5 Hohen.

e Es kann auch in handelsublichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken

werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech

empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit, die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

e Manche Gebacke sind in
vorgewarmten Backofen anzuordnen.

o Der Backofen ist vorsichtig vorzuwarmen,
nur flr schwere Gebécke, die eine ziemlich

einem

groRe Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebécke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Beim Backofenabschalten ist die
Gebéackqualitdt mit einem Holzstabchen zu
Uberprufen. (bei gut ausgebackenem
Geback soll das aus dem Gebéck nach
dem Einstechen herausgezogene
Holzstébchen trocken und sauber sein.

¢ Nach der Backofenabschaltung sollte das
Gebéack noch 5 Minuten drin bleiben.

Gebéackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst, und fir Thermozirkulation in
der Tabelle 2.

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der H6he 3 von unten empfohlen, und
beim Backen in zwei Hbhen gleichzeitig in der
Hohe 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOQUTEPCKUX U3aenumn

e PekomeHOyeTca  BblMedyka TecTa  Ha
MPOTUBHSX, MOCTaBMAIOLWNXCA BMeCTe C
AyxoBbIM LwKadom. Beibepute noaxoaawmm
ypOBEeHb [Ons YCTaHOBKM MNpPOTMBHA. B
3aBMCUMOCTU OT MOAENW AyXOBKN UmetoT 4
unu 5 ypoBsHen.

¢ Bbineuyka Bo3aMOXHa Takke B dhopmMax u Ha
NPOTUBHSIX, KoTopble cnegyet
yCTaHaBnmBaTtb Ha peweTtke. B aTtom
crnydyae pekomeHgyeTcsa  ynotpebneHue
OpM U3 YepHOW XecTu wunu ¢opm ¢
ranbBaHOMOKPbITUEM  (30/10TOr0  LBETA).
OTn opmbl nyywe npoBogAT Tenno wu
COKpaLLalT BPeEMS BbINEYKU, IKOHOMSI Npwu
3TOM 3MEKTPO3HEPTUIO.

e HekoTopble K13 BbINEKAEMbIX M34enNnin
TpebyoT npeaBapuTENbHO NPOrpeTon

e [lpegBapuTenbHbIN Harpes AYXOBKM
cnegyeT MNPUMEHATb  UCKIOYMUTENbHO B
cny4vae Tskenoro Tecta 6onbloro obbema

" cnabonogHMMatoLLEerocs. BbicTpo
noaHuUMaltoLLieecst TecTo cnepyet
yCTaHaBnuBatb B cnabo pasorpetyto
OYXOBKY.

e [locne OTKMNIOYEHUs OYXOBKM,
pekomeHayeTcs nposepka KayecTBa
BbINEYEHHOro TecTa npwm nomoLLn
AepeBAHHOM nanoyku (B cnydvae
npaBuUMbHOM  BbINEYKW, MOCRe Hakona
TecTa, nanoyka [ofmkHa OblTb Cyxonm W

YNCTOW).
e BbineueHHoe usgenve, cnegyeT ocTaBuTh B
AYXOBKe, Mocne ee OTKMYeHus, ewe Ha 5

MUHYT.
MpumepHble napameTpbl BbINEYKM c
MCMONb30BaHMEM KOHBEHLMOHANLHOro HarpeBa

npuBegeHbl B Tabnuue 1, a ¢ MCNONb30BaHMEM
TepMouupKynsumm B Tabnuue 2.

Mpn  uMcnonb3oBaHUM  TEPMOUMPKYNSUMM,  He
TpebyeTcs npeaBapuTeNbHbIN pa3orpeB AyXOBOro
Wwkada.

ans BbiMEYkM  TecTa c NPUMEHEHNEM
TEPMOUMPKYNSALMN, pEKOMEHOYETCS Bbineyka Ha 3
YPOBHE  CHM3y  [OyXOBKM a B  clyyae
OOHOBPEMEHHOW BbIMNEYKM HA [OBYX YPOBHSIX

pekoMeHayTcs ypoBHM 1 n 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbINEYKU ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbLIM HarpeBoMm.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéckart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun TecTta Pab6. ypoBeHb | TemnepaTtypa °C Bpems, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbine4ka B hopmax
Meringue / Schaumgebéck / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / lNecoyHas 6aba 2-3 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / JpoxkeBasa 6aba 2-3 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2-3 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2-3 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fiur Obsttorte 2-3 Heat / Erhitzter /
/necovHoe TecTo Ans PYKTOBOro Topta pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / dpoxokeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qknepbi 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ 2-3 170-190 30-50
DPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkui nMpor ¢ KPOLLKOW 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat
The following is adviced:

¢ Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is adviced to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNeyku ¢

For thermocirculation. der Heil3luft. TepMOLMPKYNALMEN.
Table 2 Tabelle 2 Tao6nuua 2
Temperature °C Baking time, min.
King of pastry / Gebéckart / Tun TecTa Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepartypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms / Formgebé&ck/ Boineyka B popmax
Meringue / Schaumgeback / bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / lNeco4yHas 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / JpoxxeBasa 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / Topt 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHAX
Barmcake / Hefekuchen / [poxokeBoe Tecto 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkui nupor ¢ 150 20-30
KpPOLLIKOW
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ dopykramm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch
Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von dber 1 kg
Fleischsticken im Backofen. Kleinere
Fleischstlicke sind auf Kochzonen
vorzubereiten,

e beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wéahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefiihlt,

e zum Braten  sollten Gefalie mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fur Braten und Schmoren
von Speisen bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 3, und fir
Thermozirkulation in der Tabelle 4 dargestellt.

XapeHue u TyweHmne msaca
PekomeHnayeTtcsa cnegytoulee:
e XapeHue U1 TylweHue B AyxoBke Onog
Maccon npesbiwatowen 1 kr. MeHblne
nopuuun cnegyeTt NnogroToBUTb Ha BapO4YHOM

NOBEPXHOCTH,

e B Clydae XapeHunda MdACa Ha pelleTke,

pEeKOMEHAOyeTCs yCTaHOBKA Ha CaMOM
HU3KOM YpOBHe (Nog pelleTkon ¢ 6rogom)
NPOTUBHA,  codepxawero  Hebonblioe

KONMYECTBO BOAbI, KOTOPYIO MOMOSHSAIOT BO
BPEMSI KapeHbs,

e [OnA  XapeHus, crnegyeT  MPUMEHSTb
€MKOCTU (KacTpioniv) € XKapOCTONKUMMU
pyyKamu,

MNpvMepHble nNapamMeTpbl YCMOBUMA KapeHbs U

TyLleHUs onwon c MCrob3oBaHNEM
KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa npuBedeHbl B
Tabnuue 3, a c MCcnosib3oBaHNEM

TepMouUpKynsaumMm B Tabnuue 4
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MapameTpbl XXapeHus ¢
KOHBEHLMOHHbIM HarpesoMm.

Table 3 Tabelle 3 Tabnuua 3
Kind of meat Advices Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hohe Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca PekomeHgaumm Pab. yposeHb | Temnepatypa °C | Bpewmsi, MyH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2-3 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
ropgamHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctéud ¢ | erhitzter Backofen
KpOBbIO pasorpeTas AyxoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3-4 225-250 6-8
saftig / Poctbudd couHblIn erhitzter Backofen

pasorpeTtas AyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3-4 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymsiHeHbIn pasorpeTtas gyxoBkKa
Pork / Schweinefleisch / 2-3 150-170 30-120
CBuHMHA
Veal / Kalbfleisch / TenatnHa 2-3 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2-3 150-170 90-120
BapaHuHa
Game / Wildfleisch / Onub heated oven 2-3 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBka
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2-3 160-180 45-60
MTuua, ubinngara
Canard / Enten / YTku heated oven 2-3 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Goose / Génse / 'ycu 2-3 160-180 150-360
Stewed fowl / Geflugel 2-3 210-225 45-60
geschmort / TyweHas ntuua
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MapameTpbl XXapeHus ¢

thermocirculation der Heil3luft TepMOLMPKYNALMEN.
Table 4 Tabelle 4 Tabnuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug msaca Mopuwns Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hahnchen / UbinnsTta 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / On4b 1-15 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatnHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBMHUHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / loBsguHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / lNycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce
Grill parameters. Grillparameter. MapameTpbl XXapeHusa Ha
Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Grill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Bpems, MuH
Bug msaca Pab6. ypoBeHb | 1. side/ 1. Seite/ | 2. side /2. Seite
1. cTopoHa / 2. CTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHasa koTneta 4-5 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CBuHon 3-4 8-10 6-8
LWHMLUEnNb
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3-4 10-12 6-8
OTBapHOE roBsXXbe MsCO
Sausages / Wiirstchen 4-5 8-10 6-8
Konbacku
Shashlik / Schaschlik 4-5 7-8 5-6
Lawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4-5 6-7 5-6
["0BSXKbe XXapKoe
Veal chop / Kalbskotelett 4-5 8-10 6-8
KoTnerta 13 TenatuHbl
Veal steak / Kalbssteak 4-5 6-7 5-6
YKapkoe 13 TensiTuHbl
Lamb chop / Lammkotelett 4-5 8-10 6-8
KoTtneta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 3-4 25-30 25-30
LibinneHoK — nonosuHa
Fish / Fisch / Peiba 4-5 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4-5 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4-5 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4-5 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl ¢ 3-4 6-8
Ha4YNHKON
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200 °C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is adviced to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don't sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.
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Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der
Verwendung von geschlossenen Geféal3en ist die
Temperatur auf 200 °C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger
braten.

grolRere Fleischportionen zu

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der

Bratensol3e begiel3en.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Hohe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begielRen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffs des Gebacks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

RU

MpumeyvaHue! MpvBeaeHHble napameTpsl
KacalTca KapeHus Ha peweTke. B cnyyae
NPUMEHEHUS  3aKpbITbIX €eMKOCTen (KacTpronb),

Temnepartypy cnegyet yctaHoBUTb Ha ypoBHe 200
°C.

Mo ncTeyveHun MOMOBWHbI BpeMeHW,
npeaHa3Ha4yeHHOro AN 3axapuBaHus, MSCO
crnegyeT nepesBopaYvBaTb Ha Apyromn 6ok.

Bornee BbIrogHbIM  SBRNSieTCS  3aXapusaHue
BonbLUMX nopunin Msica.

Bo BpeEMS XapeHus nonuBaTb MSICO

BbITONMNBLLNMCA COYCOM.

PekomeHaoyeTcs ycTaHOBKA Ha CaMOM  HU3KOM
ypoBHe (noa pelwletkon ¢ ©Onogom) NpOTUBHSA,
cogepxawero HebonblWOe KONMYEeCcTBO BOAbI,
KOTOPYKO MOMOSMHAT BO BPEMS XapeHbsi (MsSCO
BOAOWN He nonueaTb).

MapameTpbl, NpuBegeHHble B 3TOW  [nase,
KacaroLmecs BbINeYKM U XKapeHus, pekomeHayeTcs
KOPPEKTMPOBATb, OCHOBbLIBasiCb Ha COOBCTBEHHOM
onbiTe.
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CARE AND ATTENDANCE

IMPORTANT!!! As a safety precaution, before
care and attendance of the oven, always
disconnect the plug from the power socket or the
power cable from the oven.

Replacement the oven light
The oven light 1 must have these precise features:

a) temperature resistance up to 300 °C.
b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.

c) power 25W
d) E 14 connection.

l Attention! First of all disconnect the apparat
from the power supply.

e To prevent damage, place a tea cloth in the
oven

e Unscrew the glass cover of the light

e Unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e Put back the glass cover and remove the
tea cloth

e Connect the appliance to the main
electricity supply
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PFLEGE UND WARTUNG

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung muss vor
jeder Pflege- und Wartungarbeit des Backofens
immer das Stromnetz abgeschaltet werden.

Austausch der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig bis zu 300 °C.

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

l Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

RU

OBCIYXXUBAHUE U YXO[

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpegoCTOPOXKHOCTU
Heobxoaumo nepeq ob6CNy>KMBaHMEM U yXOOOM 3a
OYXOBKOW OTKMOYaTb €e OT CeTu.

3amMeHa namnbl ocBeLeHus AYXOBKMU

OcBelweHne  pgyxoBkm 1 OOMKHO  MMETb
cnepywowne napameTpbl:

a) TepmocTonkocTb 4o 300 °C.

b) 3nekTtponuTaHme: napamMmeTpbl MOAKIYEHMUS

B/T'y, ykasaHbl B 3aBOACKOM Tabnuuke
c) MNotpebnsemasn mowHocTb 25 BT
d) Lokonb E 14.

' BHumMmaHue! Mpexae Bcero OTKMOYUTL
OYXOBKY OT CeTH.

o Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln

e Lampenabdeckung wieder
und Geschirrtuch entfernen

e Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschliel3en.

anmontieren

e Bo u3bexaHne noBpeXaeHWn pasnoxute B
AYXOBKE KyXOHHOE MonoTeHue
BbIKpyTUTE CTEKNAHHLIN NracoH

e BblkpyTuTe CcTapylo Nnamnodky U BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpymute Ha mecto nnadoH u ybepute
nonoTteHue

e [logknioumTe OyXOBKY K 3rieKTpoceTh
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Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface  counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

IMPORTANTI!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug
from the power socket or the power cable from the
oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dried with a dry rag or to be dried
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.

Self-cleaning catalytic panels

- E Our smooth walled ovens can be fitted with self-
\ﬁ"“—ﬂ o — cleaning panels 1 to cover the inside walls.

ﬂ@mﬁ?\ \ 'f 1 These special panels are simply hooked on to the

= \‘uumﬁw I i walls before the side frames are fitted. They are

\\—Lj’/ ) | ( coated in special, micro-porous catalytic enamel

= ‘. ; ) which oxidizes and gradually vaporizes splashes

i

of grease and oil at cooking temperatures above
200° C. If the oven is not clean after cooking fatty
. foods, operate the empty oven for 60 minutes
e - (max.) at maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.
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Backofen
Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger einfach zu saubernden Emaille

bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.
Der Backofen ist nach
reinigen.

jedem Gebrauch zu

WICHTIG!!! Als Sicherheitsvorkehrung muss vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspilmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
geoffneter Tur trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backdfen mit glatten Wanden bieten die
Maoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitlichen Rahmen an den Wanden eingehangt
werden, sind mit einem mikropordsen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgéangen lber 200°C
eliminiert. Sollte der Ofen nach dem Backen sehr
fetthaltiger Speisen nicht sauber sein, lasst man

ihn  maximal 60 Minuten lang leer bei
Hochsttemperatur eingeschaltet. Die
selbstreinigenden Platten dirfen weder
gewaschen, noch mit scheuernden oder

saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten gereinigt
werden.

RU

OdyxoBou wkac

BHyTpeHHune CTEHKU
BbICOKOKAQ4Y€CTBEHHOM
amMarnblo. OueHb rnagkas NMOBEPXHOCTb
NMPOTMBOOEWCTBYET  MOSIBMIEHUMIO Ha  CTEHKax
OYXOBKM  OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHWA U O4YeHb
ObICTPO M NPOCTO ouMwiaeTcsi. AHTMKUCIOTHOE
CBOWCTBO 3TOM amanu rno3BonsieT AONTOCPOYHO U
KauyeCTBEHHO MCMosb30BaTh Bally AyXOBKy.

OYXOBKM NOKPbIThI
nerkoo4uLlaroLLencs

YHnctute AOYXOBKY NOcCrie KaXXaoro ncrnosib3oBaHu4.

BAXHO!!! B kayectBe Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTU
HeobGXxoauMO nepen Kaxgow YUCTKOW LYXOBKM
OTKII0YaTb ee OT CeTu.

[yxoBon Lwkag MonTe UCMOnb3ys TOMbKO TENMyLo
BOAY C HEGONbLUMM KONMYECTBOM XUOKOCTU ANs
MbITbs nocyabl. ocne MblTbs BbITPUTE AYXOBOW
LWKag Hacyxo unn octaBbTe ABEPLY OTKPbITON AN
NPOCbIXaHMs KaMmepbl.

He npumeHsiTe ONA YUCTKM KUCMOTO- UMK
Lienoyecodepxawmx  BewectB  (YKCyc,  COK
NUMOHa, conb U T.A4.). HM B Koem cny4yae He

npumeHsanTe Takxe Xnopocoaepxaiume
cpencrtea (otbenusatowme n T1.4.). OcobeHHO
9TO HYXHO WMMeTb B BuUAY NpU YUCTKe

AMalimnpoBaHHbIX HOBerHOCTeVI OYXOBOK.

CamoouuLjarowiuecs
nnacTuHbI

KaTanntn4yeckKue

Ha cTeHkax AyxOBKM yCTaHOBMNEHbI NNacTuHbl 1 co
cneumanbHOM  3KOSMOMMYECKOM  MUKPOMOPUCTON
camMoouMLLalLWENCA KaTanuTUYEeCcKon amarnbio.
OTa amanb npu TemnepaTtype TunosBon paboThbl
ayxoskm cebiwe 200° C «kaTanusmpyeT Bce
HaxoAdaLIMECS Ha HEW >XUPHble BellecTBa W,
ncnapss, yctpaHsieT ux. EauHcTBeHHble cpeacTBa,
Heobxoaumble Onsa  ybopku OyxOBKM  nocne
KaTanuTn4eckom OYUCTKN — 3TO LUETKa U COBOK.
Ecnn xe nocne npuUroToBneHMst OYeHb KUPHbIX
Ontog Ha CTeHkax [OYXOBKM BCE Xe OocCTalTcs
3aMeTHbIMM cnegbl Macna W Xupa, OCTaBbTe
MyCTYI0 OYXOBKY BKITHOMEHHOW MPU MakCMMarbHON
TemnepaType 4O TeX Nop, NoKa OHa MOSIHOCTbIO He
ounctntca. Camoolumyaowmecs Katanutndeckme
NnacTUHbl Henb3s HW MbITb, HW Tem Oonee
YNCTUTb abpasMBHLIMKM MaTepuanamm nU KUCroTo-
N WwenoyecogepXawmMmmn cpeactBsamu.
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Telescope (if available)

The system Telescope 1 (one, two or three
levels depending on your model), which your oven
is equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal.

The given construction ( Z@iser differs from similar
ones through the comfortable and practical access
to every griddle and allows you to take out and
check pastry without cooling down the whole oven
or food on the other griddles.

The tracks of every griddle resist a loading up to 15
kg in the completely pulled out state.

The track system is easily to be removem to clean
the oven. The construction is made of stainless
steel, which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door
To get a better access to the oven room and for the

cleaning the oven door can be reoved easily. To do
so, proceed as follows:

e Open the door fully.

e Lift the two levers 2 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 3.
To replace fit the door:

e fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.
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Teleskop (falls vorhanden)

Das System Teleskop 1 (1fach-, 2fach- oder
3fach-Teleskop-Auszug, je nach Modell), mit dem
Ihr Herd ausgestattet ist, ermdglicht lhnen, alle
Bleche sowohl zusammen als auch getrennt
voneinander und sogar wahrend der Zubereitung
eines Gerichtes herauszuschieben.

Die gegebene Konstruktion (Z@iser unterscheidet
sich von &hnlichen durch den bequemen und
praktischen Zugriff zu jedem Blech und erlaubt
Ihnen, Gebéck auf jedem herauszunehmen und zu
kontrollieren, ohne den gesamten Ofen und die
Gerichte auf den anderen Blechen abzukuhlen.

Die Schienen jedes Bleches halten einer Belastung
von bis zu 15 kg stand im vollstandig
herausgeschobenen Zustand.

Bei Reinigung des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgefihrt, dass die Moglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentlr

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentir muhelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermafen vorgehen:

o die Tir ganz 6ffnen;

o die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 2
anheben;

e die Tur wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schlief3en;

e die Tir nach oben und nach aulR3en
anheben und herausnehmen 3.

Um die Tir wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann
die zwei Hebel in Schlief3stellung bringen.

RU

Teneckon (ecnu umeetcs)

Cucrema Teneckon 1 (oguH, ABa UInv TP YPOBHS
B 3aBMCMMOCTM OT Bawen mogenu), KOTOpbIM
OocHauleHa Bawa pgyxoBka, no3sonser Bawm
BblABUraTb BCE MPOTMBHU KaK COBMECTHO, TaK M Mo
OTAENbHOCTM [Aaxe BO BpeMs MNPUrOTOBIEHMUS
onton.

[aHHaa KOHCTpyKLMA vgniser oTnuyaeTca OT
aHanorm4HbIX yaoOGHbIM M MPaKTUYHBLIM OOCTYMNOM K
noboMy MpOTMBHIO M MO3BONSET AOCTaBaTb W
KOHTPONMpOBaTb BbINEYKy Ha fOOOM M3 HUX, He
oxrnaxxgas BCHO OYXOBKY M HaXOAsSLIMECS Ha ApYrux
NpOTMBHSX Bntoaa.

HanpaBnswuwme Kaxgoro nNPOTUBHA — HaOEXHO
YOEPXKUBAOT Harpy>KeHHblh BecoMm go 15  kr.
NPOTMBEHb B MOMHOCTbLIO BblABMHYTOM COCTOSIHUMN.

Mpy ouncTKe [YXOBKM CUCTEMA HanpaBrstoLLMX
nerko cHumMaetcs. KOHCTpyKUuusi BbINOfHEHA U3
HepKaBetoLLeit cTanm, 4TO UCKINoYaeT
BO3MOXXHOCTb MOSIBIIEHUSI KOPPO3UMU.

HdeMoHTaX ABepLbl AYXOBKU

Ans nonyyeHust nydwero [ocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke NS ero 04YUCTKWU, ABepua MoOXeT
ObiTb OYEeHb Nerko AeMOoHTMpoBaHa. [ns aToro
HeobxoaAnMO:

NONHOCTbKO OTKPbITb ABepuy;

NPUNOOHATE [ABa YKa3aHHbIX Ha pPUCYHKe
pblyaxka 2;

e [MPUKPbITb ABEpUy A0 NepBOro KacaHusi

NOOHATBLIX PbI4aXKOB;

e MpuMNoaHsB ABepuy, NOTAHYTb €e BBEepX Ha
cebsa 3.

YT06bI BHOBb YCTAHOBUTL ABEPLLY:

e BCTaBUTb LUAPHMPbLI Ha MpexHee MecTo U
3aLENKHYTb PbIYaXKN.
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction, are not approved.

What to do, if?
Every damage:

e Switch off all oven operating functions
disconnect the oven from the power supply,

e acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to the advices in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AulBRer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Backofenelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

e Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen missen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG!!!

Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerdts und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung
Bedienungsanleitung verursacht wurden,
nicht anerkannt.

dieser
werden

Was ist, wenn?
Bei jeder Storung:

e Alle Betriebsfunktionen abschalten,
e Stromversorgung abschalten,
e Die Notwendigkeit der Reparatur melden

(Service-Center oder eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer

selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Geréates kbnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Gberprifen:

RU

Mepuognyeckun ocmoTp

Kpome onepauun cBA3aHHbIX C TEKYLUUM YXOO0M
3a NNuTON, crieayerT:

e MpPOM3BOAUTbL MNepuognyeckmne npPoOBEPKM
NCNPaBHOCTM OPraHoB YyMpaBfeHus u
pabounx y3nos [lyxoBoro Lkada,

e [OCIE€ WCTEYEHUSI CpOKa rapaHTuu, Mo
KpanvHen Mepe oaWH pa3 B ABa roaa,
cnegyet nopyydnTb CEPBUCHOMY LEHTPY

npoBedeHNe  TEXHUYECKOro  ocMoTpa
NAnTbl,

e YCTpaHsaTb o6HapyXeHHble
HEeMCnpaBHOCTMU.

Mpumeyanmne! Bce pemoHTbl M onepauuun no

perynupoeke, OOIMKHbI Npon3BOANTLCS
CEPBUCHbBIM LEeHTpOM nnm MOHTEPOM,
obnaparowmm COOTBETCTBYIOLLEN
KBanudukaumnen.

BAXHO!!!

Monb3oBaTenb oTBe4aeT 3a  GesynpeyHoe
COCTOsIHNE npnbopa n npaBunbHoe
obcnyxusaHue. Ecrn no npuynHe
HenpasunbHOro  oBCryXMBaHUA  Bbl3blBaeTCA

cnyx6a CepsucHoro LleHTpa, BbI30B MnaTHbIN,
Jaxe npu ewe enCTBYIOLEN rapaHTun.
lMonomkuK, KOTOpble BbI3BaHbI HecobnageHnem
HacToswen VIHCTpyKUMK, HE NPU3HAKOTCS.

YTto penatb, ecnun?
B cny4ae ntobon HemcnpaBHOCTH, criegyeT:

e  OTKNIOYUTb BCE ANIEMEHTbI LYXOBKM,
e  OTKNIOYUTb ANEKTPONUTaHME,
3asBUTb O HeobxoouMmocTn pemMoHTa (B

CEepPBUCHbIN LeHTp unm apyryto
opraHusaumio, obnagatoLyto
COOTBETCTBYLLMMM NpaBamm).
HekoTopble npocTble HencnpaBHOCTH
nonb3oBaTerb MOXeT CaMOCTOSATESbHO
YyCTpaHATb, cornacHo pekoMeHaaumam
HacTosILero pykoBoacTBa.
B nepuon  skcnnyaTauuu  3nNeKTpUYECKOro

YCTPOMCTBA WHOrA4a MosIBNSATCA npobnemsl u
Hernonagk1, HekoTopble U3 KOTOpbIX NOTpebuTens
B COCTOSHUM YyAanuTb CaMOCTOSITENbHO MNpu
ycrnoBumn cobnogeHuss npaBun NpUMBEOEHHbIX B

Tabnuue Hwke. o Bbi3oBa  paboTHuKa
CEPBUCHOrO obcnyxunBaHus, BHMMAaTENbHO
npo4yTuTe 7] BbINOMNHUTE cnepylowme
pekoMeHaaunm:
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Error Possible reason Advices
Oven doelIn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on Interruption of the
the display stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light Disturbance in power
doesn’t work supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace
The controlling | Disturbance in power | Check the
lights don’t supply protection device of
glow your home

Defect of the lamp

conduction. If
defective - replace

Contact the cutomer
service

Clock goes Too low tension in
forward or ater the net of the house

Check the tension
of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANTI!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.




DE RU
Storung Magliche Hinweise Mpo6nembl Bo3MoXxHble PeweHus
Ursache MPUYUHbLI
Der Ofen Soérung der Prufen der [lyxoBKa He HapyweHue MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug paboTaeT anekTpocHabxeHus npegoxpaHutenu
nicht n der hauslichen JoomMaluHen
Leitung. Wenn NPOBOAKW.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
3aHoBoO
Unterbrechung der Erneut die MepepsbiB B nojave yCTaHOBUTb
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa Tekyllee BpemMs
dem Display Ha aucnnee u
einstellen und BKITHOUUTb
den Herd in OYXOBKY
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha pucnnee MepepbiB B Nnogaye 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUraroT Hynu ToKa yCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekylee Bpemsi
einstellen
Die Sorung der Prifen der He penictByeT | Hapylwenue MpoBepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHue 3NeKTpocHabxeHus npegoxpaHutenu
funktioniert n der hauslichen AYXOBKU OomallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpasHble -
ersetzen 3aMEeHUTb
HOBbIMU
Hedekt namnbl MpoBepuTb
Defekt der Lampe Prifen, ob die MCNpaBHOCTb
Lampe der namnbl
Ofenbeleuchtun ocBelleHns
g intakt ist. OYXOBKM.
Wenn fehlerhaft HeucnpasHyto
— ersetzen 3aMEeHUTb
Die Soérung der Prufen der He ropsaT HapyweHue MpoBepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPOJIbHbIE | 3M1EeKTPOCHabXeHns npegoxpaHuTenu
chen leuten n der hauslichen namnbl OomallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKN.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMEeHUTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe An den OedbekT namnbl OGpaTtutbCa B
Kundendienst CepBucHyto
wenden Ccnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yachbl cnewat | Huskoe HanpsbkeHue | MpoBeputb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz priifen. unu oTcTaroT B AJOMaLLHen ceTn HanpshxeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetu. MNpwn
die Spannung HeobxoanMocCTH
stabilisieren cTabunumaunposaTtb
HanpsxeHne

WICHTIG!!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst.

BAXHO!!

Ecnu HecMmoTps Ha pekoMeHaaLun npobnemy He
yAanoch ycTpaHuTb — 06patutbes B CEPBUCHYHO

cnyx6y.
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.

The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.
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UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerdts auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann
gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmill beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.

Das Ruckfuhren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fir das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geréaten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses

Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen. Umwelt und
Gesundheit werden durch falsches Entsorgen

geféahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von lhrem Rathaus, lhrer
Mdullabfuhr oder dem Geschéaft, in demb Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kayecTBe BKknaga B OXpaHy OKpyXatoLlen cpeabl,
BCA [OOKYMEHTauus K 3TOMy YCTPOMCTBY Obina
HaneyataHa Ha OTOEeneHHOW, He coaepXallen
Xfiopa WM Ha  MpUrogHoOM KO BTOPUYHOM
nepepaboTke bymare.

Mpn n3roToBneHMN ynakoBkuM Obin caoenaH akueHT
Ha cobniogeHne HOpM MO OXpaHe OKpyxaroLen

cpegbl. OHa Takke MoOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTtaHa, MNOCKOMbKYy  W3roToBneHa U3
O6e3BpenHbIX ans oKpy>KatoLLemn cpeapl
MaTepuanos.

Bo3morkHOCTb nepepaboTku YyNakoBOYHOIo
MaTtepuana 3HaYNTENbHO CHWXaeT Kak

noTpebreHne NpUpPOaHO -CbipbEBLIX PECYPCOB, Tak
n ob6pa3oBaHME MNPOMBILNEHHOTO U  BbITOBOrO
Mycopa.

YTunusauumsa ynakoBku

YTunusupynte ynakoBKy no BO3MOXHOCTM 6ornee
SKOMNOMMNYHO.

BtopuuHas  nepepaboTtka  maTepuanoB  ans
YNakoBKM  3KOHOMWUT  Cbipb€ W YMeHbluaeT
KOnnyecTso Mycopa.

YTunusaumsa ctapbix npuéopos

Takon cuUMBON Ha NPOAYKTE WU €ro ynakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT MPOAYKT, NO NPUXoay B
HErogHoCTb, HENb3A paccMaTpuBaThb Kak 0ObIYHbIN
AOMalLUHM Mycop, €ero cnegyeT caatb B MYHKT
cbopa aneKTpUYEeCKUX U INEKTPOHHbIX YCTPOWCTB,
ONs1 X BTOPMYHON nepepaboTku.

Bawwnm B3HOCOM B NPaBUNbHYIO YyTUIM3aLMIO 3TOrO
npoaykta Bbl 3awmiiaeTe okpyxatwoLlyo cpegy u
3gopoBbe  Bawwux  6nwkHMx.  HenpaBunbHas
yTUAM3aLmsa  yrpoxaeT OKpyXXawlen cpeae u
3[,0POBbIO.

[anbHenwmne ceegeHns o BTopuyHon nepepaboTke
3TOro npoaykra Bbl MoxeTe nonyy4nTe B ropoacKom
agMuHuUCTpaumKn, cnyxbe BblBO3a Mycopa wnu B
MarasuHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.
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yCcnoBuAa rAPAHTUA

lapaHTUs Ha wWcnpaBHOe AeilcTBue npubopa AeicTBUTENbHA Ha nepuog 12 MecsiueB cCo AHSA MOKynku npuGopa
(noaTBepXOeHa OTTUCKOM MeYaT MyHKTa PO3HMYHON NPOAAXKM U NOANMCHI0 MpoJaBLa).

®dupma - wmsrotoBuTenb obecneudvBaeT 06e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B Crlyyae OOHapyXeHus B rapaHTWiAHbIA Nepuop,
3aBOACKNX AedeKTOB (HECOOTBETCTBYHIOLLASA KOHCTPYKLMS, MOHTaX, AedeKTHble MaTtepuarbl U UCMOJTHEHNE).

HaHHas rapaHTua pacnpocTpaHAEeTCA TONbKO Ha n3genna, nCnosb3yrunecda B HEKOMMEPYECKUX, NMNYHbIX, CeMenHbIX unu
gomaluHux uensx. B NPOTUBHOM Cly4dae FapaHTI/IIZHbII;I CpOK cocTaBndeTt 4 mecsua c MOMeHTa I'IpI/I06peTeHI/1$|.

[apaHTUiHLI PeMOHT BbiNonHAeTcA GecnnaTHo (BKM4Yas CTOMMOCTb paboT, MaTepuanoB W, Npu HeoGXoaAMMOCTU U C
yyeToM [EeWCTBYIOLLEro 3aKkoHoAaTenbCTBa, MNepeBO3KU) YMONHOMOYEHHONW CEpBUCHOW KOMMaHWeW Ha [oMmy Yy
noTpebuTens nnv B MacTepPCKOMW, MO YCMOTPEHNIO CEPBUCHOWN KOMMaHWK.

Jliobbie npeTeHann no Kayecrtsy wu3Oenna paccMaTpmBardTCA TOJIbKO MNOCe MNpOoBEepKn KayvecTtBa u3agenuna
YI'IOJ'IHOMO‘-IeHHOIZ CepBMCHOI;I KOMMaHuen u, npu HeobxoaAMMOCTH, Mocre Bblgayn nocrnegHen COOTBETCTBYHOLLEro
3aKIo4YeHn4.

O6meH npubopa Ha cBoOOAHBIV OT Ae(EeKTOB B TEYEHNE rapaHTMNHOIO CpoKa OCYLLECTBNSETCS TONbKO B TOM Cryyae,
€CN Ha OCHOBaHWM 3aKIOYEHMUS] 3KCMEPTa HEBO3MOXHO MPOU3BECTM PEMOHT UMW ecnu nocne 3-xX peMOHTOB Npubop
OCTaeTCs HEUCTPABHBIM.

O6meH npm6opa Ha MCFIpaBHbII;I npon3BoAUT TOJNBKO OpraHunsaumsa, npoaasLlada Toeap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HacTosiLen rapaHTun orpaHm4nBaeTcd, ecnin MHoe He onpeaeneHo 3aKOHOM, YKa3aHHbIMU B
HacTodlleM JOKYMEHTe obsasarenbLcTBamMum.

FAPAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA:
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Ha nagenus, otkasbl n HEeNCnpPaBHOCTU KOTOPbIX Bbi3BaHbl TPAHCMNOPTHBLIMWN NOBPEXAEHUSMU, HENPABUIbHOM yCTaHOBKOVI,
H66pe)KHbIM 06pau.|,eHv|eM nnn  NnoxuMMm yxogom, noAKmnwvYeHnem K HenpaBWIibHOMY HanpsXeHUo MNUTaHug,
ncnonb3oBaHneM HepekoMeHOOBaHHbIX YNCTALMX U MOKOLWKNX CpeacTs, HecobGnoaeHnem npmnaraemoﬁ WHCTPYKUMN No
aKCcnnyatauum unn ecnun uzgenune noasepranocb PeMOHTY UMMM KOHCTPYKTUBHbIM M3MEHEeHUAM HeynoJIHOMOYEeHHbIMU
nmuamun, unun ecnu yganeH, He pa36opq|/|B nnn nameHeH cepMVleM HOMep mnsgenua.

Ha nsgenus, aKcnnyaTnpoBasLlMecsd ¢ HeyCTpaHeHHbIMU HegocTaTkaMu Unu npoxogmneLumne TexHn4eckoe O6CJ'Iy)KVIBaHVIe
B KOMNaHUAX, He ABNAKLWNXCA HalWMN YNOJTHOMOYEHHbIMU CEPBUCHBIMU KOMMaHUAMM.

Ha HEencnpaBHOCTU, KOTOpble BbI3BaHbl He3aBUCALLMMW OT nNpou3BoaunTena npudynHamun, TakKMMWU KaK: nepenagbl
HanpsaxeHuna nNuTaHua, ABneHna npupoabl n CTUXUIAHbIE GeacTBus, noXxap, goMalluHue n gukme XnBOoTHble, HaceKoMble U
T.M.

Ha cTeknsiHHble M KepamMun4yeckmne noBepxHOCTU, a Takke BHellHMe 3rneMeHTbl U3 niiacTtMacc B cnyyae, ecnu ,CI,ereKT
HacTynun No BUHE NoJib3oBaTend, nocne noanncaHua I'IOTpEGVITeJ'IeM akTa npuemMKun-cgayn.

Ha LapanuHbl, TpeWwmnHbl U aHanorn4yHble MexaHn4eckmne BHellHe noBpexaeHnd, BO3HMKLLME B NMpouecce aKkcnnyaTauun.

Ha Takue nospexaeHua netanen, BEPOATHOCTb KOTOPbIX CyLEeCTBEHHO Bbille 06bIYHOM MO XapakTtepy ux akcnnyatauuun
Unn KOoTopble Npon3oLwsin B pe3ynbTtaTte eCTeCTBeHHOro n3Hoca, ( BKIo4ada pacxofHble MaTepI/IaJ'IbI) TaKMUX Kak: namnbol,
('*)I/IJ'IprbI N T. N, nepemMellaemMblie BPy4HYIO nnactMmaccoBble aeTalnu.

Ha Takve Bugbl paGoT Kak perynupoBKa, YACTKA W MPOYMiA YXOA 3a W3AENueM, OroBOPEeHHbI B WHCTpykumMu Mo
aKcnnyaTaumuio.

A Tarxke no opyrmm npnmvynHam, BO3HUKLLMM NO BMHE NoKynatend n He Bbl3BaHHbIMU 3aBOOOM-U3rotoButTenemMm — MoryTt
YCTPaHATbCA UCKMIOYNTENBbHO 3a CHET NoKynaTtens.

He3asemneHHoe 060pyAOBaHMe ABNsAeTCA NoTeHUaribHO ONnacHbIM.
lMpousBoauTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a yu.|ep6 340pPOBbLIO U

COGCTBEHHOCTH, eCrniv 3TO BbI3BaHO HecobnoaeHnem HOpM
YCTAaHOBKMU UIMTN UCNoJib3OBaHMEM HencnpaBHoro o6opy.qOBaHm|




FAPAHTUUHbBIU TAJOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMepy annaparta, CMOTPM Ha 3aAHel 06noXKe HacToALLeN MHCTPYKLUNN)

[aHHble rapaHTUiHbIE obsizaTenbcTBa He OorpaHn4YMBaloT onpegeneHHble 3aKOHOM npaBa I'IOTpeGVITeJ'IeVI

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuo6pemeHueM 6bimoeoli mexHUKU omyiu4Ho20 kayecmea!

lMoxxanyticma 03HaKOMbMECh C HACMOSAWUM 2apaHMmUuliHbIM ceudemeribcmeom U rpocriedume, Ymobbl OHO 6bII0 pPasusibHO
3arosiIHeHo U umersno wmamn mazasuHa. [pu omecymemeuu wmamna u dambi npodaxku 2apaHmuliHbil CPOK UCHUCISIemcs C
MOMeHma u32omosseHus uddenus. TujamernbHO pPosepbme eHeWHUU 8ud U30esusi, 8ce NMpemeH3uuU o eHeuwHemy sudy
npedwsenstime npodasuy npu npuHsmuu mosapa. CoxpaHsiime 2apaHmMuliHbIl MarioH U Yek Ha npodaHHoe usdenue. 1o
8oripocamM HeroJIH020 KoMrIsiekma u30esiusi U e2o 3ameHbl obpawalimechk 8 mop20o8yio op2aHu3ayuro.

Ona ycTaHOBKWU, MOAKMIOYEHMA U MO BCEeM BOMpPOCaM, CBSA3aHHbIM C TeXHUYECKUM obcrnyxuBaHuem, obpaluaTbes
TONbLKO B aBTOPU3NPOBaHHbIEe CepPBUCHBbIE LieHTPbI. Moapo6Has nHcpopmMaums 06 yNnorHOMOUYEHHbIX Ha o6cnyxuBaHue
M PEMOHT CepPBUCHbIX LiIeHTpaX npunaraeTcsi oTAeNbHbIM CUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a cobol rnpaso 8HOCUMb U3MEHEHUS 8 KOHCMPYKUUKO USTU MEXHO/02U0 U320moessieHuUs. Takosble U3MeHEHUSs
He 8/iekym obsi3amenibcme o U3MEeHEHUO Urnu yrydyweHuro paHee 8blnyuweHHbIX usdenuti

OTMETKA O NPOOAXE:

O SnekTpuyeckas nnuta O XonoannbHUK

O MNasoBas nnuTa O CtupansHas MalmnHa
WU3OENUE O BcTpavBaemasi noBepxHOCTb O MNMocyoomoeyHas malunHa

O BctpavBaemas gyxoBka O BoeiTspkka

O MMKpOBOJ‘IHOBaﬂ neyb

B0 1= Yo ¥ s Lo TCo 1 7 TN 1 [T
Ha3BaAHME MATABMHA: ... e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eaeaeaaaannn
= 5 1T o Yo PP PPPPPPt

Oata npogaxu: " " 20 r.

CBEOEHUA OB YCTAHOBKE:

YcraHoBneHo: " " 20 r.

Bna,qeneu (CDAMUTIVISI, M, OTUECTBO) 4 4+ s s s s e s s was s e s sssans s s ssmnnssnssssnnnssssssnssssssssssssssssssssssssssnsesssssnnesssssnnnssssssnnnnns
W20 £ 1o T=T o2 = 5 =Y o o) -
TTOAMUNCH BITABEITIBLIA ..........vviviiieee e i ettt e eeaeeaasttaa e e aaeesaasst b ae et aeaeeeaasstaaeeeaeeesanssbaaeeaaeeeeaassssnneeaaeeas
IVIQCTEP  (DaMUNUAS, MMSI, OTUECTBO) +vvveeeeereresesesesssseaeaeeaeeeeeeeeeeeaeeeaataaaaaaataaaaaaaeeetatateaaaaaaaaaaaaaaaaaaaaeaeeeeeeeeeens
OPF. YOTAHOBLUMK .......eeieiitiiaaititaeaatteeeaaasteeaeaateeeeaasbeeaeaateeaeeaaseeeeaaabeeaeanbeeeesasbeeaesansseaeabeneasanreeans

[ [0 x Ty 7 T2 B9 . F- Vs =Y o -

M3penve npogaHo B 3aBOACKONM yNakoBKe UMy NPOBEPEHO B MOEM MPUCYTCTBUW, VIHCTPYKUMSA No akcnnyatauum nonyyerHa. C npaBunamm akcnnyataumm
03HakoMneH. MNpeTeH3nit No BHELLHEMY BMAY U KOMMMEKTHOCTU HE UMEID.

TTOLMUCD MOKYTIATEIIS ......vvvieiieteiee ettt e e et ee e ettt eseat et e s steeeesesbeeeeseabeeeesbaeeesasbesessabeeeeseabrenesanrenens
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MNpeactaBUTENBLCTBO 3:11'59! B Poccuu no cepBMcHOMY oGCcnyXMBaHuio U paboTte ¢ noTpedbutensamu:
Ten/ ¢pakc: (499) 488-75-10, 488-76-10

www .kaiser.ru

E-Mail: service@kaiser.ru

MouToBbIN agpec: 127238, MockBa, a/a 46.

Anpeca u TenedoHsl aBTOPU3MPOBAHHBLIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB, OBGecneunBalonX rapaHTUiiHOe W MocnerapaHTUiHoe
o6cnyxuBaHne TexHukn  Zaiser:

1. MockBa
[NodkrnodeHUe U peMoHm 3reKkmpuYecKuUX Maum, 2a308bIX Num, cmpausaeMbix OyX080K U rnogepxHocmed,
MUKDOBOJIHOBbIX r1eYel, 8bIMKEK, CmupasbHbIX U T0CYyOOMOEYHbIX MaWUH:
OO0 «Kamnsep NapaHT», Ten.: (495) 488-75-10, 488-76-10, muTpoBckoe wocce, .58

2. CaHkTt-NMeTepOypr
[TodkroYeHuUe U peMOoHM SMIeKmpuUYecKux naum, ecmpaugaembix OyX080K, T08EPXHOCMeU U 8bIMKeK:
[odknroYeHuUe U peMOoHm 2a308bIX MAUM, CMUPanbHbIX U NOCyOOMOEYHbIX MaWUH, X0N00UIbHUKOS:
00O «3JIEKTA», Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p Hosatopos, .11, nut. A, nom.17H
3. Anana: UM Magkux FO.N., Ten.: (86133) 5-31-00, yn. NNeHuHa, A.153, kopn. 5
4. ApxaHrenbck: UM «Ceprywos A W. yn.larapuHa a.1 (8182) 27-60-66, 27-55-10
UM YnesaHoB A.H., yn.CyBopoea, a. 12, ten.: (8182) 27-69-12
5. Actpaxanb Yl KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. A6noykosa, 1-B
WM CaewuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CuMoHa, 42-46
UM «MywkmH A.C.» yn. EnuwmHa a. 23 (8512) 63-00-81
6. BapHayn: OO0 «PemGbITTEXHUKA», Ten.: (3852) 77-23-23, 35-77-44, np-T KanuHuHa, 4. 24a
7. Benropoa: OO0 «Bbi6op-CepBucy, Ten.: (4722) 36-92-90, 36-95-16, np-T MpaxxaaHckuit, 4. 32
WM KoxesHukos, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 AsrycTta, A. 36 k. 2
8. Buiick: OO0 « deBpanby, Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. O3epHas, 4.6-b
9. Bupobumxkan: OO0 «Cepsuc LieHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 4-07-21, yn. Bupwocce 2km.-23a
10. BnaroseweHck: OO0 «Onakc», Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. lNlenuHa, a.27
11. Bpartck: VN LWeeuoea, Ten.: (3953) 45-98-96, yn.MuoHepckas, 23
12. BpsaHck: 000 «MTK-cepsucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmeiickasi, 4. 170
13. Benukuit HoBropog: Ul CmupHos, Ten.: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, 4. 22
OO0 «Apmoc Cepsucy, Ten.: (8162) 78-28-31, yn. b. Caxkr-lNeTepbyprckas g. 39 ctp. 11
14. BnapuBocTok: CepBuCHbIi LeHTp «YIT KopHeitdyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapoaHbIii npocnekT, 43/2
OO0O «BIl Cepsucy, Ten.: (4232) 45-94-70, 45-94-43, 49-93-97, yn. lorons, 4
15. Bnapgumup: «PocT-cepBucy, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. KO6uneiiHas, g. 60
000 «Mactep Cepsuc», Ten.: (4922) 33-10-79, yn. TpaktopHas, 4. 8
16. Bonrorpaa: UM «MaHaxosa J1.P.», Ten.: (8442) 23-41-36, np-kT JleHnHa a. 58
17. BonropoHck: UM Parysos, Ten.: 6-06-61, yn. Mopbkoro, 81-21
UM «MoparumoB M.A.», Ten.: (8639) 25-29-29, yn. Kapna Mapkca 4. 30
18. Bomxckui: OO0 «dupma Mup Buaeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bl, 21
WM Monaxos B.0., Ten.: (8442) 50-45-31, 8903-327-71-80, yn. Mp. JleHunHa, 44
19. Bonoraa: OO0 «TexHoCepBucy, Ten.: (8172) 76-93-96, yn. bnaroselueHckas,, 4. 47
20. BopkyTta: OO0 «Meray, yn. TumaHckas 4.8a
21. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepBucy, Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. Mpocnekt Tpyaa, 4. 91
«CI1 cepsuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapevikuca, .9, kOMH. 5
WM Kneuosa, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepacduHoBun4a, A. 32 a
22. nasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gom», Ten.: (34141) 4-07-37, yn. Kanuxuxa, 0.6
23. IposHbii: 000 «TexHonmnwocy, Ten.: (928) 735-30-53, np.Kaabiposa, 179/14
24. Ty6kuHckun: UM «Caxkeesa C.A.», Ten.:8 (34936)3-30-53, 11 mkp a. 35
25. EkaTtepuHbypr: OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. Paguwesa, 55
000 «KAPOUVHAT-TEXHOMMKOCy, Ten.: (343) 245-73-06, 245-73-28, yn. bebens, 116
26. Eneu: «PembBbiTTEXHMKaY, Ten.: (47467) 2-24-09, yn. KommyHapos, A.59 a
27. EcceHTyku: OO0 «ApTuka OC», Ten.: 8(87934)7-82-88, 7-73-55, yn. MNywikmHa, 124
28. WUBaHoBo: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
29. WxeBck: CepBUCHbIN LEHTp «Baw gom», Ten.: (3412) 24-95-19, 77-10-10, yn. B.Cuekosa,152
00O «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. M. lNopbkoro, A. 76
00O «Apryc-cepBucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3A0 «[1C», Ten.: (3412) 431-662, yn. K. Mapkca, 393
00O «lMapaHT-CepBucy», Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K. Mapkca, g. 395
30. MWpkyTtck: «KomTy-CepBucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4as CoeTckas 65
OOO HIM® «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. NapTusaHckas, 149
UM Eroposa, Ten.: (3952) 79-91-50, 97-03-94, nep. Monpa, 1A
00O «MTK», Ten.: 8 (3952) 33-15-56, yn. Ykanosa, 4. 6-3
31. I7|0|.U|<ap-0na: CU «Mwupacy, ten.: (8362) 41-77-43, 45-73-68, yn.CoBeTckas, 173
32. Kanununrpag: OO0 «PemTexCepsucy, Ten.: (4012) 35-36-99, yn. CynocTpouTtensHas, 75
33. KasaHb: OO0 «ATpemoHTMpyeM Bcey, Ten.: (843) 555-49-32,557-55-70, yn. KpacHokoklwaickas,g. 92
34. Kanyra: OOO «BuHac Cepsuc» Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBoposa, 4. 25
35. KemepoBo: OO0 «Cubcepsucy, Ten (3842) 36-12-22, yn. 1sepxuHckoro, 21-10
OO0 «Anbda Cepsucy, Ten.: (3842) 33-50-76, yn. Ceobogel, 4. 3
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000 «PM-DnekTpoHuKey, Ten.: (3842) 33-04-32, yn. np-kT KysHeukui, 331,
000 «Cwubupckasn CepsucHan KomnaHusy», Ten.: 8(3842) 36-52-41, yn. H.Octposckoro, 12A,
Kupos: OO0 «Bsitka Cepucy, Ten.: (8332) 27-34-66, yn. NponssoacTBeHHas, 24
00O «BI'K-cesuc», Ten.: (8332) 70-34-85, yn. basosas, 8
00O «Keagpat Cepsucy, Ten.: (8332) 513-555, yn. C. XantypuHa g. 12/1
Komcomonbck Ha AMype:CepsucHasa komnanmsi: OO0 «Fambut», Ten.: (8421) 759-56-51, yn. JleHunHa, 76/3
KocTtpoma: CepBucHbIV LeHTp «enapa», Ten.: 8 (4942) 31-25-01, 39-00-48, yn. MonoyHas ropa, 4. 3, PbiGHble psgbl
kopnyc 1
Kotnac: CL| «domoTexHuka», Ten.: (81837) 33-0-55, yn.Mupa g.99
KpacHopap: OO0 «TOM Y3HIM Jitgy, Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, 235-00-00 1o06.18 ,yn. Yanaesa, a. 94
MM KpacHowekos KO.H., Ten.: (861) 292-77-90, 8-928-33-22-945, yn. [opbkoro, 4. 104
KpacHosipck: CepBucHbIf LeHTp «bnusHeuosy, Ten.: (391) 229-65-95, 201-92-28, 201-89-22, yn. yanHckas, g. 12a
000 «EpuHas CepucHas KomnaHusi», Ten.: (391) 277-99-81, np-kT umenun Ma3eTbl KpacHosipckuin pabounid, 4. 160
cTp.5
Kypck: YUl CyHuos, Ten.: (84712) 39-38-00, 39-37-47, yn. CTaHUMOHHas, 4. 4A
Nuneuk: 3A0 «CL» ®onnym», Ten.: (4742) 31-20-42, 32-75-48, 33-15-35, YHuBepcanbHbI npoesa 14
00O «Tom Cepsucy, Ten.: (4742) 34-67-50, yn. KocmoHaBToB, 4. 10
00O «Toprosas cepucHaa KomnaHusa BeittexHuka», Ten.: (4742) 28-10-65, 27-66-12, 34-67-52, yn. Cemaluko a. 14
NanTop: CL «Xonoa Cepsucy, Ten.: (8-904) 48-92-094, yn. 7 Mkp, cTp. 69A
MaragaH: UM Camoininoswny, Ten.: (4132) 605-844, yn. Mapkoas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T1 lWamuns, 4. 20
00O «Cepsuc Cutmny», Ten.: (8722) 60-30-03, np. AkywmHckoro, a. 1A
EBpo-cepBuc «Mactep-Xonoa», Ten.: 8 (722) 69-25-46, 8 (928)-500-54-66, yn. CtaxaHoBckas (0. danraTa) 4. 62
Maiikon: 3A0 3-g «PeMOGbITTEXHUKaY, Ten.: (8772) 56-82-95, 53-06-39, 53-13-20, yn. KypraHHas, a. 328
MuxamnnoBck: OOO «Aiosa —CepBucy, ten.: (6553) 5-93-79, yn. KonnektnsHas, 1
MypmaHck: UM CaHbkoB, Ten.: (8152) 26-14-67, 8-815-226-14-67, 8-902-281-57-17, CeBepHbii npoe3a, 4.16-1
N «KopenaHos A. KO.», Ten.: (81555) 66-10-6, yn. 3nHoBbeBa 4.22a
MM «Mopoxos A. O.», Ten.: (8152) 78-20-80, 8-921-708-20-80, yn. CacoHoBa a. 15a, ocuc 3
00O «BOnektpoHuka Cepsucy, Ten.: (8152) 52-71-77, 53-57-75, JleqokonbHbI Npoesa, 4. 5
Ha6epexHble YenHbl: OO0 «3nekam-Cepsuc MNntocy», Ten.: (8552) 59-78-84, LLUnwknHckmin 6-p, 4.8 (30/24)
Hanbuuk: NN Mup3soesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. lNleHnHa, .24
Heptronrpu: NMBOKOJT TypunHekun, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-89-71, yn. Yypan4yuHckas, 18
Haxopka: NN CmoneHckuin .B., Ten.: (4236) 69-78-67, yn. Naenosa, A4.11
HwxHeBapToBck: UM LaxmaTos, Ten.: (3466) 64-22-63, 56-68-13, yn. MNuoHepckas, a. 30, kop. A
HwxHuin HoBropop: UM «KopbituHa M.B. » Ten.: (831) 416-31-41, 412-36-01, 412-00-29, 416-31-51, yn. 3aspckas, g. 18
HoBoky3Heuk: OO0 «MB-Cepsucy, Ten.: (3843) 46-94-00, np-T KysHeLKkcTpoeBckui, 44-40
HoBopoccuitck: OO0 «Mosuk», Ten.: (8617) 63-72-60, yn. XBopocTsaHckoro, 4.8
Hosocunbupck: OO0 «Cunbupckuin Cepsucr, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, yn. Kotosckoro, 10/1
HoBbi YpeHron: OO0 «Cepuc mapkeT», Ten.: (3494) 94-61-45, yn. 26-ro cbesana KMNCC, g. 106
Hopwunbck: UM Cepreexko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckas, a. 48-22
UM Bybenko KO.B., Ten.: (3919) 36-64-64, yn. Komcomonbckas, a. 38-81
CL « COEPANY, Ten.: (3919) 32-56-99, yn. OpoxoHukuase, a. 10/354
O6HuHcK: OO0 «PagnoTtexHukar, Ten.: .(48439) 6-44-14, nn. TpeyronbHas, 4. 1
Owmck: OO0 «BbiToBas TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-40, 32-20-63, np-T KocMuyeckuin, g. 99/2
00O «bbITcepBucy, Ten.: (3812) 24-99-64, 48-38-03, yn. YepHbiwesckoro, 4. 2, kop. 8
Open: OO0 «MetannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatosa, 4. 31
Openbypr: OO0 «Jlukoc-Cepsuc nntocy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68. yn. HeBenbckas, 8A
Opck: OO0 «Acta—Cepsucy, Ten.: (3537) 25-98-04, 21-36-66, yn. KpamaTtopckas, A4. 50
Men3a: 3A0 «TexcepBuc», Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHuctunyeckas, 4.28
UM «Kupees A.B.», Ten.: (412) 58-88-82, npuBok3anbHas nnowab, ct. NeHsa-1, a. 1, mar. «kOCT»
MeTponaBnoBck-KamuaTtckum: UM «Epmonerko O.H.», Ten.: 8(4152) 46-05-05, 46-03-03, yn. Yybaposa, 16, 3gaHue
rmnepmapketa [dpyxba
Mepmb: OO0 «Mapua-My», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, A. 21, od. 440
MeTpo3saBoack: YUl «XopwyHoBy, Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, g. 256
MckoB: OO0 «MuHuMake», Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckui np., 4. 49
MaTuropck: UM «Cokonos U.B.», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
UM «YepHsisckuin E.B.», Ten.: (8793) 33-17-29, yn. 1-as HabepexHas . 32 kop. 4
UM «MNyasexko A.B.», Ten.: (918) 772-71-86, yn. HexHoBa, a. 21, kopn. 3,
PapyxHbin: AN «Muxannos H.H», Ten.: (34668) 26-0-26, 5- MukpopawoH, . 29
PocTtoB Ha [loHy: OOO «A6pwuc Mntocy, Ten.: (863) 244-35-90, np. ByaeHoBckui, 72A
PsazaHb: UM PogunoHos, Ten.: (4912) 24-60-12, 24-60-13, 24-60-14, yn. Hosas, a. 51I
Camapa: OO0 «dupma Cepsuc-LleHTpy», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MuuypuHa, 4.15, odmc 307
CapatoB: OOO «Bornra cepsuc», Ten.: (8452) 52-37-74, yn. MockoBckas, 134/146
CmoneHck: CL| «MapaHT», Ten.: (4812) 62-50-52, 64-78-00, 21-88-00, yn. PymsiHueBa, 4. 19
Crapbin Ockon: UMM «LWynnoe W.C», Ten.: (4725) 22-05-41, 22-15-59, yn. OkTabpbckas, 4. 5A
CypryT: TexueHTp «MHTepCepBucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbckui np-T, .44
WM Monykapos, Ten.: (3462) 66-70-79, 68-33-50, yn. YHuBepcutetckas, a.3-83
UM «JlonatnH A.A.», Ten.: (3462) 25-79-35, yn. KOropckas a. 20
Taranpor: OO0 «Bbect Cepsuc», Ten.: (8634) 37-90-66, CMupHoBCkuin 4. 45
Tamb6oB: OO0 TTLU «AtnaHT-CepBucy», Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, 4. 23A
Teepb: OO0 «CTteko-cepBucr», Ten.: (4822) 32-00-23, np-T1 Yarkosckoro, A4.100
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83. Tonbarmu: OO0 «Hawwa Jpa», Ten.: (8482) 70-65-12, 70-44-06, 70-44-07, np-T Pa3uHa, 4. 36a, od. 329
84. Tomck: OO0 «Akagemus Cepsucy», Ten.: (3822) 49-15-80, 49-28-08, np. Akagemuueckuii 2, 6ok A
OO0 «Imas6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, g. 12
00O «Cwubupckunn Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Ennsaposbix, 4. 17
CL| TexHontokc-cepBuc, Ten.: (3822) 72-75-78, np. Mupa, 76
00O «Conu-Cepsucy, ten.: 8 (3822) 25-10-17, 25-22-78, yn. Npkytckuin TpakT, 102
85. Tyna: OO0 «[yat Cepsuc», Ten.: (4872) 56-17-37, 55-60-96, KpacHoapmelickuit Np-KT, A. 26
86. TromeHb: OO0 «Asepc-CepBsucy, Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukaiiTe, g. 131 "A"
OO0 «EBpocepsuc», Ten.: (3452) 97-82-52, yn. M. lNopbkoro, 23A
87. Ynan-Ypa: UM lonesa, Ten.: (3012) 41-50-43, 41-50-45, 23-01-09, yn. Meonoruyeckas, 17
88. YnbaHoBck: OO0 «MacTtep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaeBa, g. 42
WM Nunkuh, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe wocce, 85
ACL] «CoBpemeHHbIi cepBuc UM Mymnesa E.B.», Ten.: 8 (8422) 73-29-19, 73-44-22, yn. MeTannucTos, 16/7
00O «TexHomup-cepBuC»: 8 (8422) 62-19-64,8 (905) 349-46-40, yn. LLlaraeea, a. 7a
89. Yccypwmiick: CepaucHblii LeHTp «MONTYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoseTckas, 4. 29
90. Yccypwmiick: CepaucHas komnaHusa « M TumueHko», Ten.: (4234) 33-99-00, yn. lNleHnHa, 134-a
91. Yda: UM «llepbiwes .A.», Ten.: (347) 274-13-69, yn. Mp.OkTabps, 22/2-107
92. YxTta: OO0 «ABBA», Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsLukuHa, 4. 8A
93. XaGaposck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-kO-YeHa — 43
94. XanTbl-MaHcuiick: UM KnumuH. A.A., Ten.: (3467)3-0000-5, yn. Mupa, a. 52
95. Yebokcapbl: 000 «LleHTp O6cnyxuBaHusa CrnoxHon TexHukny, Ten.: (8352) 42-09-00, yn. Muporoea, 4. 20
96. YenabuHck: OO0 TTL, «PembbITTEXHMKaY, Ten.: (351) 771-18-11, (avcn.) 239-39-26, yn. MNpousBoacTeeHHas1, 86
97. Yepenoseu: UM Bornkos, Ten.: (202) 28-86-46, 28-10-03, yn. Komanaapwma Benoea, a. 29, og. 2
98. Yuta: OO0 «Cnasen Cepsuc», Ten.: (3022) 41-51-02, yn. lunosa, 4. 100
99. HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBuCY, Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MorpaHuyHas 60
UM «CaBeHko O.H.», Ten.: (4242) 42-99-54,42-98-32, KoMMyHUCTUYECKUI Np-KT, 4. 21
UM «Lly6uny, Ten.: (4242) 27-41-49, 55-33-98, yn. EceHuHa, a. 5
00O «Cepsuc —[1B» ten.:(4242) 760-666, 760-606, 429-954, 434-506, KommyHucTnyeckun np-1, 21
100. AAkyTck: ACL, BuiT —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XanTypuHa, 45
101. Apocnaenk: 3A0 «dupma TAY», Ten.: (4852) 266-537, MockoBckuii np-To, A. 1A, cTp. 5
00O «PocnaH-Cepsuc», Ten.: (4852) 44-00-40, 44-00-45, 44-53-32, HbtoToHa, 34
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Anuesck: «bynat Cepsuc», Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. benuHckoro, 11

Benas LepkoBb: Ul «KIMM Cepeuc mactep», Ten.: (04563) 3-29-44, yn. Bok3anbHas, 5

BunHuua: CL «Ckopmar-Cepsucy, Ten.: (0432) 46-43-93, 46-82-13, np. KOHocTn, 16
CU «Cneumnanucty, Ten.: (0432) 57-91-91, 50-91-91, yn. MNMopuka, 1

DHenponeTpoBck: CLI «EBponpoekT-Cepaucy», Ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A

OHenpoa3sepXuHcK: «PocToky», Ten.: (0569) 63-54-80, (067) 363-29-29, np. JleHnHa, 66

DoHeuk: CL| «®okcTpoT» Ten.: (062) 345-41-23, np. [3epxuHckoro, 4

Aporo6uy: «Cepsuc-2000», Ten.: (0324) 45-00-62, yn. [l. Manuukoro, 5

EHakuneBo: «DokcTpoT», Ten. (06252) 5-38-52, yn. JleHuHa, 876

EBnatopus: «HK-LleHTp», Ten. (06569) 2-90-90, yn. NHTepHaunoHanbHas, 146

Xutomup: «lMpodhmactep», Ten.: (0412) 42-22-54, yn. J1. YkpauHku, 2

3anopoxbe: «AnbatexHoueHTp», Ten. (061) 212-03-03, 212-06-08, yn. [I3epxumHckoro, 83
«MaacTtpoy, Ten.: (061) 270-40-94; (061) 224-58-58, yn. Manas, 3

UBaHo-®paHkoBck: «Bonkosy», Ten. (0342) 71-28-13, yn. BoBunHeukas, 223

U3maunn: «3kpaH», Ten.: (04841) 6-34-53, yn. Kotosckoro, 59

Kanyw: «PeMmoHT 6biToBOI TexHMKUY, Ten. (050) 521 03 51, yn C. Ctpenbuos, 34

. Kepub: NN «®okckpbimcepBucy, ten.: (06561) 2-30-62, yn. CoeeTtckas, 15
. Kues: «®okctpot Cepsucy, ten.: (044) 8 800-500-15-30, 537-48-14, 537-48-14, 467-14-97, 467-08-59, 467-23-75, 440-43-

89 yn. Wycesa, 44
KuwmnHeB: OO0 «ROLLING INTERNATIONAL», Ten. +373 (22) 870-536, 870-537
KupoBorpapa: CL| «OntpoHy», Ten.: (0522) 24-96-47, 24-45-22, np-T KOMMyHuUcTMYeckun, 1
KoHoTon: Yl «Anekcei», Ten.: (05447) 6-13-56, np. JleHuHa, 11
KpamaTtopck: CL| «Banguc-cepsucy, Ten.: (06264) 56-4-56, (0626) 42-19-00, yn. Mapkosas, 15
KpemeHuyr: Yl Wampan, ten.: (0536) 74-72-10, 74-71-53, yn. MNepescnasckas, 55
KpuBou Por: ACLL «®okcTpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PeBontounoHHas, 73
KysHeuoBck: CL| «Pa6ioT», Ten.: (03636) 3-94-06, m-H MNMobeabl, 19
Ny6HbI: OIMN «KoxaHeHko», Ten. (050) 457-49-65, (05361) 77-937, yn. PagsHcbka, 98 TLL «BekTop», 2 atax
NyraHck: «JlyraHck-CepBucy, ten.: (0642) 49-44-17, 49-54-50, 49-32-96,
34-50-65, 716-470, 502-221, yn. ®pyH3e, 136 b, yn. PagaHcbka, 66
Nyuk: CL| «Baw mactep», Ten.: (0322) 23-01-03, np. Mobeapl, 22
NbBoB: CL|, «MunneHuym», Ten.: (032) 267-07-10. yn. KypmaHoBuua, 9
MakeeBka: «['opgendyk», Ten. (062)327-51-23, yn. NeHepana [aHunosa, 71a
Mapuynonb: OOO «Jlotocy, Ten.: (0629) 49-300-5, 49-300-6, 6p. 50-net OkTabps, 32/18
MykaueBo: ACL| «FapaHT MykayeBo» Ten.: (03131) 2-33-33, yn. Beperosckasi o6ve3aHas, 12
Hukonaes: CL| «Hukonaes-dokcTpoT», Ten.: (0512) 55-29-04, np. JleHunHa, 177A
Hukononb: Yl «MmnopTTexHocepsucy, Ten.: (05662) 2-24-88, yn. MarapuHa, 62, kopn. A
HoBas KaxoBka: CL| «3nektpoH», Ten.: (05549) 7-83-98, yn. lWopca, 33 A
Hosorpaa-BonuHckuin: <MASTER», Ten. (04141) 520-10, yn. Bok3anbHas, 38
Opecca: «dokcTpoT-CepBuc-Ogecca» nnowagka 1, ten.: (048) 784-20-85, 784-20-86, yn. TpaHcnopTHas, 7E
«®okcTpoT-CepBuc-Oagecca» nnowaaka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76
Maenorpan: CLL «MuHdok», Ten.: (05632) 311-93, yn. lHenponeTposckas, 73 b
«Jlotoc», Ten. (05632) 6-15-54, 6-23-42, yn. LLleByeHko, 67
MonTtaBa: «AinkoH-CepBucy», Ten.: (0532) 506-789, yn. HesanexHocTn, 20
Mpunyku: «Amatu-cepsuc», Ten. (04637) 53982, (093) 7533828, (050) 3551568, yn. Knesckas, 371A
PoBHo: «PAOIMOMACTEPCKAA», Ten.: (0362) 22-68-19, yn. MNouToBas, 2
CeBactononb: «[Juagemay, Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. Moxaposa, 26
TexHunyecknii LeHTp «AnbsaHc-Cepsucy, Ten.: (0692) 67-41-31, 45-12-77, yn. M'eHepana Konomuiua, 4. 9
«KAYO», Ten.: (0692) 45-60-72, yn. MNpombiwneHHas, 9
CeBepoaoHeLK: «NeKTPOoHHbIE cucTeMbl», Ten.: (06452) 44385, 45183, yn. ®enopeHko, 20a
Cumdepononb: PCL, «®okcTpoTy», Ten.: (0652) 52-05-65, yn. banaknaBckasi, 68
«Anbuy, Ten.: (0652) 24-81-37, yn. KeukemeTckas, 198
Cymbi: CL «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. MNpokodbesa, 19
CraxaHoB: ACLlI «<Anbbut», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15
TepHononb: «PenopT-cepsucy, Ten.: (0352) 51-12-47, np. 3nyku, 39
Yxropoa: T30OB «Munnennymy», ten.: (031) 266-12-97, yn. lNarapuHa, 101
YmaHb: «PemoHT-CepBucy, Ten.: (04744) 4-28-80, (067) 47-99-081, yn. LLleueHka, 23a
®deopocua: Yl dokckpbiMcepsuc, Ten.: (06562) 312-84, yn. basapHas, 4
XapbkoB: PCL| «®okctpoT-CepBucy, ten.: (057) 758-10-39, 758-10-40, yn. BepHaackoro, 2
XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepaucy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. Pabouyas, 66
XmenbHuukun: CL| «PagnogoHop», Ten.: (0382) 704-700, 66-46-16, nepeynok AnnoapomHbIn, 2
YepHuroB: PCL| «®PokctpoT», Ten.: (046) 267-58-58, yn. LLleByeHko, 4
YepBoHorpaa: T30B «bbitpaguotexHukar», Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckas, 6
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54. Yepkaccbl: «CL| «PokctpoTy, Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanvHuHa, 115
55. YepHoBubl: «dokcTpoT-CepBucy, Ten.: (0372) 58-43-01, yn. MnaeHas, 265
56. WocTka: KM T, «Bepeska-Cepaucy, Ten. (05449) 4-07-07, yn. Pabouvas, 5

The manufacturer declines all responsibility for possible mistakes and typing errors and reserves the right to make
in design and construction of our own products those changes which do not touch negative influence upon the
qualities and properties without a preliminary naotification.

Die Herstellerfirma ubernimmt keinerlei Verantwortung fur die eventuellen Irrtumer und Druckfehler und behalt sich
das Recht vor ohne Anklndigung im Design und bei der Einrichtung die notwendigen Anderungen, die keinen
negativen Einfluss auf die Qualitat und Produkteigenschaften haben, vorzunehmen.

(DVIpMa-VICBFOTOBVITeJ'Ib He HeceT OTBETCTBEHHOCTM 32 BO3MOXHbIe OLUMOKM 1 onevaTtku u COXpaHdAeT 3a cobon
npaso be3 npeaBapuTernibHOro ysegomrneHna BHOCUTb B On3arH 1 yCTp0I7ICTBO HeobxoaMMble N3MEHEHMS, HE
OKasblBaloLne HeraTMBHOMO BIMSIHMS Ha KadecTBa U CBOMCTBA ToBapa.
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