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Setting the cooking time

The process should switch off the oven after a
wanted duration automatically.

Before setting the duration you have to set an
oven operating function and a
temperature (see chapter “Cooking”)

The symbol 1 appears on the display and shows
that the oven is on.

o Press the keys 2 to set the duration of
preparation.

On the display appear the duration of preparation
3 and the actual time 4.

After a few seconds the countdown of the duration
starts. Symbol 5 appears on the display to confirm

the successful setting. The topical time
desappears.

¢ By using the choise keys 2 you can set the
wanted duration during the preparation.

After the end of the opposed duration a beeping
sound and the symbol 5 flashes to inform you that
all preocesses in the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer.

' Important! If you select no other functions
within 8 seconds from silencing the buzzer,
® | the oven automatically switches off.

o To zero all the settings press both keys 2
simultaneously.



D

Einstellen der Betriebsdauer

Der Vorgang im Backofen soll nach einer
gewunschten Dauer automatisch abgeschaltet
werden.

Bevor die Dauer der Gerichtszubereitung

eingegeben wird, missen Sie eine Backofen-

funktion und eine Temperatur der Zubereitung
einstellen (siehe Kapitel ,,Gebrauch vom
Backofen®).

Auf dem Display erscheint das Symbol 1 und
informiert, dass Backofen in Betrieb ist.

e Mit den Wahltasten 2 stellen Sie die
gewlnschte Dauer der Gerichtzubereitung
ein.

Auf dem Display erscheinen die Betriebsdauer
3 und aktuelle Uhreit 4.

Nach einigen Sekunden beginnt die Rickzahlung
der Zeitdauer. Auf dem Display erscheint Symbol

5, was die erfolgreiche Einstellung bestatigt, und
die aktuelle Uhrzeit erlischt.

¢ Die Betriebsdauer des Backofens konnen
Sie wahrend seiner Arbeit mittels der

Tasten 2 andern.

Nach Ablauf der eingestellten Zeitdauer ertdnt ein
Signalton das Symbol 5 blinkt, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgange im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste driicken.

RU

YctaHoBKa n POAOIIXNTENTIbHOCTHU
npUroToBIrieHNA

,D,yXOBKa OOJMKHa aBTOMaTUYECKN OTKIMKOYUTBCA MO
NCTEeYEeHNN XenaeMoro npomMexyTka BpemMmeHn.

Mpexge 4Yem  3agaTb  MPOAOIKUTENBHOCTb
npUroToBneHns, Bbl 4OMKHbI YCTAHOBUTL PeXUM
paboThbl AYXOBKM 7 Temneparypy

npurotoBrneHnsa (cMm. pasgen Nonb3oBaHue

OYyXOBbIM LWiKacom ").

Ha gucnnee nosiButca cumson 1, mnHdbopmmnpys,
4YTO OyXOBKa B paboTe.

e lcnonb3ysa kHonku BbiGopa 2, ycTaHOBUTE

Xenaemyro npoaoJKNUTESIbHOCTb
NPUroToBJIEHNA.
Oucnnen NOKa3bIBaET npoaoJIKUTESNIbHOCTb

npurotoBneHns 3 n Tekyliee Bpema 4.

Uepe3 HECKONMbKO CEeKyHO HayHeTcs oTcyeT
BpEMeHW npurotoBrieHus. Ha gucnnee 3amuraet
cumBon 5,  noaTtBepxaawWMiA  ycnelwHoe
nporpamMmmupoBaHme, nokasaHue TEKyLLero
BPEMEHU UCYE3HET.

Bbl  moxeTte
NPUroToBMNEeHUs

o Bpems paboThb
N3MEHSATb B

KHoMkamu 2.

AYXOBKMU
TeYeHUn

Mo ucTteyeHUU BpeMEHU MPUroTOBIEHUS OYyXOBKa
nogaeTt 3BYKOBOW CUrHan M 3amuraeTr CMMBOSN 5,
MHOPMUPYS, YTO Bce (PYHKUMM paboTbl OyXOBKM
OTKNIOYEHDI.

HaxkaB ntobyto KHOMKY, OTKIOYMUTE 3yMMEp.

Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

Sekunden nach der Abschaltung des
@| Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

o Betatigen Sie gleizeitig die Tasten 2, um
die Einstelungen zur Nullstellung zu
bringen.

BaxHo! Ecnn B TeyeHue 8 cekyHa nocne
OTKNtoYeHnsa 3ymmepa Bbl He BbiGepute

pexmm NPUroToBnNeHUs, AyXOBKa
BbIKITOMaETCs aBTOMaTUYECKU.
o UYToObI OOHYNUTL BCe NpeayCcTaHOBKM,

HaXMUTE KHOMKN 2 OQHOBpPEMEHHO.
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Setting the end of cooking time

The oven must switch off after the set end time.

Before setting the end of cooking time you have to
set the oven operating function and the
temperature (see chapter “Cooking”)

The symbol 1 appears on the display and shows
that the oven is on.

e By using the choise keys 2 you set the

wanted end of cooking time.

The time of end of cooking 3 appears on the
display.

earlier than the current time the oven will
°® begin to cook from now until the time set
on the following day!

' Important! By setting a cooking end time

After a few seconds the the program is activated.
Symbol 4 appears on the display to confirm the

successful programming. The topical time
desappears.

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the

symbol 4 flashes to inform you that all preocesses
in the oven are switched off.

Press any key to silence the buzzer.

funktion within 8 seconds after the buzzer
® silenced, the oven is turned off
automatically.

' Important! If you don’'t choose an oven

e To zero all the settings press both keys 2
simultaneously.



Einstellen der Endzeit

Der Backofen soll Endzeit

ausgeschaltet werden.

in eingegebener

Bevor die Endzeit eingegeben wird, missen Sie
sowohl eine Backofenfunktion als auch die

Temperatur der Zubereitung einstellen (siehe
Kapitel ,,Gebrauch vom Backofen®).

Auf dem Display erscheint das Symbol 1, das
mitteilt, dass der Backofen in Betrieb ist.

o Mit den Wahltasten 2 die gewinschte

Endzeit der Gerichtszubereitung einstellen.

Auf dem Display erscheint die Endzeit 3.

Wichtig! Wenn die Endzeit vor der aktuellen
Uhrzeit liegt, backt bzw. brat der Backofen
bis zur eingestellten Uhrzeit des Folgetages
weiter!

Nach wenigen Sekunden wird das Programm
aktiviert. Auf dem Display erscheint das Symbol 4

als Bestatigung der erfolgreichen Programmierung
und die Endzeit wird nicht mehr angezeigt.

Wenn die eingegebene Endzeit erreicht ist, ertont
ein Signalton und das Symbol 4 blinkt, um Sie zu
informieren, dass alle Vorgadnge im Backofen
abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste drlcken.

' Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

Sekunden nach der Abschaltung des
°® Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

o Betatigen Sie gleizeitig die Tasten 2, um
die Einstelungen zur Nullstellung zu
bringen.

RU

YcTtaHOBKa BpeMeHU OKOHYaHuA
npUroToBIrieHNA

,D.yXOBKa OOJMKHa aBTOMAaTUYECKU OTKMIOYNTLCA B
3apaHee 3aaHHOE BPEMA.

Mpexage 4Yem 3agaTb BpPEeMs OKOHYaHUs paGoThl,
Bbl  OOMKHbI YCTaHOBUTL pexXum paboTbl
AYXOBKM /I TemMmnepatypy NpUroToBleHMs.

(cm. pasgen "MNMonb3oBaHue OYXOBbIM
wkadom").

Ha pucnnee nosisutcs cumeon 1, uHgopmupys,
YTO AyxoBKa B paboTe.

e lcnonb3ysa kHOMku Bbibopa 2, ycTaHoBUTE

Xenaemoe BpemMa OKOH4YaHuA
NPUroToBIIEHUA.
Ha pgucnnee nosiBUTCA MHAOMKaAUUA BpemeHu

OKOHYaHuA NpUroToBreHNA 3.

' BaxHo! Ecnn Bbl 3agagute Bpemsa 6onee

paHHee, 4eM TeKyllee, TO Mpouecc
NPUroTOBMEHNS Oyoetr  anutbca  Oo
® YCTaQHOBMEHHOrO  BPEMEHM  CcreayloLwero
aHsA!
Uepe3 HecKonbko CceKyHa nporpamma 6yper

akTuBMpoBaHa. Ha aucnnee nosiButcs cumeon 4,
MOATBEPXKOAKOLWMIA yCrewHoe NporpaMMMpoBaHue,
a UHAMKAUMA BPEeMEHU OKOHYaHUS MPUroTOBMNEHUS
ncyesHer.

Mo gocTuKeHuto 3anporpaMmmMmnpoBaHHOro BpeMeHu
AyxoBKa noaaet 3ByKOBOl7I curHan wum 3amuraet

cvmBon 4, MHOPMUPYS, YTO BCe PYHKUUKN paboThbl
OYXOBKM OTKITHOYEHBI.

HaxkaB ntobyto KHOMKY, OTKIYMUTE 3yMMEp.

BaxHo! Ecnn B TeueHne 8 cekyHa nocne
OTKNtoYeHns 3ymmepa Bbl He Bbibepute

® | pexum NPUroToBNEHUs, AyXOBKa
BbIKIOYaETCA aBTOMaTUYECKN.
e UYT06bI O0OHYNMUTL BCE NpedyCTaHOBKMU,

Ha)XMUTE KHOMKN 2 OAHOBpPEMEHHO.
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Setting cooking duration and end times

You can combine the cooking duration and end of
cooking time functions to set the start and end
times for cooking. In this way you can program
your electronic oven to cook while you are out or
to defrost foods ready for you to cook when you
get back. A great help in the kitchen!

The programming sequence of these two functions
is arbitrative. You can program first the duration
and then the end of cooking time or the other way
round.

Example: You want so that a dish will be ready for
you arrival at 15:30.

e Put the food into the oven and choose the
wanted oven operating function 1
“Grill + Thermociculation” is shown only as
an example)

e Set the needed temperature 2 if you
want to change the advised temperature.

Set the cooking duration 3 using the keys 4 (in our
example — 30 minutes).

Therefor you have to program the wanted end of
cooking time. (see chapter “Setting cooking
duration”).

The symbol 5 appears on the display, that
comfirms a successful programming of the cooking
duration and appears the current day time 6.



D

Einstellen der Betriebsdauer und Endzeit

Sie konnen die beiden Funktionen "Betriebsdauer"
und ,Endzeit®* kombinieren, wobei Sie eine
gewlinschte Zeit eingeben, um den Backofen ein-
und auszuschalten. So kénnen Sie lhren Backofen
fur die Zeit programmieren, wenn Sie nicht zu
Hause sind; oder das Auftauen von Speisen bevor
Sie nach Hause kommen. Das ist eine grole Hilfe
in lhrer Kliche.

Die Programmierfolge von diesen beiden
Funktionen ist nicht entscheidend. Sie konnen
zuerst Betriebsdauer und dann Endzeit

programmieren oder umgekehrt.

Beispiel: Sie mochten so, dass zu lhrer Ankunft
um 15:30 die Speise fertig ware.

e Stellen Sie lhre Speise in den Backofen
und wahlen eine der gewlnschten

Backofenfunktion 1 (,Grill +
Thermozirkulation® wird nur als Beispiel
gezeigt).

o Stellen Sie die notwendige Temperatur

2 ein, wenn Sie die empfohlene
Temperatur andern méchten.
e Geben Sie die Betriebsdauer der

Gerichtzubereitung 3 mittels der Tasten 4
ein (in unserem Beispiel — 70 Minuten).

Dafir muss die gewlinschte Betriebsdauer
programmiert werden (siehe Kapitel ,Einstellen
der Betriebsdauer®).

Auf dem Display erscheint das Symbol 5, das
bestatigt eine erfolgreiche Programmierung der
Betriebsdauer und die aktuelle Tageszeit 6 wird
angezeigt.

RU

YcTtaHoBKa BpeMeHU NpoaoIXKNTEeNIbHOCTU U
OKOH4YaHuA npurotToBIrieHusA

Bbl MoxeTe KOMOWHMpPOBATbL (PYHKUUW BpemMeHu

NPUrOTOBNEHUS " BpPEMEHMU OKOHYaHUs
NPUroTOBNEHUS,, 3ajdaBas  >Xernaemoe Bpems
BKIMIOYEHNS U BbIKMIOYEHUA  OYXOBKW. Takum
obpasom, Bbl MOXeTe 3anporpammupoBaTb

npoLecc npuroTosneHns B Bawlen gyxoBke Ha TO
Bpems, korga Bac HeT goma wnm ke npouecc
pasmMopaxuBaHua NPoaykToB K Bawemy npuxony.
Hennoxas nomoLyb Ha KyxHe.

He BaxHO B kakom nopsigke Bbl nporpammupyete
3T aABe dyHkumn. CHavana BpemMsi NpuUroToBNeHUS
1 3aTeM BPEMsi OKOHYaHWUsSI U1 Hao6opoT.

Hanpumep: Bbl xoTute, 4Tobbl kK Bawemy npuxoay
B 15:30 6ntoao ObINO roTOBO.

e [lomectute 6nogo B OyXOBKY U Bblbepute
HYXHbI peXum paborbl ayxoeku 1

(pexum "rpunb + 06ayB" — nokasaH Nuwb
ansa npumepa).

e YCTaHOBUTE  HYXHYO TemMnepartypy
NPUroToBrnieHMa 2, ecnn Bbl xotute
NOMEHATb PEKOMEHAYIOMYIO TeMNepaTypy.

e 3apante NPOAOIKUTENTBHOCTb
NpuUroToBrneHnss 3 kHonkamu 4 (B Hallem
npumepe — 70 MUHYT).

[na  atoro  3anporpamMmupynTe  Kernaemyr
NPOAOKUTENBHOCTL NPUrOTOBIEHUA. (CM. pasaen
"YcTaHoBKa NPOAOMKUTENBLHOCTH
npuroToBneHusa").

Ha aucnnee nosiBUTCS CUMBOI 5,
noaTBepXOaLWmMIn ycnewHoe nporpaMmmmpoBaHme
NPOAOIMKUTENBHOCTU  MPUFrOTOBIIEHNSA, a TaKke

nokasaHue TekyLLero BpeMeHu 6.
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e Set the wanted end time with the choice
keys 7.

The end time 8 appears on the display.

A few seconds later this time will be registrated.

The oven is in expectance state now. The current
day time 6 is displayed (in our example 13:45).

In our example the oven should be turned on at
14:10 with the functions “Grill + Thermo
Circulation” for 70 minutes and be turned off at
15:30 according to your setting.

Advise! The right point to activate the
child lock, to prevent inadvertent shift or
unintentional turning on

After the set end time is reached a double tone
with the interval of 2 seconds sounds and the
symbols flash to inform you that all preocesses in
the oven are switched off

Press any key to silence the buzzer.

funktion within 8 seconds after the buzzer
® silenced, the oven is turned off
automatically.

' Important! If you don’t choose an oven




D

e Mit den Wahltasten 7 die gewilnschte
Endzeit einstellen.

Auf dem Display erscheint die Endzeit 8 (in
unserem Beispiel 15:30).

Nach wenigen Sekunden wird diese Zeit vom
Timer registriert.

Der Backofen ist im Bereitschaftsmodus. Die
aktuelle Tageszeit wird angezeigt 6 (in unserem
Beispiel 13:45).

In unserem Beispiel soll der Backofen um 14:10
bei den Funktionen ,Grill + Thermozirkulation® fur
70 Minuten eingeschaltet und um 15:30
ausgeschaltet werden, gemal lhrer
Programmierung.

Empfehlung! Der richtige Zeitpunkt die
Kindersicherung zu aktivieren, damit eine
versehentliche Verstellungen oder ein
ungewolltes Einschalten verhindert werden.

Wenn die eingegebene Endzeit (15:30) erreicht ist,
ertdont ein Signalton und blinkt das Symbol 5, um
Sie zu informieren, dass alle Vorgange im
Backofen abgeschaltet sind.

Um den Signalton auszuschalten, eine beliebige
Taste driicken.

' Wichtig! Wenn Sie innerhalb von 8

Sekunden nach der Abschaltung des
°® Signaltons keine Backofenfunktion wahlen,
wird der Backofen automatisch
ausgeschaltet.

RU

e lcnonb3ys kHonku BblGopa 7, ycTaHOBUTE

xXenaemoe BpemM4A OKOH4YaHuA
NPUroToBI1EHUA.
Ha auncnnee NnoABUTCA BpemMaA OKOHYaHuA

npurotoBneHuns 8 (B Hawem npumepe 15:30).

Uepes HEeCKOSNbKO CeKyHA Tanmep 3apernctpupyet
3TO 3Ha4eHue.

[yxoBka nepenger B
BbicBeTUTECA  Tekyuliee
npumepe — 13:45).

PEXUM  OXMOAHUA.
Bpemss 6 (B Hawem

B HaweMm npumepe gyxoBKa OOMXKHA BKIOYMTCS B
14:10 B pexume "rpunb + 06aye" Ha 70 MUHYT ©
Bblkntountca B 15:30, cooTBETCTBEHHO 3a4aHHOWM
Bamu nporpammeil.

CoBet! Camoe Bpemd akTMBupoBaTb
YHKUMIO ONOKMPOBKM OT AeTen, 4ToObl
npegoTBpaTuTb WX BMELIATENbCTBO UMK
Crny4anHoe BKITHOYEHME OYXOBKM.

Mo [oCTUXKEHUIO 3anpPOrpaMMUPOBAHHOIO BPEMEHM
(15:30) pgyxoBka nogaeT 3BYKOBOWM CuUrHam W

3amuraet cumBon 5, uWHdopmMMpys, 4YTO BCe
PYHKLMN paGoTbl YXOBKM OTKITHOYEHbI.

Haxas nobyto KHOMKY, OTKIOYUTE 3yMMEp.

OTKNtoYeHUss 3ymmepa Bbl He BbiGepuTe
PEXUM NMPUrOTOBINEHUS, [yXOBKa
BbIKIIOYAETCA aBTOMATUYECKM.

' BaxHo! Ecnn B TeyeHne 8 cekyHa nocne
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PRACTICAL ADVISES
Baking

e It is advised to bake pastry and cakes on
the baking trais, which are provided as
oven equipment.

e You also can bake on customary baking
trais, which are to be placed on the grate.
In this case baking trais out of black plate
are recommended. These trais have a
better heat conductivity, the baking time is
abbreviated and energy can be saved.

e Some pastry is to be placed into a pre-
heated oven.

e The oven is to be pre-heated carefully,
only for heavy pastry which have a big
mass and rise weakly. Pastry that rises
quickly can be placed into a weaky pre-
heated oven.

e After turning off the oven you can check
the pastry quality with a wooden rod. (If
the pastry is baked well, the rod will be dry
and clean after sticking it in and pulling it
out.

o After turning off the oven youshoul let the
pastry in it for 5 minutes.

Pastry parameters for conventional heating are
summarized in Table 1 and for thermocirculation
in Table 2.

If you use thermocirculation, no pre-heating of the
oven is necessary.

For baking with thermocirculation baking of dough
is advised in height 3 from the bottom and of to
heights simutaneously height 1 and 3.
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PRAKTISCHE EMPFEHLUNGEN

Backen

e Es wird empfohlen, die Gebacke und
Kuchen in den Backblechen zu backen, die
als Herdausrustung mitgeliefert sind.

e Es kann auch in handelsiblichen
Kuchenformen und Backblechen gebacken
werden, die dann auf dem Rost
aufzustellen sind. In diesem Fall werden
Kuchenformen aus schwarzem Blech
empfohlen. Solche Backformen besitzen
eine bessere Warmeleitfahigkeit, die
Backzeit wird dadurch kirzer, die Energie
kann damit gespart werden.

e Manche Gebacke sind in einem

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Der Backofen ist vorsichtig vorzuwarmen,
nur fur schwere Gebacke, die eine ziemlich

grole Masse haben und schwach
aufgehen. Die Gebacke, die schnell
aufgehen, sind in einem nur schwach

vorgewarmten Backofen anzuordnen.

e Beim Backofenabschalten ist die
Gebackqualitat mit einem Holzstabchen zu
Uberprifen. (bei gut ausgebackenem
Geback soll das aus dem Geback nach
dem Einstechen herausgezogene
Holzstabchen trocken und sauber sein.

o Nach der Backofenabschaltung sollte das
Geback noch 5 Minuten drin bleiben.

Gebackparameter bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 1
zusammengefasst, und fir Thermozirkulation in
der Tabelle 2

Beim Gebrauch von Thermozirkulation ist keine
Backofenvorwarmung erforderlich.

Beim Backen mit Thermozirkulation ist Aufbacken
von Teig in der Hohe 3 von unten empfohlen, und
beim Backen in zwei H6hen gleichzeitig in der
Hoéhe 1 und 3.

RU
NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka KOHOUTEPCKUX U3aenumn

Tecta Ha
3aBocKoe

e PekomeHayeTcsa  Bbineyka
MPOTUBHSIX,  COCTaBMAOLLMX
obopygoBaHmne OyXOBKMU.

e Bbineyka BO3MOXHa Takke B hopmax u Ha
NPOTUBHSX, KoTopble cnegyet
ycTaHaBnuBatb Ha peweTtke. B aTtom
cnyyae pekomeHayeTcs  ynotpebneHue
dopM M3 4epHOW xectn wunum copm ¢
ranbBaHOMOKPbITMEM  (30110TOr0  LBeTa).
O™ opmbl nyywe npoBoaAT Tenso wu
COKpaLLalT BPeMS BbINeYKn, IKOHOMS Npwu
9TOM 3NEKTPOIHEPTUIO.

e HekoTopble 13 BbiNekaemblx W3aenuii
TpebylT  npeaBapuTenibHO  NPOrpeToit
Kamepbl [JyXOBKW.

e [lpenBapuTenbHbIi Harpes [YXOBKMU

cnegyeT MPUMEHsSITb  UCKIIOYMTENBbHO B
cnyyae Takenoro Tecta 6onbworo obvéma

" cnabonogHumatoLerocs. BbicTpo
noaHuMatoLLeecs TecTo cnepyet
ycTaHaBnuBaTb B cnabo pasorpetyto
OYXOBKY.

e [locne OTKITIOMEHUS OYXOBKMU,
pekomeHayeTcs npoBepka KayecTBa
BbINEYEHHOro TecTa npu NMOMOLLIU
nepeBAHHOM nanoyku (B cnyyae
npaBWiIbHOM  BbINEYKKW, MOCne  Hakona
TecTa, nanoyka [AofmkHa OblTb Cyxoun WU

YNCTOW).

e BbineyeHHoe nsgenve, cnegyeT ocTaBuTh B
OyXOBKe, Mocrne ee OTKMNIOYEeHUs, elle Ha
NPOTSHKEHNE S5 MUHYT.

MpumepHble napameTpsl BbIMEYKU c
MCMNOSIb30BaHMEM KOHBEHLMOHANbLHOro HarpeBa
npuBedeHbl B Tabnuue 1, a ¢ MCNONb30BaHNEM
TepMouupkynsuum B Tabnuue 2

Mpn  umcnonb3oBaHUW  TEPMOUMPKYNALMK,  He
TpebyeTcs npeaBapuUTENbHbIN pas3orpes AyxOBOro
Wwkada.

Ons BbiMeYkM  TecTa C  NpUMEHEHMEM
TEPMOUMPKYNSALUN, PEKOMEHOYETCS Bbineyka Ha 3
YpOBHE  CHM3y  [OyXOBKM a B  clny4ae
OOHOBPEMEHHON BbINEYKM - Ha [OBYX YPOBHSIX -

pekomeHaytoTca ypoBHn 1 1 3.
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Pastry parameter Gebackparameter bei Nutzung MapameTpbl BbINEYKU ¢
For conventional heating Konventioneller Beheizung KOHBEHLMOHHbIM HarpeBoM.
Table 1 Tabelle 1 Tabnuua 1
Kind of pastry Height Temperature Baking time, min.
Gebéackart Hohe Temperatur °C Backzeit, min.
Tun Tecta Pab6. ypoeHb | Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms Formgeback Bbineyka B chopmax
Meringue / Schaumgeback / bese 2-3 80-100 60-70
Sandcake /Sandkuchen / NecoyHas 6aba 2 160-180 40-70
Barmcake / Hefekuchen / QpoxkeBas 6aba 2 170-180 50-60
Tart /Torte / TopT 2 160-180 30-50
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2 160-180 10-25
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 2 160-180 10-25
Shortcrust for fruit tart / Mirberteig fur Obsttorte 2 Heat / Erhitzter /
/neco4vHoe TecTo AN hPYKTOBOro TopTa pasorp. 200-220
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbineyka Ha NPOTUBHSAX
Barm streusel cake / Hefestreusel / [lpoxckeBas 2-3 170-190 30-40
xana
Eclairs / Eclairs / Qknepbl 2-3 200-225 30-40
Fruit cake / Obstkuchen / Crniagkunin nupor c 2-3 170-190 30-50
DPYKT.
Streuselkuchen / Cnagkunin nnpor ¢ KpoLLKOn 2-3 170-190 20-35

Roasting and Stewing of meat

The following is advised:
¢ Roasting and stewing of meat over 1 kg in
the oven. Smaller pieces are to be prepared
on the cooking zones.

e For roasting meat on the grid is advised to
place a plate with water on the lowest level
under the the grid with the dish and refill
water while preparing

e You shoul use jars with heat-resistant
handles.

Preparation parameters for roasting and stewing
with conventional heating are shown in Table 3
and with thermocirculation in Table 4.
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Pastry parameter

Gebackparameter bei Nutzung

RU

MapameTpbl BbiNe4vku ¢

For thermocirculation. der HeiBluft. TepPMOLUPKYNALMEN.
Table 2 Tabelle 2 Tabnuua 2
Temperature °C Bakin time, min.
King of pastry / Gebackart / Tun Tecta Temperatur °C Backzeit, min.
Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Pastry in forms / Formgeback/ Beineyka B dpopmax
Meringue / Schaumgeback / Bese 80 60-70
Sandcake / Sandkuchen / lNeco4Has 6aba 150 65-70
Barmcake / Hefekuchen / [ipoxokeBas 6aba 150 60-70
Tart/ Torte / TopT 150 25-35
Pastry on griddle Geback auf dem Blech Bbine4yka Ha NPOTUBHSAX
Barmcake / Hefekuchen / [lpoxokeBoe Tecto 150 40-45
Streuselcake / Streuselkuchen / Cnagkuii nMpor ¢ KpOLLKOW 150 20-30
Fruit cake / Obstkuchen / Cnagkuin nupor ¢ dpykramm 150 40-55
Sponge cake / Biskuitkuchen / Bucksut 150 30-40

Braten und Schmoren von Fleisch

Es wird folgendes empfohlen:

e Braten bzw. Schmoren von Uber 1 kg
Fleischstlicken im Backofen. Kleinere
Fleischstlicke  sind auf  Kochzonen
vorzubereiten,

o beim Braten von Fleisch auf dem Rost wird
empfohlen, auf der niedrigsten Ebene
(unter dem Rost mit Gericht) ein Blech mit
etwas Wasser zu stellen, wahrend der
Zubereitung wird Wasser nachgefunhlt,

e zum Braten  sollten Gefalke mit
temperaturbestandigen  Griffen  benutzt
werden.

Zubereitungsparameter fir Braten und Schmoren
von Speisen bei Nutzung konventioneller
Beheizung sind in der Tabelle 3, und fur
Thermozirkulation in der Tabelle 4 dargestellt.

XapeHue n TyweHne msca

PekomeHgyeTcs criegytollee:

e XapeHue W TyweHuMe B [OyxOoBKe Onog
mMaccon npesbiwawowen 1 kr. MeHbwne
nopuuun cnenyet NoaroToBUTb Ha BapOYHOM
NMOBEPXHOCTH,

e B Clly4ae >XapeHus Msica Ha peLueTke,
pekomeHOyeTCsl yCTaHOBKAa Ha CcaMOM
HU3KOM YpOBHe (nog peweTkon ¢ 6rogom)
NpoTMBHS,  cogepxawero  Hebonblloe
KONMMYECTBO BOAbI, KOTOPY MOMOSHSOT BO
BPEMSI KapeHbS,

e [ONA  XapeHuda, cnegyetr  NpUMEHSATb
eMKOCTU  (KacTploniv) € XXapOCTONKMMMU
pyykamu,

lMpuMepHble napameTpbl YCMOBUMA >XapeHbs WU

TyLleHNs onwoa o} 1cnonb3oBaHNEM
KOHBEHLUMOHANLHOro HarpeBa npuBeOeHbl B
Tabnuue 3, a c ncnosib3oBaHNEM

TepMOLMpPKynsiuuum B Tabnuue 4
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MapameTpbl xapeHus c
KOHBEHLUMOHHbLIM HarpeBoMm.

Table 3 Tabelle 3 Tabnwuua 3
Kind of meat Advises Height Temperature °C | Roasttime min.
Fleischgattung Empfehlungen Hoéhe Temperatur °C Bratzeit min.
Bua maca PekomeHaaumm Pab6. ypoeHb | TemnepaTypa °C | Bpewmsi, MUH.

Stewed Beef / Rindfleisch 2 225-250 120-150
geschmort / TyweHas
roBsaguHa
Underdone Roastbeef / heated oven 3 225-250 5-6
Roastbeef blutig / Poctond erhitzter Backofen
KpOBaBbIN pasorpeTas gyxoBKa
Juicy roastbeef / Roastbeef heated oven 3 225-250 6-8
saftig / Poctond coyHbIn erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Sautéed Roastbeef / heated oven 3 225-250 10-11
Roastbeef angebraten / erhitzter Backofen
Poctbnd nogpymsiHeHbIN pasorpertas gyxoBka
Pork / Schweinefleisch / 2 150-170 30-120
CBWHMHA
Veal / Kalbfleisch / Tenatuna 2 150-170 45-120
Lamb / Lammfleisch / 2 150-170 90-120
bapaHuHa
Game / Wildfleisch / Ounub heated oven 2 170-190 60-110

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKa
Fowl / Gefligel, Hahnchen / 2 160-180 45-60
MTuua, ubinnara
Canard / Enten / YTku heated oven 2 200-220 60-90

erhitzter Backofen

pasorpeTas AyxoBKka
Goose / Ganse / 'ycu 2 160-180 150-360
Stewed fowl / Geflugel 2 210-225 45-60
geschmort / TyweHas ntuya
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MapameTpbl XapeHus c

thermocirculation der HeiBluft TepMOLUPKYNALMEN.
Table 4 Tabelle 4 Ta6nuua 4
Fleischgattung Portion Temperatur °C Bratzeit min.
Bug maca Mopuwng Temnepatypa °C Bpemsi, MUH.
Fowl / Hahnchen / Ubinnsta 1 180 50-60
Game / Wildfleisch / Qnyb 1-1,5 160 120-140
Veal / Kalbfleisch / TenatuHa 1 160 100-140
Pork / Schweinefleisch / CBuHUHa 1 175 110-120
Beef / Rindfleisch / NloBaanHa 1 160 120-150
Goose, canard / Gans, Ente / 'ycb, yTka 1 175 corr. mass
gem. Masse
COOT. Macce

Grill parameters.

Grillparameter.

MapameTpbl XapeHusa Ha

Table 5 Tabelle 5 rpunne. Tabnuua 5
Rill time, min
Kind of meat Height Grillzeit, min
Fleischgattung Hohe Bpems, MuH
Bug msaca Pab. yposeHb | 1.side/1.Seite/ | 2. side/2.Seite
1.CTOpOHa / 2.cTOpOHa
Pork chop / Schweinskotelett / CBuHas koTneta 4 8-10 6-8
Pork cutlet / Schweinschnitzel / CeuHon 3 8-10 6-8
LWHMLIEND
Cooked beef / Gekochtes Rindfleisch 3 10-12 6-8
OTBapHoe roBsXbe MsCO
Sausages / Wirstchen 4 8-10 6-8
Kon6acku
Shashlik / Schaschlik 4 7-8 5-6
Lawnbiku
Beef steak / Rindsteak 4 6-7 5-6
[OBsXKbe Xapkoe
Veal chop / Kalbskotelett 4 8-10 6-8
KoTneTa 13 TenaTuHbI
Veal steak / Kalbssteak 4 6-7 5-6
YKapkoe 13 TeENATUHLI
Lamb chop / Lammkotelett 4 8-10 6-8
KoTtneta 13 6apaHuHbl
Chicken — half / Hahnchen, Halfte 2-3 25-30 25-30
LibinnsATa - nonoBuHa
Fish / Fisch / Priba 4 6-7 4-5
Filet / Filet / dune 4 4-7 6
Trout / Forellen / ®openb 4 4-7 6
Toasts / Toasts / TocTbl 4 2-3 2-3
Sandwitch / Toasts, belegte / TocTbl ¢ 3 6-8
HaYNHKON
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Note! The shown parameters concern roasting on
the grid. If you use closed jars the temperature is to
be set to 200°C.

After the run off of the predetermined halftime the
meat should be reversed.

It is more advantageousto roast bigger meat
shares.

Baste the meat with gravy while roasting.

It is advised to place a plate with water on the
lowest level under the the grid with the dish and
refill water while preparing. (Don't sparkle the
meat)

Parameters shown in this chapter concerning
baking and roasting are to be corrected
corresponding to own experiences.



D
Bemerkung! Die dargestellten  Parameter
betreffen das Braten auf dem Rost. Bei der

Verwendung von geschlossenen Gefallen ist die
Temperatur auf 200°C einzustellen.

Nach Ablauf der Halbzeit, die fiir das Braten
vorbestimmt ist, sollte das Fleisch umgewendet
werden.

Es ist gunstiger gréRere Fleischportionen zu
braten.

Wahrend des Bratens das Fleisch mit der
Bratensol3e begielden.

Es ist empfohlen ein Blech mit etwas Wasser auf
der niedrigsten Héhe (unter dem Gitter mit Gericht)
einzuschieben, und wahrend des Bratens das
ausgedampfte Wasser erganzen (nicht das Fleisch
begielen).

Die in diesem Kapitel dargestellten Parameter
betreffs des Gebacks und des Bratens sind
aufgrund eigener Erfahrungen zu korrigieren.

RU

MpumeyvaHue! MpvBeaeHHble napameTpbl
KacalTcs KapeHusas Ha peweTke. B cnyyae
NPUMEHEHMS 3aKPbITbIX €eMKOoCcTen (KacTpronb),
TemnepaTypy crnegyer yCTaHOBUTb Ha YpPOBHe
200°C.

Mo NCTEYEHUM NOMOBUHbI BPEMEHMN,
npedHasHayeHHoOro AN 3aapuBaHusl, MSICO
crieyeT nepeeopaynBaTh Ha Apyron 6ok.

Bonee BbirogHbIM  SIBNsieTCs  3aXkapuBaHue
GonbLUNX MOpLMIA Msca.

Bo BpeMS XapeHus nonuearb MSICO

BbITONMNBLLNMCA COYCOM.

PekomeHaoyeTca ycTaHOBKa Ha CaMOM  HW3KOM
ypoBHe (nog peweTkon ¢ 6n0goM) NPOTUBHSA,
cofepxawero Hebonbloe KONUMYecTBO BOAb,
KOTOPYIO MOMOJSTHAT BO BPEMS >XapeHbs (MsSiCO
BOJOWN He nosnmeaTb).

MapameTpbl, npuBeaEHHbIE B  3TOW  [NaBe,
KacaroLmecs BbINEYKM U XXapeHus, pekoMeHayeTcs
KOppEeKTMpoBaTb, OCHOBbIBAsiCb Ha COOCTBEHHOM
onbiTe
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CARE AND ATTENDANCE
Replacing the oven light

The oven light 1 must have these precise features:
a) it must be able to resist high temperatures (up
to 300°C)

b) power supply: see V/Hz indicated on data plate.
c) power 25W.

d) E 14 connection.

' Attention! First of all disconnect the
® apparat from the power supply.

e to prevent damage, place a tea cloth in the
oven

e unscrew the glass cover of the light

e unscrew the old light bulb and replace it
with the new one

e put back the glass cover and remove the

tea cloth
e connect the appliance to the main
electricity supply

Oven

The inner walls of the oven are covered with easy
to be cleaned high quality enamel. The very
smooth  surface counteracts against the
appearance of the remaining soiling on the walls of
the oven very fast and can be also simply cleaned.
The anti-acid-containing quality of this enamel
permits a long-term qualitatively high exploitation
of Your oven

The oven is to be cleaned after every use.

Important!!! As a safety precaution, before
cleaning the oven, always disconnect the plug
from the power socket or the power cable from the
oven.

Clean the oven room only with tepid water and a
little bit of washing-up liquid. After washing the
oven is to be dryed with a dry rag or to be dryed
with an open door.

Do not use acid or alkaline substances to clean the
oven (lemon juice, vinegar, salt, tomatoes etc.). Do
not use chlorine based products, acids or abrasive
products to clean the painted surfaces of the oven.
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PFLEGE UND WARTUNG
Auswechslung der Ofenbeleuchtung

Die Ofenbeleuchtung 1 muss folgende Merkmale
aufweisen:

a) hochtemperaturbestandig (bis zu 300° C)

b) Stromversorgung: siehe Anschlusswerte V/Hz
auf dem Typenschild.

c) Leistung 25 W

d) Sockel E 14.

' Achtung! Das Gerat zuallererst vom
Stromnetz trennen.

®
e Zur Vermeidung von Schadensfallen, ist im
Ofen ein Geschirrtuch auszubreiten
¢ Lampenabdeckung aus Glas abschrauben
Alte Lampe abschrauben und mit einer
neuen auswechseln
e Lampenabdeckung wieder anmontieren
und Geschirrtuch entfernen
e Das Gerat erneut an das Stromnetz
anschlief3en
Backofen
Die inneren Wande des Backofens sind mit
hochwertiger einfach zu saubernden Emaille

bedeckt. Die sehr glatte Oberflache wirkt dem
Erscheinen der restlichen Verschmutzungen auf
den Wanden des Backofens sehr schnell entgegen
und kann auch einfach gereinigt werden. Die
antisdurehaltige Eigenschaft dieser Emaille erlaubt
eine langfristige qualitativ hohe Ausnutzung ihres
Backofens.

Der Backofen ist
reinigen.

nach jedem Gebrauch zu

WICHTIG !!! Als Sicherheitsvorkehrung muss vor
jeder Reinigung des Backofens immer das
Stromnetz abgeschaltet werden.

Den Backofenraum nur mit lauwarmem Wasser mit
ein wenig Geschirrspulmittel waschen. Nach dem
Waschen ist der Backofenraum mit einem
trockenen Lappen nachzuwischen oder bei
geodffneter Tur trocknen zu lassen.

Zum Reinigen durfen auf keinen Fall sauren oder
alkalischen  Substanzen verwendet werden
(Zitronensaft, Essig, Salz, usw.). Chlorhaltige
Produkte (Bleichmittel usw.) sind ebenfalls
unbedingt zu vermeiden, dies gilt vor allem fir die
Reinigung der emaillierten Wande.

RU
OBCJITYXUBAHUE U YXO[

3amMeHa namnbl ocBeLleHUs1 AYXOBKU

OcBelleHe  OyXOBKU 1 JOMKHO  UMeTb
cneayowime napameTpbi:

a) TepmocTonkocTb (o 300° C)

b) OnekTtponutaHue: napameTpbl NOAKMOYEHUS

V/Hz ykasaHbl B 3aBOCKOV Tabnuyke.
c¢) NoTpebnsemas MowwHOCTb 25 W.
d) Uokenb E 14.

' BHumaHue! [pexge Bcero OTKHOUUTL
® OYXOBKY OT CeTMW.

o Bo unsbexaHne noBpexnoeHuin pasnoxute B
OYyXOBKe KyXOHHOe nonoTeHue

e BblkpyTuTe CTEKNAHHBIM NnadgoH

e BblkpyTuTte cTapylo namnodky u BKpyTUTE
HOBYIO

e Bkpymute Ha mecto nnadoH u ybepute
nonoTteHue

e [logkniounTe OyXOBKY K 3NEKTPOCETH

OdyxoBowu wwkadp

BHyTpeHHM1e CTEHKU
BbICOKOKaQ4eCTBEHHOW
amManblo. OuyeHb rnagkas NMOBEPXHOCTb
NPOTUBOAENCTBYET  MNOSIBNEHUID HA  CTEHKaX
OYXOBKM OCTaTOYHbIX 3arpsi3HEHMM U OYeHb
ObICTPO M MpoOCTO oumwaeTcs. AHTUMKUCIOTHOE
CBOWCTBO 3TOM 3Manu MNo3BONSieT AONTOCPOYHO M
KayeCTBEHHO MCMNonb3oBaTh Baluy oyxoBKy

OYXOBKM NOKPbITHI
nerkoo4unlatoLLiencs

Ynuctute AOYXOBKY NMocne Kaxaoro ncrnosjib3oBaHu4.

BAXHO !!l B kauectBe Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTH
HeobxooMMO nepen KaXXAoW YUCTKOM AYXOBKM
OTKIOYaTb ee OT CeTu.

LyxoBow WwKkad MONTE UCMOMb3Yys TOMbKO TENnyto
BOAY C HEGONbLUMM KONMMYECTBOM XUOKOCTU ANS
MbITbS nocydbl. ocne MbiTbst BbITpUTE AYyXOBOW
LWKadg Hacyxo unu octaBbTe ABEPLY OTKPbITOM ANs
NpOCLIXaHUs Kamepbl.

He npumeHanTe pnga 4YUCTKU KUCIOTO- UMK
LienoyecogepXawmux  Bewects  (yKCyc,  COK
NUMOHa, conb 1 T.4.). Hn B KOoem cny4yae He
npUMeHsanTe Takxe Xriopocogepkalme
cpeacrtea (otbenueatowme n 1.4.). OcobeHHO 3TO
HY>XHO MMETb B BUAY MPU YMCTKE 3ManMpOBaHHbIX
NOBEPXHOCTEN AYXOBOK.
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Self-cleaning catalytic panels

Our smooth walled ovens can be fitted with self-
cleaning panels 1 to cover the inside walls.

These special panels are simply hooked on to the
walls before the side frames are fitted. They are
coated in special, micro-porous catalytic enamel
which oxidizes and gradually vaporizes splashes of
grease and oil at cooking temperatures above
200° C.

If the oven is not clean after cooking fatty foods,
operate the empty oven for 60 minutes (max.) at
maximum temperature.

Never wash or clean self-cleaning panels with
abrasive, acid, or alkaline products.

Telescope*

The system Telescope 2, which your oven is
equiped with, enables you to pull out all griddles
together or seperated from each other and even
while preparing a meal. The given construction
Kaiser differs from similar ones through the
comfortable and practical access to every griddle
and allows you to take out and check pastry without
cooling down the whole oven or food on the other
griddles. The tracks of every griddle resist a loading
up to 15 kg in the completely pulled out state. The
track system is easily to be removem to clean the
oven. The construction is made of stainless steel,
which excludes the possibility of corrosion
formation.

Removing the oven door

To get a better access to the oven room and for the
cleaning the oven door can be reoved easily. To do
so, proceed as follows:

¢ Open the door fully.
o Lift the two levers 3 shown in fig.

e Close the door as far as the first stop
(caused by the raised levers).

e Lift the door upwards and outwards to
remove it from its mountings 4.
To replace fit the door:
e fit the hinges in their mountings and lower
the two levers.

* _if available
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Selbstreinigende katalytische Platten

Unsere Backofen mit glatten Wanden bieten die
Maoglichkeit, in der Muffel selbstreinigende Platten
1 zu montieren, mit denen die Wande verkleidet
werden. Diese Spezialplatten, die vor den
seitichen Rahmen an den Wanden eingehangt
werden, sind mit einem mikropordsen
katalytischen Speziallack bedeckt, der oxidiert, die
Ol- und Fettspritzer nach und nach verdampfen
lasst, und so bei den Backvorgangen tber 200°C
eliminiert.

Sollte der Ofen nach dem Backen sehr fetthaltiger
Speisen nicht sauber sein, lasst man ihn maximal
60 Minuten lang leer bei Hochsttemperatur
eingeschaltet. Die selbstreinigenden Platten
dirfen weder gewaschen, noch mit scheuernden
oder saurehaltigen bzw. alkalischen Produkten
gereinigt werden.

Teleskop*

Das System Teleskop 2, mit dem I|hr Herd
ausgestattet ist, ermdglicht Ihnen, alle Bleche
sowohl zusammen als auch getrennt voneinander

und sogar wahrend der Zubereitung eines
Gerichtes  herauszuschieben. Die gegebene
Konstruktion Kaiser unterscheidet sich von

ahnlichen durch den bequemen und praktischen
Zugriff zu jedem Blech und erlaubt lhnen, Geback
auf jedem herauszunehmen und zu kontrollieren,
ohne den gesamten Ofen und die Gerichte auf den
anderen Blechen abzukihlen. Die Schienen jedes
Bleches halten einer Belastung von bis zu 15 kg
stand im vollstandig herausgeschobenen Zustand.
Beim Saubern des Backofens lasst sich das System
der Schienen leicht entfernen. Die Konstruktion ist
in rostfreiem Stahl ausgeflhrt, das die Moglichkeit
von Korrosionsbildung ausschlief3t.

Ausbauen der Ofentiir

Um einen besseren Zugang zum Backofenraum
und zur Reinigung zu schaffen kann die
Backofentir miihelos ausgebaut werden. Dazu
folgendermalen vorgehen:

o die Tur ganz 6ffnen;

o die zwei auf Abb. dargestellten Hebel 3
anheben;

e die TUr wieder bis zur ersten, von den zwei
zuvor angehobenen Hebeln bestimmten
Einrastung schliel3en;

e die Tir nach oben und nach auf3en
anheben und herausnehmen 4.

Um die TUr wieder einzubauen:

e die Scharniere wieder einsetzen und dann

die zwei Hebel in SchlieRstellung bringen.

* _ falls vorhanden

RU

Camooumwiarowmecs Katanmtnyeckume
nnacTUHbLI

Ha cTeHkax OyxOBKu yCTaHOBMNEHbI NrnacTuHbl 1 co
cneumanbHOM  3KOMOrMYEecKom  MUKPOMOPUCTOM
camMoo4ULLIaloWEeNCca  KaTanuTU4eckon amanblo.
OTa amanb npu TemnepaTtype TunoBon paboTbl
AyxoBkum cebllwe 200° C katanu3upyeT Bce
HaxoddWwMmecs Ha HeWl >XUpHble BellecTBa W,
ucnapssi, yctpaHsieT ux. EAMHCTBEHHbIE CpencTBa,
Heobxoaumble Ona  ybopku OyXOBKM — nocne
KaTanmnmTn4yeckom OYUCTKU - 3TO... LETKA MU COBOK.
Ecnu e nocne npuroToBreHUsi OYEHb XXMPHbIX
O6niog Ha CTeHkax [OyXOBKM BCEXe OCTalTcs
3amMeTHbIMW crnedbl Macna u Xupa, OcTaBbTe
NycTyl0 AYXOBKY BKITHOYEHHOW NpU MakCUMarnbHOMW
TemnepaType 0O Tex nop, Noka oHa MOMHOCTLIO He
ounctutca Camoollmyarolmecs KaTanutunyeckue
NNacTUHbl HEMb3s HX MblTb, HA TeM Bornee YNCTUTb
abpasuBHbiMM MaTepuanamm U KACNOTO - WU
Lienoyecoaepxaliumm cpeacTsamu.

Teneckon*

Cuctema Teneckon 2, KOTOpbIM OCHalleHa Bawa
AyXOBKa, nossonseT Bam Bbigsuratb BCe NPOTUBHU
KaKk COBMECTHO, TaKk M MO OTAENbHOCTU Jaxe BO
BpeMsl NpuUrotosrieHnsa 6ntog. [JaHHas KOHCTPYKUUS
Kaiser otnnyaetca OT aHamormuyHbIX ygoOHbIM 1©
NPaKkTU4HbIM JOCTYNOM K JIHOOOMY MPOTUBHIO U
nos3BonsieT AocTaBaTb U KOHTPONMPOBATb BbIMEYKY
Ha NBOM M3 HUX, HE OxNagas BCIO AYXOBKY WU
HaxogsawmMecs Ha Jpyrmx npoTMBHAX — Gnioga.
HanpaBnawwme Kaxgoro MpOTMBHA — HaOEXHO
YOEPXMBAIOT HarpyXeHHbln BecoMm Ao 15 «kr.
NPOTMBEHb B MOSTHOCTbIO BbIABMHYTOM COCTOSIHUW.
Mpu ouncTke OYXOBKM cCUCTEMA HanpaBnALLMX
nerko cHumaetcsl. KOHCTpyKUuMsi BbIMNOfHEHA U3
HepXaBetoLLlen cranu, yTOo ncknoyaeT
BO3MOXXHOCTb MOSIBNEHUSI KOPPO3UN.

OeMoHTax aBepuUbl AYXOBKU

Ona nonyyeHus nydwero AocTyna K OyXOBOMY
Wwkady, a Takke OANA ero OYMCTKWU, ABepua MOXeT
ObITb OYEeHb ferko AeMoHTMpoBaHa. [Ansa 3Toro
HeobxoaMmo:
e MOSIHOCTbIO OTKPbITb ABEPLY;
e MNPUNOAHATL [Ba YKa3aHHbIX Ha PUCYHKe
pblyaxka 3;
e TMPUKPbLITb ABepuy QOO0 MNepBOro KacaHus
NOOHATLIX PbIYAXKOB;

e MpunoaHsB ABepuy, NOTSHYTb €e BBepX Ha
cebs 4.
YT106bI BHOBb YCTAHOBUTbL ABEPLY:

e BCTaBWUTb LUAPHUPbLI Ha MpexHee MecTo U
3aLLENKHYTb PbIYaXKN.

* - ecnu umeetcst
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Reversing the door

For the ovens with the side opening doors.

The refrigerator is delivered with the door hinge on
the right. For comfortable use of the oven it is
possible to reverse the door so that it opened to

the left.

Below is the consecution how to reverse the door.

Fully open the door 1.

Remove the four fixing screws 4 from the
door hinge. Remove the door.

Remove the four plastic caps 3 from the
opposite side and unscrew the locking pin
4.

Turn the door 180°. Secure the door in its
new position using the 4 screws 2 removed
previously.

Make sure that the oven door is perfectly
parallel with the front panel. If it is not,

adjust it by means of the screws 2.

Fix the oven in the oven recess using the 4
screws and the plastic spacers 5 provided.

Screw in the door closing pin 4 and secure
it in horizontal position as shown in the
figure, or until it locks in place in the case
of a round pin.

Fit the 4 plastic caps 3.

The reversing the door of the oven is over.
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Turanschlag wechseln
Far die Backdfen mit dem Seitentiranschlag
Unsere Backdfen werden mit dem rechten

Tdrnanschlag geliefert. Flir bequeme Nutzung des
Backofens kénnen Sie den Tlranschlag wechseln.

Unten ist die Reihenfolge fur den
Tlranschlagwechsel erlautert:

e Die Tur 1 vollstandig 6ffnen.

o Die vier Befestigungsschrauben des

Turscharniers 2 am Backofengehause
entfernen. Die Tur ausbauen.

o Auf der Gegenseite die vier
Kunststoffstopsel 3 entfernen und den
SchlielRbolzen 4 ausdrehen.

e Die Tur um 180° drehen. Die Tur
befestigen, in dem die 4 zuvor entfernten

Schrauben 2 fest eingedreht werden.

¢ Kontrollieren, ob die Backofentir parallel
zur Frontblende ist, andernfalls mit den

zuvor befestigten Schrauben 2 regulieren.

o Justieren Sie die Tur am Backofen, hierzu
die 4 Schrauben mit den mitgelieferten

Kunststoff-Distanzhaltern 5 verwenden.

e Den Schliel3bolzen 4 zudrehen und wie auf
der Abbildung dargestellt in waagerechter
Stellung  blockieren, bzw. bis zur
Blockierung zudrehen, wenn der Bolzen
zylindrisch ist.

o Danach die 4 Kunststoffstopsel 3 wieder
aufsetzen.

Der Turanschlagwechsel ist abgeschlossen.

RU

MepeBewmBaHne aBepuUbl AYXOBOro wWKadga

[Ona pyxoBbix wkagoB ¢ OOKOBbIM OTKpPbIBAHUEM
aBepubl.

Hawn pgyxoBble  wkapbl B cTaHOaApTHOM
NCnonHeHun npounssoadaTcs C  ABepuamu,
OTKpbIBalOWMMMCA BnpaBo. [ns KomMdOPTHOro
NCNONb30BaHMA  OyXOBOrO Wwkadpa MO>XHO
nepeBecutb ABepuy C Tem, 4YToObl OHa
OTKpbIBanach BreBo.

Hwke npuBegeH nopsgok  AencTBud  Ans

nepepewnBaHnAa asepubl.

e T[lonHOCTbIO OTKpOWTE [fBepuy OYyXOBOro
wkada 1.

o BbiBepHuTE 4 BMHTA KpenneHus netnu 2 Ha
kopnyce pgyxosoro wkadpa. CHumute
Asepuy.

e VYpanuTe nnactukoBble 3arnywkun 3 Ha
NPOTUBOMOMOXHOWN CTOPOHEe kopnyca
ayxoBku. BeiBepHute chukcatop gsepu 4.

o [loBepHuTe AgBepuy Ha 180°. 3akpenuTe ee
B HOBOM [MOJIOXEHUWN, WCMONb3ysi paHee

OTKPY4Y€HHbl€ BUHTDI 2.

e Ybegutecb, 4TO ABepua napannenbHa
BEPXHEN NaHenu p[yxoBku. Ecnv HeT —

BblpaBHHVITe ee npu nomoLn BUHTOB 2.

o BeblpaBHanTe norioXxeHue aBepubl
OTHOCUTENbHO  AYyXOBKW, wucnonb3ys 4

NnacTUKOBbIX BUHTaA C peryndaropamMmu 5.

o 3aBuHTUTE dukcaTtop aBepubl 4,
pgobenTtechb ero rOpU30OHTanNbLHOro
MOoXeHus. Ecnu OH umeert
uunuugpuyeckyto popmy — 3aBepHuTe [0
ynopa.

o CHoBa BCTaBbTeE MaCTUKOBbIE 3arnyLuku 3.

Mpouecc nepeBelInBaHUS
WKadpa 3aBepLUEH.

ABepLUbl  OyXOBOro
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Alternate inspection

Besides the current maintenance the user is
dutybound to the following actions:

e alternate check and maintenance of oven
elements and assemblies,

e let the oven be checked by the customer
service after expiration of the warranty
once in two years.

e Abolishment of noticed errors,

Note! All installing and maintenance actions
mentioned on the top as well as reparations are to
be accomplished by a authorized installer.

IMPORTANT!!!

The user is responsible for the irreproachable
condition and professional use of the unit. If the
customer service is called because of an operating
mistake, the visit is liable to pay costs in the
warranty, too.

Damages, which are caused through not following
this instruction are not approved.

What to do, if ?

Every damage:
o Switch off all oven operating functions
(cooking zones, oven, light etc.)

o disconnect the apparat from the power
supply

e acquaint the exigence of a reparation
(Service-Center or another organisation,
which has the corresponding rights).

A few simple defects can be abolished by the user,
corresponding to to the advises in the present
operating instruction.

Problems and mistakes can happen during the
usage of the unit. Some remote mistakes the user
can abolish on his or her own through following the
advices mentioned in the Table below. Befor
contacting the customer service the following points
are to be checked consecutively:
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Periodische Besichtigung

AuBer den laufenden Wartungsarbeiten ist der
Benutzer zu folgenden Tatigkeiten verpflichtet:

e Periodische Uberpriifung und Wartung von
Herdelementen und Baugruppen,

e Nach Ablauf der Garantieperiode jede zwei
Jahre den Herd vom Kundendienst
durchsehen lassen.

¢ Beseitigung von entdeckten Stérungen.

Anmerkung! Alle oben angefiihrten Einstell- und
Nachstelltatigkeiten, sowie Reparaturen mussen
durch eine Kundendienststelle oder einen
autorisierten Installateur durchgefiihrt werden.

WICHTIG I!!

Der Benutzer ist fur den einwandfreien Zustand des
Gerats und die fachgerechte  Benutzung
verantwortlich. Wenn der Kundendienst wegen
eines Bedienfehlers gerufen wird, ist der Besuch
auch wahrend der Garantiezeit kostenpflichtig.
Schaden, die durch Nichtbeachtung dieser
Bedienungsanleitung verursacht wurden, werden
nicht anerkannt.

Was ist, wenn ?

Bei jeder Stérung:

e Betriebsfunktionen des Herdes (Kochplatte,
Backofen, Beleuchtung und s. w.)
abschalten,

e Stromversorgung abschalten,

e Die Notwendigkeit der Reparatur melden
(Service-Center oder eine andere
Organisation, die entsprechende Rechte
hat).

Einige einfache Defekte kann der Benutzer
selbststandig, entsprechend den Empfehlungen der
vorliegenden Bedienungsanleitung, beseitigen.

Bei der Benutzung des Gerates kdnnen manchmal
Probleme und Fehler auftreten. Einige geringere
Fehler kann der Benutzer eigenstandig beheben,
indem er die Hinweise befolgt, die in der
nachstehenden Tabelle angefiihrt sind. Bevor Sie
sich an den Kundendienst wenden, sind folgende
Punkte der Tabelle nacheinander zu Uberprifen:

RU

Mepuoanyecknn ocmoTtp

Kpome onepau,wh CBA3aHHbIX C TeKylnM yxonom
3a NNUTOoMN, cnenyer:

e pPOM3BOAUTbL MNEpUoaNYECKMe MNPOBEPKU
NCNPaBHOCTU OPraHoB YMpaBneHuss u
paboymnx y3noB nauThl,

e [OCNEe WCTEYEHUSs] CpoKa rapaHTum, no
KpanHen Mepe OAWH pa3 B ABa roaa,
cnegyet MNOpPyYUTb CEPBUCHOMY LIEHTPY

npoBegeHne  TEXHUYECKOro  OocMoTpa

NAnTHI,
e YCTpaHATb oBHapy>XeHHble

HEncnpaBHOCTW.

MpumeyaHne! Bce pemMoOHTbI U onepauum no

perynupoeke, OOJIMKHbI NPOM3BOANTLCS

CEPBUCHBIM LEHTPOM nnm MOHTEpPOM,

obnapaowmm COOTBETCTBYIOLLEN

KBanudukaumen.

BAXHO !l

Monb3oBaTen oTBevaeT 3a  GesynpeyHoe

COCTOSIHWNE npubopa n npaBenbHoe

obcnyxusaHue. Ecnu no npuynHe

HenpaBWNbHOrO  OBGCNYXMBaHUA  Bbl3bIBAETCA

cnyxba CepsucHoro LleHTpa, BbI30B NnaTHLIA,
Jake nNpu ewé OenNCTBYIOLWEN rapaHTun.
lMonomkKn, KoTopble BbI3BaHbI HecOoONAEHNEM
HacTosLwen NHCTpyKLMN, HEe NPU3HAIOTCS.

YTto menartb, ecnu ?

B cnyyae nio6on HemcnpaBHOCTU, crneayeT:

e OTKMOYMTb  BCE  3NEMEHTbl  MMuThbI
(HarpeBaTenbHy NOBEPXHOCTb, LYXOBKY,
ocBeLleHune 1 np.),

e  OTKMIOYMTb ANEKTPONUTAHME,

e 3aABMTb O HeobXoouMOCTM pemMoHTa (B

CEepBUCHbIN LEeHTp nmnm apyryto
opraHusaumio, obnapatoLlyto
COOTBETCTBYLLMMU NpaBamu).
HekoTopble nNpocTble HEWUCNPaBHOCTU  MOXET
CaMOCTOATENbHO  YCTPaHATbL  MONb3oBaTerb,
cornacHo pekoMeHaaumam HacTosLero
pykoBoACTBa.

B nepuog akcnnyatauum 3nekTpuyeckorn MNNuThbl
nosiBNATCA MHOrAa npobnembl U Henomnagkw,

HEKOTOpble M3  KOTOpbIX MOTpedbutens B
COCTOSHUM  yAanuTb  CaMOCTOATENbHO  MNpwu
ycrnoBuM cobnogeHns npasBui NPUBEOEHHbIX B
Tabnuue Hwke. [Ho Bbl30Ba paboTHMKa
CEepPBUCHOrO obcnyxunBaHus, BHMMAaTESbHO
npoyTuTe " BbINOMHUTE cnegywowme
pekoMeHOaLmnm:
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Error Possible reason Advises
Oven doesn’t Disturbance in power | Check the
work supply protection device of
your home

Interruption of the
stream supply

conduction. If
defective - replace

Set the current time
on the display again
and switch on the
oven

Zeros flash on
the display

Interruption of the
stream supply

Set the current time
on the display again

The oven light
doesn’t work

Disturbance in power
supply

Defect of the lamp

Check the
protection device of
your home
conduction. If
defective - replace

Ckeck if the lamp of
the oven light is
faultless. If not —

replace

The controlling | Disturbance in power | Check the

lights don’t supply protection device of

glow your home
conduction. If
defective - replace

Defect of the lamp Contact the cutomer

service

Clock goes Too low tension in Check the tension

forward or ater

the net of the house

of the conduction. If
necessary - stabilise

IMPORTANT!!!

If despite of the recommendation the problems could
not be abolished — contact the customer service.
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Storung Mogliche Hinweise Mpobnembl Bo3MoXHble PeweHusn
Ursache MPUYUHbI
Der Ofen Sorung der Prifen der [yxoBKa He HapyweHnune MpoBepuTb
funktioniert Elektroversorgung Schutzvorrichtug paboTaeT aneKkTpocHabxeHus npepoxpaHuTen
nicht n der hauslichen 1 gomMallHen
Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMEeHUTb
HOBbIMU
3aHoBo
Unterbrechung der Erneut die [MNepepbiB B nogaye YCTaHOBUTb
Stromzufuhr aktuelle Zeit auf TOKa TeKyLlee Bpems
dem Display Ha gucnnee n
einstellen und BKIMHOYNTb
den Herd in OYXOBKY
Betrieb nehmen
Auf dem Unterbrechung der Erneut die Ha aucnnee MepepbiB B nogave 3aHoBO
Display blinken | Stromzufuhr aktuelle Zeit auf MUrarT Hynu1 TOKa YCTaHOBUTb
Nullen dem Display Tekyllee BpeMs
einstellen
Die Sérung der Prifen der He pevictByetr | HapyweHve MpoBepuTb
Ofenbeleutung Elektroversorgung Schutzvorrichtug ocBelleHue 3neKTpocHabxeHus npegoxpaHuten
funktioniert n der hauslichen AYXOBKU 1 AomMallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HeucnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Oedpbext namnbl MpoBepuTb
Defekt der Lampe Prifen, ob die MCNpaBHOCTb
Lampe der namnbl
Ofenbeleuchtun OCBeLLEeHMUst
g intakt ist. OYXOBKM.
Wenn fehlerhaft HeucnpasHyto
— ersetzen 3aMEeHUTb
Die Sérung der Prifen der He ropsar HapyweHuve MpoBepuTb
Kontrolllamp- Elektroversorgung Schutzvorrichtug KOHTPONbHbIe | 3MeKTpocHabxeHus npepgoxpaHuten
chen leuten n der hauslichen namnbl 1 oomMallHen
nicht Leitung. Wenn NPOBOAKM.
fehlerhaft - HevcnpaBHble -
ersetzen 3aMeHUTb
HOBbIMU
Defekt der Lampe An den Oedpbext namnbl O6patutbes B
Kundendienst CepBu1CHYIO
wenden cnyxoy
Die Uhr geht Zu niedrige Die Spannung Yacbl cnewart | Huskoe HanpshkeHue | MpoBepuTb
vor oder nach Spannung im Netz im Netz prifen. Wnu oTctaroT B JOMaLUHEN ceTu HanpshkeHve B
des Hauses Falls notwendig - cetu. Mpu
die Spannung HeobXxoaMMocTn
stabilisieren cTabunuaunposat

b HanpsxxeHne

WICHTIG !!!

Wenn trotz der Empfehlungen die Probleme nicht
beseitigt werden konnten — wenden Sie sich an den

Kundendienst

BAXHO !!!

Ecnn HecMmoTps Ha pekoMeHZauuy npobnemy He
yAanochb ycTpaHuTb — 06patuTbcs B CEPBUCHYHO

cnyxoy
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RESPECT FOR THE ENVIRONMENT

The documentation provided with this oven has
been printed on chlorine free bleached paper or
recycled paper to show respect for the environment.
The packaging has also been designed to avoid
environmental impact. Packaging material is
ecological and can be re-used or recycled.

By recycling the packaging, you will help save raw
materials as well as reducing the bulk of domestic
and industrial waste.

Disposing of the packaging

Please dispose of the packaging that came with
your appliance in an environmentally friendly way.
Recycling in this way saves on resources and cuts
down on waste.

Disposing of old appliances

The symbol on the product or on its packaging
indicates that this product may not be treated as
household waste. Instead it shall be handed over to
the applicable collection point for the recycling of
electrical and electronic equipment.

By ensuring this product is disposed of correctly,
you will help prevent potential negative
consequences for the environment and human
health, which could otherwise be caused by
inappropriate waste handling of this product.

For more detailed information about recycling of this
product, please contact your local city office, your
household waste disposal service or the shop
where you purchased the product.



D

UMWELTVERTRAGLICHKEIT

Als Beitrag zum Umweltschutz wurde die
Dokumentation dieses Gerats auf chlorfrei
gebleichtes oder Recycling-Papier gedruckt.

Bei der Verpackung wurde auf deren
Umweltvertraglichkeit Wert gelegt; sie kann

gesammelt oder recycelt werden, da es sich um
umweltschonendes Material handelt.

Durch Recycling der Verpackung wird zur
Reduzierung des Rohstoffverbrauchs und des
Volumens von Industrie- und Hausmull beigetragen.

Verpackungs-Entsorgung

Entsorgen Sie die Transportverpackung mdglichst
umweltgerecht.
Das Ruckfiihren der Verpackungsmaterialien in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das
Mullaufkommen.

Altgerate-Entsorgung

Das Symbol auf dem Produkt oder seiner
Verpackung weist darauf hin, dass dieses Produkt
nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist,
sondern an einem Sammelpunkt fur das Recycling
von elektrischen und elektronischen Geraten
abgegeben werden muss.

Durch lhren Beitrag zum korrekten Entsorgen dieses
Produkts schitzen Sie die Umwelt und die
Gesundheit lhrer Mitmenschen.

Umwelt und Gesundheit werden durch falsches
Entsorgen geféahrdet.

Weitere Informationen Uber das Recycling dieses
Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, Ihrer
Millabfuhr oder dem Geschéaft, in demb Sie das
Produkt gekauft haben.

RU

OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPE[bI

B kauecTBe Bknaga B oxpaHy OKpy>KaloLLen cpeabl,
BCA [OKYMEHTauusi K 3TOMY YCTPOWCTBY Obina
HaneyaTaHa Ha oOTOeneHHoOW, He coaepXxallen
Xfiopa WNM  Ha  NPUrogHoOM KO  BTOPWUYHOM
nepepaboTke bymare.

M npu n3rotoBneHnn ynakoBku Obin caenaH akueHT
Ha cobngeHne HOpM MO OXpaHe OKpyXatoLen

cpeabl. OHa Takke MOXeT OblTb BTOPUYHO
nepepaboTtaHa, MOCKOMbKY  W3roToBreHa U3
6e3BpeaHbIX ans oKpy>KatoLLemn cpenpbl
MaTepuarnos.

Bo3MOXHOCTb nepepaboTku YNaKOBOYHOro
maTepuana 3HAYNTENBHO CHWXaeT Kak

notpebneHne NpMpPOAHO -CbIPbEBbLIX PECYPCOB, TaK
n obpasoBaHMe MNPOMLILIIEHHONO W ObITOBOrO
Mmycopa.

YTunusauumsa ynakoBKu

YTUNn3anpynTe ynakoBKy MO BO3MOXHOCTM Gonee
9KOMOrMYHO.

BtopnyHas  nepepaboTka
YNaKoOBKN  SKOHOMMT
KOnn4yecTBO Mycopa.

mMmaTepmnanoB and
Cblpbé n yMeHbLllaeT

YTunusauma ctapbix npuéopos

Tako cMMBOM Ha MNPOAYKTE WKW €ero YrnakoBKe
yKasblBaeT Ha TO, YTO 3TOT NPOAYKT, MO Npuxoay B
HEro4HOCTb, HemMb3s paccMaTpuBaTb Kak OObIYHbIN
AOMaLLHUN Mycop, ero cnegyeT caatb B MYHKT
cbopa 3nNeKTpUYECKNX M INEKTPOHHbIX YCTPOWCTB,
OnNs X BTOPUYHOM nepepaboTku.

Bawum B3HOCOM B NpaBuibHYIO YTUNN3aALMIO 3TOMO
npoaykta Bbl 3awuuiaeTe OKpyxaloLlylo cpegy U
300poBbe Bawmnx 6rvkHUX.
HenpaBunbHas yTMnmM3auus
OKpy>KatoLLen cpeae 1 300poBbHo.
[anbHenwmne ceegeHns o BTOPUYHOWN NepepaboTke
3TOro Npoaykta Bbl MoxeTe nonyy4nTb B ropoacKom
agMuHuCTpauun, cnyxbe BblBO3a Mycopa unu B
MarasvHe, B KOTOPOM Bbl Kynunu aToT NpoayKT.

yrpoxaet

107



ycnoBud rAPAHTUAN

[apaHTns Ha ucnpaBHOe AencTBue npubopa OewcTBUTENbHA Ha nepuod 12 mecsueB CO AHA MOKynku npubopa
(nogTBEPXKAEHA OTTUCKOM MEeYaTh MyHKTa PO3HUYHON NpoAaXu U NOANUCKI0 NpoaasLa).

CDMpma - usrotoBuTenb obecrneymBaeT 06e3BO3ME3OHbIN PEMOHT B CcCly4ae 06Hapy)KeHVIF| B rapaHTUiHbIA Nepuog
3aBOACKUX ,D.e(*)eKTOB (HeCOOTBeTCTBy}OLLl,aFI KOHCTPYKLUMA, MOHTaX, ﬂ,eq)eKTHble MaTtepuanbl 1 MCHOJ’IHeHI/Ie).

[aHHas rapaHTUs pacnpocTpaHaeTCs TOMbKO Ha U3AENNS, NCMONb3YOLWMNECS B HEKOMMEPYECKNX, NTUYHbIX, CEMEWHbIX NN
AoMallHuX uensax. B npoTnBHOM criyyae rapaHTUiHbIA CPOK cocTaBnseT 4 mecsua ¢ MOMeHTa npuobpeTtenus.

[apaHTUiHBI PeMOHT BbINonHAeTca 6ecnnaTtHo (BKMOYas CTOMMOCTb paboT, matepuanoB U, Npy HeobXOAMMOCTU U C
y4eToM [eNCTBYIOLEro 3akoHO4aTenbCTBa, MEPEBO3KU) YNOMHOMOYEHHON CEPBUCHOM KOMMaHWen Ha [omy Yy
noTpebuTens unM B MacTepckon, No YCMOTPEHWNIO CEPBUCHOW KOMMaHWM.

Jllobble npeTeH3Mn no KavyecTBy W3JENUsi pacCMaTpuBalOTCA TOMbKO MOCre MnpOBEpPKUM KayecTBa usgenusi
YNOMHOMOYEHHOW CEPBUCHON KOMMaHWen MW, npu HeobxogumocTWu, Mnocrne Bbldayn nocnegHert COOTBETCTBYHOLLErO
3aKMoYeHus.

O6meH npubopa Ha cBoGOAHBIV OT AeeKTOB B TEYEHWE FrapaHTUIAHOTO CPOKa OCYLLECTBISIETCS TOMbKO B TOM crlydae,
€CMN Ha OCHOBaHWM 3aKMHYEHUsI 3KCTepTa HEBO3MOXHO NMPOM3BECTM PEMOHT UMW ecnu nocne 3-X peMoHTOB npubop
OCTaéTcs HencnpaBHbIM.

O6meH npnbopa Ha McnpaBHbI NPON3BOAUT TONBKO OpraHnsaLms, npogasLlasi ToBap.

OTBETCTBEHHOCTb MO HACTOsILLEN rapaHTum orpaHu4mBaeTcsd, eCclnii UHOe He onpenenieHo 3aKOHOM, YyKas3aHHbIMU B
HacTodLlleM OOKYMeEHTe obszaTenbLcTBamum.

FAPAHTUA HE PACINPOCTPAHAETCA:
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Ha n3genus, oTkasbl U HEMCNPaABHOCTW KOTOPbIX Bbl3BaHbl TPAHCMNOPTHBEIMU NOBPEXAEHNAMM, HENPaBUIIbHOW YCTaHOBKOWN,
HebpexHbiM obpalleHMeM Wnu MAOXMM  YXOAOM, TOAKMIOYEHNEM K HEMPaBWMbHOMY HanpspKEHWo  NUTaHus,
MCMOSb30BaHMEM HEPEKOMEHAOBAaHHbIX YUCTALLMX U MOKOLIMX CPeAcTB, HecobniogeHnem npunaraeMon MHCTPYKLuK no
aKCnnyataummM WnuM ecnu usgenve noasepranocb PEMOHTY UMM KOHCTPYKTMBHBIM U3MEHEHUSM HEYNONHOMOYEHHbIMU
nvuamu, Unu ecnu ygarex, He pa3bopymB UM N3MEHEH CEPUNHLIV HOMEP N3aenus.

Ha nsgenus, aKcnnyaTupoBasLlMecsd ¢ HeyCTpaHeHHbIMU HeJocTaTkaMn Unu npoxogmeLune TexHn4eckoe O6CJ'Iy)KVIBaHVIe
B KOMNaHUAX, HE ABNALWNXCA HAWMMKW YNONMHOMOY€E€HHbIMW CEPBUCHBIMW KOMNaHUAMMW.

Ha HEencnpaBHOCTU, KOTOpPble Bbi3BaHbl He3aBUCALLKMMKU OT MNpoum3BoaAUTENd npudnHamMmun, TakKMMU Kak: nepenabl
Hanps>XeHuna nnutaHuna, asBneHna npupoabl n CTUXUiiHble 6eacTBus, noxap, AoMallHne n ankne XUBOoTHble, HAaCeKoOMble U
T.M.

Ha cTeknsiHHble U KepaMmmnyeckne noBepxHOCTU, a TakKke BHellHMe 3rieMeHTbl U3 nrnacTtMacc B cryyae, ecnu p,ecbeKT
HaCcTynun No BUHE noJsib3oBaTend, nocne nognmcaHunaA n0TpeG|/|TeneM aKkTa NpUémKn—caayn.

Ha LapanuHbl, TpelwnHbl 1 aHanornyHble MexaHn4eckme BHelWHe noBpexaeHnsa, BO3HUKLLME B npouecce akcnnyaTtaunn.

Ha Takue nospexaeHus getanei, BEPOSTHOCTb KOTOPLIX CYLLIECTBEHHO Bbille 0OLIYHONM MO XapakTepy WX aKcnyataumm
UMK KOTOpble NPOU3OLLIM B pesyrbTate eCTeCTBEHHOro usHoca, ( BKIoYas pacxogHble Matepuarbl) Takux Kak: namisl,
UIbTPBI U T. M., NEpeMeLLaeMble BpyYHYH NiacTMaccoBble AeTanu.

Ha Takue BuAabl pa60T KaK perynmpoBka, 4uCTka " npo4unmn yxon 3a wusgenuem, OrOBOPEHHbIN B MHCprKLI,VIVI no
JKcnnyaTaunumio.

A Takke No APYrMM MpUYMHAM, BO3HMKLIMM MO BWHE NOKynaTens U He Bbl3BaHHLIMW 3aBO4OM-M3rOTOBUTENEM - MOTYT
YCTPaHATLCS UCKIIOYUTENBHO 3a CYET NoKynaTens.

He3asemneHHoe o6opyaoBaHue ABASETCA NOTEHLMANbHO ONACHbIM.
NMpousBoauTenb He HeCeT OTBETCTBEHHOCTb 3a yLiepb 340pOBbLIO U

COGCTBEHHOCTH, eCrniv 3TO Bbi3BaHO HecobnogeHnem HOpPM
YCTaHOBKU UMK Ucnosfb3oBaHneM HencnpaBHoro OﬁOpyAOBaHMﬂ




FAPAHTUUHbIW TANOH

(Nr. cooTBeTCTBYET HOMEPY annapaTta, CMOTPU Ha 3agHen 06MoXKe HacToALWEN NHCTPYKLMM)

[aHHble rapaHTUiHble 06A3aTenbCTBa HE OrpaHMYMBAOT OonpeaereHHbIe 3aKOHOM Nnpaea noTpebutenen

Mo3dpaensiem Bac ¢ npuo6pemeHuem 6bimoeoli mexHUKU omsu4yHo20 kayecmea!

loxanylicma 03HaKkoMbMECh C HaCMOSIUUM 2apaHmUliHbIM ceudemernbcmeom U fpociedume, 4Ymobbi OHO bbirI0 NPasuUIbHO
3arnofiHeHo U UMesio wmamn MazasuHa. [Tpu omcymemeuu wmamna u 0ambl npodaxu eapaHmMuUliHbIl CPOK Uucquc/siemcs ¢
MoMeHma uszomossnieHus uzdenus. TwamerbHO nposepbme eHewH Ul sud u3dernusi, 8ce npPemeH3uu no eHewHemy eudy
npednsensalime npodasuy npu npuHamMuu mosapa. CoxpaHsitime 2apaHmMulHbIl MasoH U Yek Ha npodaHHoe u3desnue. 1o
8orpocam HeroiHo20 KoMriiekma u30esnusi U e2o 3ameHbl obpaujalimecb 8 mop208yto opaaHu3ayuro.

Ona ycTaHOBKM, MOAKMIOYEHMS U MO BCEM BOMpOCaM, CBSI3aHHbIM C TEXHUYECKUM oGcnyxuBaHueMm, oGpawartbcs
TONbKO B aBTOPM3NPOBaHHble CepBUCHbIe LeHTPbI. Moapo6Hasa nHdopmaumsa 06 ynonHOMOYEeHHbIX Ha o6cnyXuBaHue
M PEMOHT CepBUCHbIX LIeHTpaX npunaraeTcs oTaernbHbIM CIUCKOM.

Mbi coxpaHsiem 3a coboli npago 8HOCUMb U3MEHEHUSI 8 KOHCMPYKYUIO USU MEXHOI02UI0 U320moerieHuUs]. Takoeble U3MEeHEHUSs
He erieKym obs13amesibcme o U3MEHEeHUIo unu yny4dweHuro paHee 8binyueHHbIX uzdenutl

OTMETKA O NPOOAXE:
O SnekTpuyeckas nnuta 0O XonoaunbHUK
O NasoBas nnuTa O CtuparnbHas malunHa
U3OENUE O BcTpavnBaemasi noBepxHOCTb O MNocygomoeyHast MalumHa
O BcTtpavBaemas oyxoBka O BbiTskka

O MVIKpOBOJ'IHOBaﬂ neyb
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MN3penue npogaHo B 3aBOACKON ynakoBKe Unn npoeBepeHo B MOEM NPUCYTCTBUMU, MHCprKLWIH Mo 3KcnnyaTtayum nonyvyeHa. (¢} npasunnamMmun akcnnyataynm
o3HakomneH. NpeTeH3n no BHeLUHeMy BUAY U KOMMNJIIEKTHOCTU He UMelo.
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MpeacraButenbcTBo «Kaiser» B Poccun no cepBucHOMy 06CnyXXuBaHuIo:
Ten/ Haw agpec B UHTepHeTe: www.kaiser.ru.

MouTtoBbIN hakc: (095) 488-75-10, 488-76-10; e-mail: service@kaiser.ru.
appec: 127238, MockBa, a/a 46.

Anpeca v TenedoHbl aBTOPU3NPOBAHHBIX CEPBUCHbBIX LIEHTPOB, 06ECMEYMBAOLLMX rapaHTUAHOE U NocrerapaHTUiHoe
o6cnyxvBaHve TexHukn «Kaiser»:

1. MockBa
[Todkno4YeHUe U peMOHM 3/1eKMPUYECKUX MIum, 2a308bIX ium, ecmpausaemMbix OyX080K U nogepxHocmed,
MUKPOBOJ/IHOBbIX MeYel, 8bIMSKEK, CuUpalibHbIX U MO0CYOOMOEYHbIX MaUlUH:
00O «Karmsep-cepsuc», Ten.: 488-75-10, 488-76-10 Agpec: 127238, Mockea, a/s1 46
PemoHm x0noduribHUKO8 U oOK/IYeHUE 2a308bIX aum:
«EBpocepsucy, Ten.: 737-78-04, yn. ABTo3aBoackas, 4.5
2. CaHkrt-NeTtepbypr
[NodknYeHUe U peMOHM 3AeKMPUYEeCKUX Mum, ecmpaugaemMbix OyX080K, M08epxXHOCMeU U 8blMSIXKEK:
[NodknyYeHUe u peMoHM 2a308bIX IUM, CMupasbHbIX U MOCYOOMOEYHbIX MalluH, X0/100UTbHUKOS:
00O «Cneuuanucty, Ten.: (812) 326-05-83 JleHnHckuin npocnekT, aom 153, odumc 227
00O «BHepromaiy, Ten.: (812) 372-23-12, 372-23-13, 376-75-36 6-p Hosatopos, .11, nut. A, nom.H
Axkcan: OO0 «[naHa-Cepsucy, Ten.: (86350) 5-50-10, 5-11-44, 5-51-58, pon.: 114, 132 yn. JleHuHa, 49
AnbmetbeBck: OO0 «Tpuymd-Cepsucy, Ten.: (8553) 25-50-05, yn. M. xanvns, .47
Anrapck NMBOKOJ1 BpoekuH, Ten.: (3951) 55-05-36, 65-14-30, 22 mkp., 4.14,
ApxaHrenbck: Yl BepesuH, Ten.: (8182) 65-23-36; 23-71-29, np. Hosropoackun, 32
AcTtpaxaHb Yl KysHeuos, Ten.: (8512) 39-82-16, 36-83-37, yn. AbnouykoBa, 1-B
Ul CaswuH, Ten.: (8512) 38-28-67, 38-35-84, 25-12-32, yn. CeH-CuMoHa, 42-46
8. Bapnayn: OOO «lpomakey», Ten.: (3852) 77-23-23, 75-44-97, np-T KanuHuHa, g.24a
9. Benropoa: OO0 «Bbibop-Cepsucy, Ten.: (4722) 32-65-92, 32-69-29, np-T paxxaaHckui, 0.32
WM KoxesHukoB, Ten.: (4722) 55-97-87, yn. 5 AsrycTta, 4.36 k.2
10. Buick: OO0 « despanb», Ten.: (3854) 33-52-16, 32-70-02, yn. OsepHas, 4.6-b,
11. Bupo6uaxan: OO0 «Cepsuc LieHTp», Ten.: (42622) 23-2-21, 2-11-83, yn. bupliocce 2km.-23a,
12. BnaroseleHck: OO0 «Onakcy, Ten.: (4162) 522-000. 524-000, 520-500, yn. leHuHa, O.27
13. Bparck: CL| «CmapT», Ten.: (3953) 47-92-59, yn. KOxHas, 4.103
14. BpsaHck: OO0 «MTK-cepucy, Ten.: (4832) 75-69-00, 75-68-42, yn. KpacHoapmelickasi, 4.170
15. Benukuint Hoeropoga: YN CmupHos, Ten: (8162) 33-20-03, yn. Benukas, 0.22,
16. BnagusocTok: CepBucHbIi LeHTp «YIT KopHenuyk», Ten.: (4232) 43-61-33, 42-90-10, HapogHblit npocnekT, 43/2
Ul 3aHeruH, Ten.: (4232) 400-999, 401-420, yn. AneyTtckasi, 45A,
OO0O «BIJ1 Cepsucy, Ten.: (4232) 45-94-43, 49-93-97, yn. lorons, 4
17. Bnagukaeka3s: OO0 «Anbna-cepBucy, Ten.: (8672) 64-04-60, 54-82-02, yn. KyTysosa, 4.82
CLU «Jliokey», Ten.: (8672) 57-44-44, 575-222, yn. ActaHa Kecaesa, 4.12
18. Bnagumup: «Poct-cepsucr, Ten.: (4922) 30-50-55, yn. KO6unenHasn, .60
OO0 «[lomoBon cepsuc», Ten.: (4922) 44-72-80, 44-72-81, yn. bBatypuHa, 39
19. Bonrorpag: OO0 «®upma Mup Buaeo 1», Ten.: (8442) 23-41-36, 23-05-94, npocnekT JleHuHa, 4. 58a
00O «Knaccuka Cepsucy, Ten.: (8442) 97-50-10, yn Eneukas, .173
20. BonrogoHck: UM Parysos, Ten.: 6-06-61, yn. Mopbkoro, 81-21
21. Bonxckuit: 000 «dupma Mup Bugeo 1», Ten.: (8443) 56-60-22, yn. Opyx6bl, 21
22. Bonorga: OO0 «Ckepuo-CB», Ten.: (8172) 24-16-67, yn. llennHrpaackas, a.134
23. BopoHex: OO0 «TexHonpodcepsucy, Ten.: (4732) 46-31-79, 56-74-61, yn. Mpocnekt Tpyaa, 4.91
«CI cepuc», Ten.: (4732) 39-29-45, 39-27-50, yn. Bapevikuca, 4.9, kKOMH.5
WM KneuoB.a, Ten.: (4732) 26-31-14, 26-78-89, yn. CepadumHoBuya, a. 32a
24. TnasoB: OO0 «Cnyx6a cepsuca «Baw gom», ten.: (34141) 4-07-37, yn. KanuxuHa, 0.6
25. ExartepuH6bypr: OO0 «Hopa-cepsucy, Ten.: (343) 335-23-78, 334-08-28, 335-25-92, yn. [loHckas, A.31
OO0 «TexHonapk», Ten.: (343) 212-52-77, yn. PagunweBa, 55
26. UBaHoBO: OO0 «Jlyu», Ten.: (4932) 47-29-84, 47-23-23, 47-29-86, yn. 3aBoackas, 13
27. Wxesck: CepBuCHbIN LeHTp «Baw gom», Ten.: (3412) 75-33-77, 75-34-64, KnioyeBoii nocernok, A.63a
OO0 «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 78-76-85, 78-04-64, yn. M.l"opbkoro, 4.76
OO0 «Apryc-cepsucy, Ten.: (3412) 30-79-79, 30-83-07, yn. AsuHa, 4
3AO «[IC», Ten.: (3412) 431-662, yn. K.Mapkca, 393
OO0 «lapaHT-Cepsucy, Ten.: (3412) 22-63-36, 43-69-82, yn. K.Mapkca, A.395
28. WpkyTtck: «KomTy-Cepaucy, Ten.: (3952) 54-68-54, 222-699, 222-732, yn. 4aa CoseTtckas 65
000 «HM® «TUC», (3952) 51-36-93, 51-31-09, 33-38-59, 22-71-65, yn. MNapTusaHckas, 149
WM Eroposa, Ten.: (3952) 799-150, 666-464, nep. Monpa, 1A
29. Wowkap-Ona: CL| «Mugacy, Ten.: (8362) 21-39-10, 45-73-68, yn.CoeTckas, 173
30. Kanuuunrpaa: OO0 «Bectep Cepsuc», Ten.: (4112) 93-51-51, 93-04-30, yn. Mopbkoro, 50
31. Kasanb: OO0 «AnekcaHap u K%», Ten.: (8432)915-900, yn. 10 net OkTa6p4, 3
32. Kanyra: OOO TTU «Jlana-cepsucy, Ten.: (4842) 54-86-05, 79-59-89, yn. HukutuHa, 102,
OO0 «buHeac Cepsuc» Ten.: (4842) 54-83-33, 54-82-22, yn. CyBoposa, 4.25
33. KemepoBo: OO0 «Cubupckas CepaucHasa Komnanusi» yn. H.Octposckoro 12A Ten (3842) 36-12-22
34. Kupos: OO0 «BsiTka Cepsuc» Ten.: (8332) 27-34-66 yn.MMpoussoacTeeHHas!, 24
OO0 «BsaTka-Epo-las», Ten.: (8332) 56-84-85, yn.basosas, 8
35. Kumpbl: CL| «[MpecTmk cepsucy, Ten.: (48236) 3-21-38, yn. Ypuukoro. 4.9
36. Komcomonbck-Ha Amype: MY «[om BbiToBbix Yenyry, Ten.: (4217) 53-21-91, yn.flenuHa, 44/5
37. Koctpoma: 3A0 «AKCOH-cepBUCY, Ten.: (4942) 22-36-28, yn. CyTeipuHa, 4.5
WM PymsaHues, Ten.: (4942) 62-00-74, yn. Manuuckas, 106
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88.
89.

KpacHogap: OOO «TOIN Y3HIM Nta», Ten.: (861) 259-55-73, 259-55-23, yn. Yanaesa, g. 94
KpacHosipck: CepBuCHbIV LEHTP «bnnsHeloB», Ten.: (3912) 27-67-20, 65-34-41, yn. OQyauvHckas, g.12a
Kypck: 4l CyHuos, Ten.: (4712) 52-13-40, 53-35-97, yn. lNbBa ToncToro, 4.9
Nuneuk: OO0 «Ontuma JNTO», Ten.: (0742) 238-258, yn. CoeTckas, 4.66A
3A0 «CL» ®onuym», Ten.: (4742) 31-20-42, YHuBepcanbHbin npoesa 14
MarapaH: Ul «lWaHTuneHko», Ten.: (4132) 605-844, yn. Napkosas, 21
Maxaukana: ACL| «TexHuk ISE», Ten.: (8722) 64-71-33, 64-28-95, np-T1 Wamuns, .20
Maiikon: 3A0 3-1 «PeMGbITTEXHUMKaY, Ten.: (8772) 535-295, 530-639, yn. KypranHas, 4.328
MexaypeueHck: OO0 «PTA Cepsucy, Ten.: (38475) 2-11-25, 2-82-00, np. Ctpoutenen, 67
MuHepanbHble Bogbi: OO0 "KJTEH", ten.: (87922) 7-61-45, 7-65-18, yn. MockoBckas, 29A
Mypwmanck: OO0 «BM — mactepy, Ten.: (8152) 700-769, 443-519, yn. Knunoswya, . 47, ocduc 54
OO0O «AHTaHTa» , Ten.: (8152) 42-62-00, 44-10-10, yn. KHunosuua, 4. 41
Hanbuuk: UM Mup3soesa, Ten.: (8662) 42-04-30, np. JleHnnHa, A.24
Heptonrpu: MNMBOKOJ1 TypumHckun, Ten.: (41147) 6-82-13, 6-94-08, yn. YypanunHckas, 18
Hedretoranck: OO0 «HOraHckpeMObITTexHUKa», Ten.: (3461)23-23-00, 23-40-89, 1 mkp, A.33 [/6 «Cunyat»
HwxHeBapToBck: 3AO «JlaHkopa», Ten.: (3466) 61-23-71, 67-08-88, yn JleHuna, 1001
3AO0 «TexanekTpoObIT», Ten.: (3466)61-32-66, npocnekT Mobeabl, 24
HwxHuin Hoeropog: Yl MpewHuxmHa N.9. ACL| «FapaHT-cepBuc », ten.: (8312) 12-36-01, 12-00-29,16-31-41, yn.
B3aspckas, 4.18
HoBoky3Heuk: OO0 «MCB», Ten.: (3843) 46-94-00, np-T Ky3HeLKkcTpoeBckuin, 44-40
HoBocubupck: OO0 «[daCubcepsucr, Ten.: (383) 351-81-13, yn. BoictaBouHas, .40
00O «Cubupckuin Cepsucy, Ten.: (383) 292-47-12, 355-55-60, 357-19-95, r. HoBocubupck, yn. Kotoeckoro, 10/1
Hoebin YpeHron: OOO «bpusaHTy», Ten.: (34949) 4-61-45, yn. 26-ro cvesga KIMNCC, .10b
Hopunbck: Cepsuc ueHTp «Tancepsucy, Ten.: (3919) 32-44-22, yn. JleHunHrpaackas, 4.22, od.43
WM Cepruenko, Ten.: (3919) 48-10-43, yn. Komcomonbckas, A4.48-22
O6HuHCck: OO0 «PagunotexHukay, Ten.: .(48439) 5-31-31, yn. KypyatoBa, .46
Owmck: OO0 «BbiToBas TexHukay, Ten.: (3812) 57-95-41, 54-89-60, np-T Kocmuyeckun, .99/2
Open: OO0 «MetannopemoHT», Ten.: (4862) 41-17-97, yn. UrHatoea, 4.31
OpeHbypr: OO0 «Kom UHkom», Ten.: (3532) 63-42-85, 62-68-88, yn. Bpectckas, 4.7
00O TU «Jlukoc Cepsucy, Ten: (3532) 57-24-91; 57-24-94; 57-26-68; 79-23-68 yn. HeBenbckoro, 8A
Men3a: 3A0 «Texcepsucy, Ten.: (8412) 49-16-10, yn. KommyHucTuyeckas, a.28
00O «TexHocepsucy, Ten.: (8412) 544-301, yn. MNywkuHa, 4. 10
MeTponaBnoBck-Kamuarckumn: 3A0 «Onuta Cepsucy, ten.: (4152) 191-100, 191-111, np-1 50 net OkTabps, 23/1
WM Bnacos, Ten.: (41522) 5-96-91, yn.BoxHsika, 7
MNepmb: OO0 «Mapusa-M», Ten.: (3422) 630-222, 631-116, yn. TypreHesa, g.21, od. 440
MetposaBopck: Yl «XoplwyHoB», Ten.: (8142) 70-23-42, yn. MypmaHckas, 4.256
MNckoB: OO0 «MuHuMakcy, Ten.: (8112) 72-13-90, Pwxckuii np., .49
Maturopck: CL, «doktop TexHo», Ten.: (87933) 33-97-97, np-T KanuHuHa, 19
PocTtoB Ha foHy: OO0 «[unaHa-Cepsucy, Ten.: (863) 2-47-09-55, nep. CobopHbIi, 94a
CU «ManakTuka», Ten.: (863) 247-42-49, 240-08-10, yn. HapumaHoBa, 4.72/1
PsazaHb: OO0 «®oHorpad - CepBucy, Ten.: (4912) 24-68-54, 24-68-53, yn. larapuHa, g.14
00O «Apktuka-Cepsucy, Ten.: (4912) 21-57-20, 21-13-97, yn. AxoHToBa, .19
Cawmapa: OO0 «®upma Cepsuc-LieHTp», Ten.: (846) 263-75-75, 263-74-74, yn. MuuypuHa, A.15, ocpuc 307
CaparoB: OO0 «Aanutay, Ten.: (8452) 27-22-68, 52-37-74, yn. MockoBckasi, 134/146
CasiHoropck: OO0 «MBT», Ten.: (39042) 2-78-18, LieHTpanbHkIn M-OH, oM 8, kB. 80
CasiHck: OO0 «TAPAHT — Cepsuc», Ten.: (95013) 53-454
CeBepoaBuHck: Yl bepeawnH, Ten.: (81842) 2-66-17, yn. llomoHocoBa, A. 104
CmoneHck: CL «apaHT», Ten.: (4812) 45-09-70, 45-09-69, 64-78-00, yn. PymsiHueBa, .19
CraBpononb: OO0 «T-CepBucy, ten.: (8652) 94-41-13, 94-42-13, yn. JleHnHa, 468
OAO «CraBpononbckun Pagnosasoa «CurHany, Ten.: (8652) 74-04-10, 944-764, 2-o KOro-3anagHbin npoesa, 9a
00O «WHTerpany», Ten.: (8652) 38-34-07, yn. Oktabpbckas, 180
WM MnotHukos, Ten.: (8652) 55-17-48, yn. Muporoea, .37, od.11
Crtapbi Ockon: OOO «TexHomapkeT», Ten.: (4725) 44-10-82, 24-45-84, mukpopanoH PyaHudHbIn, 4. 24
CypryT: TexueHTp «MHTepCepsucy, Ten.: (3462) 25-25-63, 25-69-70, Komcomonbsckuii np-T, A.44
CoikTbiBKap: UM Antunos H.H., Ten.: (8212) 21-15-32, 21-18-32, Ceiconbckoe wocce, a. 1/3
00O «AtnaHT CepBucy, Ten.: (8212) 20-02-86, yn. KOxHas, 7
Tam6oB: OO0 TTL «AtnaHT-CepBucy, Ten.: (4752) 72-63-46, 72-75-85, 71-91-19, yn. MockoBckas, 4. 23A
TBepb: OO0 «CTteko-cepBucy, ten.: (4822) 32-00-23, np-1 Yarikosckoro, 4.100
TonbatTn: OO0 «3npo Cepsuc », Ten.: (8482) 77-32-55; 63-63-59, MockoBckuii np-T, 8 «M»

Tomck: OO0 «Akagemus Cepsucy, Ten.: (3822) 492-447, 49-15-80, 49-28-08, Akagemnyecknii np-T, 4.1, 6nok A, oc.204

00O «Imae6bITCepBUCY, Ten.: (3822) 26-64-62, 44-03-07, yn. Hekpacosa, 4.12

00O «Cubupckuin Cepsucy, Ten.: (3822) 42-29-80, 41-44-24, yn. Enusapossbix, 4.17

WM Mpywaes, Ten.: (3822) 72-75-78, np.Mupa, 76
Tyna: CepsucHbii LeHTp «[poduTy, Ten.: (4872) 30-95-65, 30-94-64, yn. Bepecaesa, 4.1
TromeHb: OO0 «ABepc-Cepsuc», Ten.: (3452) 39-12-18, 39-12-29, yn. MenbHukante, 4.131 "A"
Ynan-Yga: OO0 «KoHgop-cepsuc», Ten.: (3012) 44-23-44, yn. MarapvHa, .15
YnbaHoBck: OO0 «Mactep-Cepsucy, Ten.: (8422) 32-07-33, yn. MuHaeBa, g. 42

WM NunkuH, Ten.: (8422) 48-33-33, 48-46-90, MockoBckoe Lwocce, 85
Yccypuick: CepBucHbivi LeHTp «MOJTYKCy», Ten.: (4234) 32-10-35, 33-92-59, yn. CoBeTckas, 4.29
Ydpa: CepBucHbiin LeHTp «TexHo», Ten.: (3472) 79-90-70, 22-99-18, 51-20-55, yn. YepHbiwesckoro, A4.88
Yxta: OO0 «ABBAv, Ten.: (82147) 4-18-88, yn. CemsiwknHa, a. 8A
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91.
92.
93.
94,

95.
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97.

Xab6apoBck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4212) 70-10-00, 75-21-37, yn. Kum-tO-Yena — 43

Yeb6okcapbl: VN UmaiikuHa, Ten.: (8352) 42-09-00, yn.Muporosa, A.20

YensabuHck: OO0 TTL, «PeMbbITTeXHMKaY, Ten.: (351) 749-20-20, 749-20-70, yn.Aptunnepwiickasi, 102

Yurta CL «CnaBsHckuii OnekTpoHuk», Ten.: (3022) 32-55-22, 35-26-26, yn. MiHroamHckas, 35

HOxHo-CaxanuHck: OO0 «KoHTyp-cepBuc», Ten.: (4242) 43-40-73, 74-34-39, 74-37-43, yn. MorpaHnyHasa 60
00O «BI Cepsuc CaxanuHy, Ten.: (4242) 50-03-53, 50-04-73, yn. CaxanuHckasi, 61

Axkytck: ACLL Buit —Cepsuc, Ten.: (4112) 43-99-66, 31-05-67, yn. C.XantypuHa, 45

Apocnaenb: 3A0 «Pupma TAY», Ten.: (0852) 79-66-77, 79-66-78, 79-66-79, yn. CBo6oakl, 4.101/6

79-66-78, 79-66-79, yn. Ceoboabl, 4.101/6

MpeactaButenbcTBO «Kaiser» B YkpauHe:
Ten.: 8 (044) 331-50-77, 8 (044) 331-50-78
®dakc: 8 (044) 548-12-27
www.kaiser.com.ua

E-Mail: service@kaiser.com.ua

Anpeca v TenedoHbl aBTOPU3UPOBAHHBLIX CEPBUCHbIX LIEHTPOB, 06ECMEYMBAIOLLMX rapaHTUAHOE U NocrierapaHTUiHoe
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. TepHononb: ACL] «EBpocepsucy, Ten.: (0352) 43-38-87, 26-58-07, yn. P. KynunHckoro, 9
33.
34,
. XapbkoB: PCL| «®okcTpoT-Cepsucy, Ten.: (057) 759-06-06, 758-10-39, yn. BepHaackoro, 2
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. Yepkacchbl: CL| «PokcTpoT», Ten.: (0472) 72-35-58, yn. KanuHuHa, 115
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AnueBck: «bynat Cepsucy, Ten.: (06442) 2-58-09, 4-84-01, yn. BenuHckoro, 11

Benas LlepkoBb: CepBuc-LleHTp «Beray, Ten.: (04463) 351-01, yn. NopapkiHckoro, 2A
«Texcepsucy, Ten.: (04463) 329-44, yn. llonom Anenxema, 84

BuHHuua: «Ckopmar-cepucy, Ten.: (0432)46-43-93, 46-82-13

OHenponeTtposck: CL, «EBponpoekT-Cepsucy, Ten.: (056) 371-15-06, yn. KpacHas, 20A
ACL Apemenko C.MM., Ten.: (0562) 38-04-47, np. um. lasetol MpaBga, 99
OHenpopsepxunHck: « Tenemobuncepsucy, Ten.: (05692)3-59-54, yn. CoeipoBua, 51
OoHeuk: CL| «PokcTpoT» nnowaaka 1, ten.: (062) 385-37-55, np. [3epxuHckoro, 4

CLU «®okctpoT» nnowaaka 2, ten.: (062) 345-35-16, np. Unbnya, 44

Aporo6uy: «Cepsunc-2000», Ten.: (03244) 5-00-62, yn. O. Nanuvukoro, 5

Xutomup: «podpmactepr, Ten.: (0412) 344-467, yn. bonbwasn Bepanyesckas, 66/30
3anopoxbe: Cll «TpaHcepsucy», Ten.: (0612) 12-03-03, 12-06-08, yn. [3epxuHckoro, 83
«MaacTtpoy, Ten.: (061) 270-40-94, (0612) 347-390, yn. BpsHckas, 10

. UBaHo-®PpaHkoBck: «bpu3s», Ten.: (0342) 750-777, yn. Hoeas, 19A

. Namaun: «BkpaH», Ten.: (04841) 222-37, yn. Kotosckoro, 59

. KameHeu-lNogonbckun: «Cepeuc-LeHTp, Ten.: (03849) 324-88, yn. MywwkuHckas, 51
. Kepub: ClN[J 3a6abypo, Ten.: Ten.: (06561) 2-30-62, yn. lleHnHa, 39

Kues: «®okctpoT Cepsucy, Ten.: (044) 467-14-97, 467-08-59, yn. LLlycesa, 44

. Kpamartopck: CL| «Banguc-cepsucy, ten.: (06264) 56-4-56, 4-19-66, yn. NMapkosas, 15
. KpemeHnuyr: Yl Wampan, ten.: (05366) 3-88-96, yn. 50 netr CCCP, 29

Kpuson Por: ACLL «®okctpoT», Ten.: (056) 440-07-64, yn. PesontoumoHHas, 73

. Nyranck: «JlyraHck-Cepucy, ten.: (0642) 588-510, 420-842, 589-477, yn. ®pyH3e, 136 b, yn. CoBeTckas, 666

NbBoB: CLl «Munnennymy», ten.: (032) 296-54-13, 231-48-83, yn. A. Mygporo, 12A

. Mapuynonb: OO0 «HeiTpoH», Ten.: (0629) 52-92-82, 24-53-23, np. Metannypros, 94, yn. 130-1 TaraHporckoi ameusum, 7
. Hukonaes: CL| «HukonaeB-®okctpoTy, Ten.: (0512) 55-29-04, np. lNenuHa, 177A

. Hukononb: Yl «mMnoptTrexHocepsucy, ten.: (05662) 49-141, 2-24-88, yn. larapuHa, 52, kopn. A

. Opecca: «dokctpoT-CepBuc-Opgecca» nnowagka 1, ten.: (048) 728-21-45, yn. TpaHcnopTHas, 7E

«®okcTpoT-CepBuc-Opgecca» nnowaaka 2, ten.: (0482) 372-192, yn. basapHas, 76

. Maenorpaa: CL «MuHdoky, Ten.: (05632) 311-93, yn. NennHrpagckas, 3A
. MonTaea: HIMO «MNpomenekTpoHukay, Ten.: (0532) 57-21-68,57-21-66, 57-21-64,776-91, 778-61, yn. NponeTtapckas, 22

«AlikoH-Cepaucy, Ten.: (0532) 506-789, yn. Oktabpbckasi, 406

PoBHo: 3AO «BbiTpaguotexHuka», Ten.: (0362) 23-53-03, 23-52-78, yn. Ctenana bengepbl, 45
CeBactononb: «[Quagemay, Ten.: (0692) 555-643, 555-225, 557-040, yn. MNMoxaposa, 26
TexHunueckui LeHTp «AnbsHc-Cepsucy, Ten.: (0692) 57-61-31, NeHepana Konomunua, a. 9
CeBepopoHeuk: CL| «<CPT», Ten.: (06452) 422-41, 283-86, yn. Maskosckoro, 13
Cumdbeponons: PCL| dokctpoT, Ten.:(0652) 248-858, yn. Maskosckoro, 12

«Anbwuy», Ten.: (0652) 248-371, yn. KeukemeTtckas, 198

Cymbi: CLI «Curma-Cepsucy, Ten.: (0542) 36-50-58, yn. Mpokodbesa, 19

CraxaHoB: ACL| «Anbbut», Ten.: (06444) 4-02-89, yn. Kuposa, 15

Yxropoa: T30B «Munnennymy», Ten.: (031) 266-12-97, yn. Marapuxa, 101
deopocusn: Yl dokckpbiMcepBuc punuan, Ten.: (06562) 312-84, yn. bazapHas, 4

XepcoH: OO0 «PemoHT 1 Cepsucy, Ten.: (0552) 485-888, 485-000, yn. Pabouas, 66
YepHuros: PCLL «®okctpoT», Ten.: (0462) 675-858, yn. Les4yeHko, 4

«OTTOvw, Ten.: (0462) 678-492, 678-493, yn. Kout0buHckoro, 61

YepBoHorpapa: T30B «bbiTpagnotexHukar, Ten.: (03249) 2-25-63, yn. Cokanbckasi, 6

YepHoBubl: «PokcTpoT-Cepaucy, Ten.: (0372) 554-720, yn. J1. Kobbinuubl,51
Anta: AB/ SnekTpoHUKc



The manufacturer declines all responsibility for possible inaccuracies contained in this pamphlet, due to printing or
copying errors. We reserve the right to make on our own products those changes to be considered necessary or
useful, without jeopardizing the essential characteristics.

Die Herstellerfirma Gdbernimmt keinerlei Verantwortung flr eventuell in dieser Broschire enthaltene
Ungenauigkeiten, die auf Druckfehler zurtckzufihren sind und behalt sich das Recht vor an ihren Produkten alle
fur notwendia erachten Anderunaen anzubrinaen, ohne die wesentlichen Eiaenschaften zu Beeinflussen.

®dupma-M3rotoBUTENb HE HECeT HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTM 3a BO3MOXHO coaepalimecs B 3Tou bBpolutope
HETOYHOCTU, KOTOpblE MOrYT ObITb CNeaCTBMEM OMneyaTok Tunorpadmm, U coxpaHsieT 3a cobor npaBoO BHOCUTL B
An3anH 1 yCTPOMCTBO CBOEWN NPOAYKLMU BCE HEOOXOOUMbIE U3MEHEHNS, KOTOPbIE HE OKa3blBalOT CYLLECTBEHHOMO
BMMSAHMA Ha NOTpebuTenbCKkMe kayecTBa U CBOMCTBA NPOAYKTA.
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